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Планируемые предметные результаты освоения программы по технологии
Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
Обучающийся научится:
· называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
· называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
· объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;
· проводить мониторинг развития технологий
произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.
Обучающийся получит возможность научиться:
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере
Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся
Обучающийся научится:
· следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;
· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;
· в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;
· проводить оценку и испытание полученного продукта;
· проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;
· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:
· изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
· модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
· определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
· встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку;
· изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:
· оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);
· обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;
· разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:
· планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
· планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
· разработку плана продвижения продукта;
· проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора).
 Обучающийся получит возможность научиться:
· выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;
· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;
· технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
· оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
Обучающийся научится:
· характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,
· характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,
· разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,
· характеризовать группы предприятий региона проживания,
· характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,
·  анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,
· анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,
·  анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,
· получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,
получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.
Обучающийся получит возможность научиться:
· предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;
· анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.
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По годам обучения результаты структурированы и конкретизированы следующим образом:
5 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· характеризует рекламу как средство формирования потребностей;
· характеризует виды ресурсов, объясняет место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса;
· называет предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий;
· разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «потребность», «конструкция», «механизм», «проект» и адекватно пользуется этими понятиями;
· объясняет основания развития технологий, опираясь на произвольно избранную группу потребностей, которые удовлетворяют эти технологии;
· приводит произвольные примеры производственных технологий и технологий в сфере быта;
· объясняет, приводя примеры, принципиальную технологическую схему, в том числе характеризуя негативные эффекты;
· составляет техническое задание, памятку, инструкцию, технологическую карту;
· осуществляет сборку моделей с помощью образовательного конструктора по инструкции;
· осуществляет выбор товара в модельной ситуации;
·  осуществляет сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии;
· конструирует модель по заданному прототипу;
· осуществляет корректное применение / хранение произвольно заданного продукта на основе информации производителя (инструкции, памятки, этикетки);
· получил и проанализировал опыт изучения потребностей ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы;
· получил и проанализировал опыт проведения испытания, анализа, модернизации модели;
· получил и проанализировал опыт разработки оригинальных конструкций в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· получил и проанализировал опыт изготовления информационного продукта по заданному алгоритму;
· получил и проанализировал опыт изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов;
получил и проанализировал опыт разработки или оптимизации и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия.

6 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные технологии возведения зданий и сооружений, профессии в области строительства, характеризует строительную отрасль региона проживания;
· описывает жизненный цикл технологии, приводя примеры;
· оперирует понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения потребностей человека;
· проводит морфологический и функциональный анализ технологической системы;
· проводит анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы в процессе проектирования продукта;
· читает элементарные чертежи и эскизы;
· выполняет эскизы механизмов, интерьера;
· освоил техники обработки материалов (по выбору обучающегося в соответствии с содержанием проектной деятельности);
· применяет простые механизмы для решения поставленных задач по модернизации / проектированию технологических систем;
· строит модель механизма, состоящего из нескольких простых механизмов по кинематической схеме;
· получил и проанализировал опыт исследования способов жизнеобеспечения и состояния жилых зданий микрорайона / поселения;
· получил и проанализировал опыт решения задач на взаимодействие со службами ЖКХ;
· получил опыт мониторинга развития технологий произвольно избранной отрасли, удовлетворяющих произвольно избранную группу потребностей на основе работы с информационными источниками различных видов;
· получил и проанализировал опыт модификации механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи);
· получил и проанализировал опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

7 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии в области энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона проживания;
· называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии, характеризует профессии в сфере информационных технологий;
· характеризует автоматизацию производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, приводит произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий;
· перечисляет, характеризует и распознает устройства для накопления энергии, для передачи энергии;
· объясняет понятие «машина», характеризует технологические системы, преобразующие энергию в вид, необходимый потребителю;
· объясняет сущность управления в технологических системах, характеризует автоматические и саморегулируемые системы;
· осуществляет сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ неполадок электрической цепи;
· осуществляет модификацию заданной электрической цепи в соответствии с поставленной задачей, конструирование электрических цепей в соответствии с поставленной задачей;
· выполняет базовые операции редактора компьютерного трехмерного проектирования (на выбор образовательной организации);
· конструирует простые системы с обратной связью на основе технических конструкторов;
· следует технологии, в том числе, в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· получил и проанализировал опыт разработки проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки;
· получил и проанализировал опыт разработки и создания изделия средствами учебного станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования;
· получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) получения материального продукта (на основании собственной практики использования этого способа).

8 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии обработки материалов, технологии получения материалов с заданными свойствами;
· характеризует современную индустрию питания, в том числе в регионе проживания, и перспективы ее развития;
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии транспорта;
· называет характеристики современного рынка труда, описывает цикл жизни профессии, характеризует новые и умирающие профессии, в том числе на предприятиях региона проживания;
· характеризует ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития;
· перечисляет и характеризует виды технической и технологической документации;
· характеризует произвольно заданный материал в соответствии с задачей деятельности, называя его свойства (внешний вид, механические, электрические, термические, возможность обработки), экономические характеристики, экологичность (с использованием произвольно избранных источников информации);
· объясняет специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными примерами, характеризует тенденции развития социальных технологий в 21 веке, характеризует профессии, связанные с реализацией социальных технологий;
· разъясняет функции модели и принципы моделирования;
· создает модель, адекватную практической задаче;
· отбирает материал в соответствии с техническим решением или по заданным критериям;
· составляет рацион питания, адекватный ситуации;
· планирует продвижение продукта;
· регламентирует заданный процесс в заданной форме;
· проводит оценку и испытание полученного продукта;
· описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
· получил и проанализировал опыт лабораторного исследования продуктов питания;
· получил и проанализировал опыт разработки организационного проекта и решения логистических задач;
· получил и проанализировал опыт компьютерного моделирования / проведения виртуального эксперимента по избранной обучающимся характеристике транспортного средства;
· получил и проанализировал опыт выявления проблем транспортной логистики населенного пункта / трассы на основе самостоятельно спланированного наблюдения; 
· получил и проанализировал опыт моделирования транспортных потоков;
· получил опыт анализа объявлений, предлагающих работу;
·  получил и проанализировал опыт проектирования и изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
· получил и проанализировал опыт создания информационного продукта и его встраивания в заданную оболочку;
· получил и проанализировал опыт разработки (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами.


Содержание учебного предмета
Место предмета «Технология» в базисном учебном плане
Предметная область «Технология» является необходимым компонентом общего образования всех школьников, предоставляя им возможность применять на практике знания основ наук.
Базисный учебный план образовательного учреждения на этапе основного общего образования должен включать 238 учебных часа для обязательного изучения каждого направления образовательной области «Технология», по 68 часов из расчёта 2 часа в неделю 5-7 классы и 1 час 8 класс. Предмет технология является обязательной (инвариантной) частью учебного плана Филиала МАОУ Сорокинской СОШ №1 – Готопутовской СОШ.
Региональный компонент и знакомство с профессиями представлен следующими уроками:


5 класс
	№
	Тема урока
	Тема регионального компонента

	1
	Основы аграрной технологии
	Аграрные технологий в Тюменской области 

	2
	Многообразие сельскохозяйственных растений
	Многообразие сельскохозяйственных растений Тюменской области 

	3
	Овощные культуры.
	Овощные культуры вашего села

	4
	Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений
	Профессия овощевод в Тюменской области

	5
	Санитария и гигиена кухни
	Знакомство с профессией повар. Востребованность профессии в Тюменской области

	6
	Интерьер кухни – столовой.
	Интерьер современной кухни дизайнерами Тюменской области

	7
	Текстильные материалы и их свойства.
	Профессия оператор прядильного производства

	8
	Блюда из овощей и фруктов
	Традиционные блюда из овощей и фруктов в Тюменской области 

	9
	Блюда из яиц
	 «Птицефабрика «Боровская» - Тюменской области 

	10
	Раскрой швейного изделия.
	Знакомство с профессией закройщик.

	11
	Основы цветоводства
	Цветоводство в Тюменской области 

	12
	Декоративно- прикладное изделие для кухни
	Декоративно-прикладное творчество в Тюменской области


[bookmark: bookmark1]6 класс
	№
	Тема урока
	Тема регионального компонента

	1
	Основы овощеводства. Понятия «сорт», «селекция».Требования к качеству сортов.
	Основы овощеводства в Тюменской области 


	2
	Семеноводство овощных культур
	Овощные культуры родного края

	3
	Овощные капустные растения
	Выращивание овощных культур Тюменскими аграриями

	4
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства
	Обработка текстильных материалов на фабриках в Тюменской области. Профессия оператор в производстве химических волокон

	5
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря
	Рыбное хозяйство и рыбоводство в Тюменской области

	6
	Профессии связанные с технологиями выращивания культурных растений
	Профессии связанные с технологиями выращивания культурных растений Тюменской области 

	7
	Комнатные растения, разновидности, технология выращивания.
	Знакомство с профессией фитодизайнер

	8
	Блюда из круп и макаронных изделий
	Виртуальная экскурсия: «Изготовление макаронных изделий»

	9
	Приготовление обеда
	Знакомство с профессией – технолог пищевой промышленности

	10
	Моделирование плечевых изделий.
	Знакомство с профессией художник по костюмам.

	11
	Ручные работы
	Знакомство с профессией портной

	12
	Раскрой.
	Знакомство с профессией технолог-конструктор

	13
	Вязание 
	Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

	14
	Выращивание рассады овощных культур
	Профессии связанные с технологиями выращивания культурных растений


7 класс
	№
	Тема урока
	Тема регионального компонента

	1
	Классификация и характеристика плодовых растений
	Плодоводство в Тюменской области 

	2
	Закладка плодового сада
	Плодовые питомники Тюменской области 

	3
	Хранение плодов и овощей
	Хранение и переработка плодов и овощей в Тюменской области 

	4
	Блюда из молока и молочных продуктов
	Виртуальная экскурсия на предприятие по переработке молочной продукции в Тюменской области

	5
	Мучные изделия
	Мучные изделия ООО «Хлебокомбината  Сорокинский» 

	6
	Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов
	Традиционные молочные блюда в Тюменской области

	7
	Приготовление изделий из пресного теста
	Знакомство с профессией кондитер.

	8
	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства
	Виртуальная экскурсия «Изготовление натуральных тканей»

	9
	Конструирование швейных изделий
	Знакомство с профессией художник по костюму и текстилю

	10
	Основы аграрной технологии
	Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений


8 класс
	№
	Тема урока
	Тема регионального компонента

	1
	Технология ведения бизнеса
	Семейные предприятия в Тюменской области

	2
	Экология жилища
	Экологическая обстановка в Тюменской области

	3
	Электрический ток и его использование.
	Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.

	4
	Потребители и источники электроэнергии
	Потребители и источники электроэнергии Тюменской области

	5
	Цифровые приборы.
	Переход Тюменской области на цифровое телевидение

	6
	Сферы и отросли современного производства.
	Сферы и отросли современного производства Тюменской области

	7
	Выращивание кроликов.
	Кролиководство в Тюменской области

	8
	Молочное скотоводство
	Профессии, связанные с животноводством

	9
	Выращивание поросят – отъемышей
	Развитие свиноводства в Тюменской области

	10
	Молочное скотоводство
	Породы КРС в Тюменской области


[bookmark: bookmark2]Цели и задачи изучения учебного предмета «Технология»:
1. Обеспечение понимания обучающимися сущности современных материальных, информационных и гуманитарных технологий и перспектив их развития.
2. Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся.
3. Формирование информационной основы и персонального опыта, необходимых для определения обучающимся направлений своего дальнейшего образования в контексте построения жизненных планов, в первую очередь, касающихся сферы и содержания будущей профессиональной деятельности. 
Задачи изучения учебного предмета «Технология» в системе основного общего образования:
1. Ознакомление учащихся с ролью технологии в нашей жизни, с деятельностью человека по преобразованию материалов, энергии, информации, с влиянием технологических процессов на окружающую среду и здоровье людей.
2. Обучение исследованию потребностей людей и поиску путей их удовлетворения.
3. Формирование общетрудовых знаний и умений по созданию потребительского продукта или услуги в условиях ограниченности ресурсов с учетом требований дизайна и возможностей декоративно-прикладного творчества.
4. Ознакомление   с   особенностями   рыночной   экономики и предпринимательства, овладение умениями реализации изготовленной продукции.
5. Развитие творческой, активной, ответственной и предприимчивой личности, способной самостоятельно приобретать и интегрировать знания из различных областей для решения практических задач.
6. Подготовка обучающийся к профессиональному самоопределению и социальной адаптации.

Формы занятий.
Рабочая программа по технологии подразумевает использование таких организационных форм проведения уроков, как:
- фронтальная
- индивидуальная
- групповая
- парная
- коллективная
Содержание учебного предмета технологии 5 класса
	Название раздела количество часов
	Содержание программ 
	Планируемые результаты УУД
	Основные виды деятельности

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (осенние период) 
8 час.
	Основные теоретические сведения.
 Основные задачи сельскохозяйственного производства. Отрасли сельского хозяйства: растениеводство и животноводство. Понятие «аграрные технологии». Понятие «сельскохозяйственные культуры». Направления растениеводства в регионе, в ЛПХ своего села, на пришкольном участке. Многообразие сельскохозяйственных растений и продолжительность их жизни.
Овощные культуры (лук репчатый, морковь и свекла столовая): сорт, семена, способ посадки, уборка урожая. Понятие «система обработки почвы». 
Обработка почвы под овощные растения: основная, предпосевная и послепосевная (междурядная). Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве.
Практическая работа.
Экскурсия на пришкольный участок. Изучение сельскохозяйственных растений в осенний период. Уборка и учет урожая лука репчатого. Подготовка участка к к осенней основной обработке почвы под огурцы и томаты.

	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах, доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость, понимание и сопереживание чувствам других людей; проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; соблюдение правил техники безопасности при выполнении сельскохозяйственных работ.
-уметь самостоятельно обрабатывать почву под овощные растения
-уметь пользоваться сельхоз инструментами
-уметь определять спелость овощей.
-уметь самостоятельно убирать овощи и закладывать их на хранение
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; овладеть логическими действиями сравнения, анализа, синтеза, обобщения, классификации по родовым признакам, установления аналогий и причинно-следственных связей, построения рассуждений, отнесения к известным понятиям.
	Изучать биологические особенности сельскохозяйственных растений и продолжительность их жизни. Исследовать строение корнеплодов. 
Определять основные типы почв. 
Изучать схему посадки корнеплодов. 
Находить и представлять информацию о растениеводстве и его структуре, направлении растениеводства в регионе, в ЛПХ своего села, на пришкольном участке. Понятие аграрные технологии. Понятие сельскохозяйственные культуры.
Читать   почвенные карты. Выбирать способы обработки почвы и необходимые ручные орудия.
Выполнять обработку почвы под овощные растения. Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений


	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
1 час
	Основные теоретические сведения
Понятие о проектной деятельности, творческих проектах, этапах их подготовки и реализации.
Практические работы
Выполнение эскизов проектов.

	Личностные результаты:
Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, умение задавать вопросы
	Знакомиться с примерами творческих проектов пятиклассников.
Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта.



	«Технология ведения дома» 
2 часа
	Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудования на кухне.
Практические работы
Планировка кухни с помощью компьютера
	Личностные результаты:
 Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, эстетических чувств. Смыслоообразование, реализация творческого потенциала, развитие готовности к самостоятельным действиям, развития трудолюбия, самооценки, умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиции будущей социализации
Метапредметные результаты:
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, проявление инициативы, умения слушать и выступать
	Знакомиться с эргономическими, санитарно-гигиеническими, эстетическими требованиями к интерьеру. Находить и представлять информацию об устройстве современной кухни. Планировать кухню с помощью шаблонов и ПК. Изучать потребность в бытовых электроприборах на кухне. Находить и представлять информацию об истории электроприборов. Изучать принципы действия и правила эксплуатации микроволновой печи и бытового холодильника. Соблюдать правила безопасного труда.

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
4 часа

	Основные теоретические сведения

Творческий проект «Кухня моей мечты». Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности.
Практические работы
Творческий проект «Кухня моей мечты». Выполнение эскиза интерьера кухни. Защита проекта.

	Личностные результаты: формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, умение задавать вопросы
	Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта
Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». 

	«Кулинария» - 
	Санитария и гигиена (1 ч)
Основные теоретические сведения
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приемы работы на кухне.
Практические работы
Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Здоровое питание (1 ч)
Основные теоретические сведения
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Пищевая пирамида. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Практические работы
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Работа с пищевой пирамидой.

Технология приготовления пищи (12 ч) 

Бутерброды, горячие напитки (1 ч)
Основные теоретические сведения
Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.
Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.
Практические работы
Составление технологических карт приготовления бутербродов. Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.

Блюда из овощей (2 ч)
Основные теоретические сведения
Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.
Практические работы
Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей дня художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности. 

Блюда из яиц (1 ч)
Основные теоретические сведения
Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Способы варки яиц.
Практические работы
Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюд из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц.

Сервировка стола к завтраку (1 ч)
Основные теоретические сведения
Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. 
Практические работы
Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами. Зашита проекта.
	Личностные результаты. Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, экологического сознания, смыслообразование, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
Метапредметные результаты: Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, классификация, смысловое чтение. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, опенка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, монолог, организация учебного сотрудничества

	Овладевать навыками личной гигиены при приготовлении и хранении пищи. Организовывать рабочее место. Определять набор безопасных для здоровья моющих и чистящих средств для мытья посуды и кабинета. Осваивать безопасные приёмы работы с кухонным оборудованием, колющими и режущими инструментами, горячей посудой и жидкостью. Подготавливать посуду и инвентарь к приготовлению пищи. Находить и предъявлять информацию о содержании в пищевых продуктах витаминов, минеральных со лей и микроэлементов. Осваивать исследовательские навыки при проведении лабораторно практических работ по определению качества пищевых продуктов и питьевой воды. Составлять индивидуальный режим питания и дневного рациона. Готовить и оформлять бутерброды. Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере. Готовить горячие напитки (чай, кофе, какао). Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе. Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки. Дегустировать бутерброды и горячие напитки. Определять вкусовые сочетания продуктов в бутербродах. Подсушивать хлеб для канапе в жарочном шкафу или тостере. Готовить горячие напитки (чай, кофе, какао). Проводить сравнительный анализ вкусовых качеств различных видов чая и кофе. Находить и предъявлять информацию о растениях, из которых можно приготовить горячие напитки. Дегустировать бутерброды и горячие напитки. Определять доброкачественность овощей и фруктов по внешнему виду и с помощью индикаторов. Выполнять кулинарную механическую обработку овощей и фруктов. Выполнять нарезку овощей. Выполнять художественное украшение салатов. Осваивать безопасные приёмы работы ножом и приспособлениями для нарезки овощей. Отрабатывать точность и координацию движений при выполнении приёмов нарезки. Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте. Готовить салат из сырых овощей или фруктов. Осваивать безопасные приёмы тепловой обработки овощей. Готовить гарниры и блюда из варёных овощей. Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд. Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады. Находить и предъявлять информацию об овощах, применяемых в кулинарии, блюдах из них, влиянии на сохранение здоровья человека; о методах тепловой обработки, способствующих сохранению питательных веществ и витаминов. Определять свежесть яиц с помощью овоскопа или подсоленной воды. Готовить блюда из яиц. Находить и предъявлять информацию о способах хранения яиц без холодильника, блюдах из яиц, способах оформления яиц к народным праздникам. Подбирать столовое бельё для сервировки стола к завтраку. Подбирать столовые приборы и по суду для завтрака. Составлять меню завтрака. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для стола. Выполнять сервировку стола к зав траку, овладевая навыками эстетического оформления стола. Складывать салфетки. Участвовать в ролевой игре «Хозяйка и гости за столом»

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
3 часа

	Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проекта. Зашита проекта.

	Личностные результаты:
Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, умение задавать вопросы
	Составлять меню завтрака.
Изучать правила защиты проекта
Выполнять проект по разделу «Кулинария». 

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 
15 час
	Элементы материаловедения (4 ч)
Основные теоретические сведения
Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити, кромка и ширина ткани. Ткацкие переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон.
Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.
Практические работы
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.
Конструирование швейных изделий (6 ч)
Основные теоретические сведения
Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. Последовательность и приемы раскроя швейного изделия.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия.
 Швейные ручные работы (2 ч)
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных стежков и строчек. 
Элементы машиноведения (4 ч)
Основные теоретические сведения
История швейной машины. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.
Практические работы
Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Терминология швейных работ. Выполнение образцов швов.

	Личностные результаты. Формирование мотивации самомотивации изучения темы, смыслообразование, развитие готовности к самостоятельным действиям, проявление технико-технологического и экономического мышления,  развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации, умения делать выводы, прогнозировать.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка. 
Коммуникативные: диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Составлять коллекции тканей из натуральных волокон растительного происхождения. Исследовать свойства хлопчатобумажных и льняных тканей. 
Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям. Определять направление долевой нити в ткани. Исследовать свойства нитей основы и утка. 
Определять лицевую и изнаночную стороны ткани. Определять виды переплетения нитей в ткани. Проводить анализ прочности окраски тканей. 
Находить и представлять информацию о производстве нитей и тканей в домашних условиях, об инструментах и приспособлениях, которыми пользовались для этих целей в старину. 
Изучать свойства тканей из хлопка и льна. 
Знакомиться с профессиями оператор прядильного производства  и ткач. Оформлять результаты исследований. 
Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.
Находить и представлять информацию об истории швейных изделий. 
Изучать устройство современной бытовой швейной машины с электрическим приводом. 
Подготавливать швейную машину к работе: наматывать нижнюю нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, выводить нижнюю нитку наверх. 
Выполнять прямую и зигзагообразную машинные строчки с различной длиной стежка по намеченным линиям по прямой и с поворотом под углом с использованием переключателя вида строчек и регулятора длины стежка. Выполнять закрепки в начале и конце строчки с использованием клавиши шитья назад. 
Находить и представлять информацию об истории швейной машины. 
Овладевать безопасными приёмами труда. 
Определять способ подготовки данного вида ткани к раскрою. Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани с учётом направления долевой нити, ширины ткани и направления рисунка, обмеловку с учётом припусков на швы. 
Выкраивать детали швейного изделия. 
Находить и представлять информацию об истории создания инструментов для раскроя. 
Изготовлять образцы ручных работ: перенос линий выкройки на детали кроя: с помощью резца-колёсика, прямыми стежками, с помощью булавок; обмётывание косыми (или петельными) стежками; замётывание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); смётывание. Изготовлять образцы машинных работ: обмётывание зигзагообразными стежками; застрачивание (вподгибку с открытым срезом и вподгибку с закрытым срезом); стачивание. Проводить влажно-тепловую обработку на образцах машинных швов: приутюживание, разутюживание, заутюживание. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. 
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. 
Находить и представлять информацию об истории швейных изделий, одежды. Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями закройщик и портной. 

	Технологии исследовательской, опытнической 
и проектной деятельности
9 час.
	Творческий проект «Фартук» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проекта. Зашита проекта.

	Личностные результаты:
Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, умение задавать вопросы
	Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных материалов».

	Художественные ремёсла
5 час
	Понятие декоративно-прикладного искусства. Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество, выжигание, выпиливание лобзиком, лоскутная мозаика.
Материалы и оборудование для вышивки крестом. Под готовка ткани и ниток к вышивке. Технология вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование компьютера в вышивке крестом.
	Личностные результаты: 
Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, 
смыслообразование, гражданская идентичность, патриотизм, развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала в предметно-продуктивной деятельности
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, умения делать выводы, прогнозировать, работать по алгоритму (плану). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества
	Изучать лучшие работы мастеров декоративно-прикладного искусства родного края. 
Подбирать материалы и оборудование для вышивки крестом. Выполнять образцы вышивки крестом горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Создавать схемы для вышивки в технике крест с помощью компьютера. Знакомиться с профессией вышивальщица

	Технологии исследовательской, опытнической 
и проектной деятельности 
5 час
	Творческий проект «Набор столовых салфеток» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проектного изделия, проекта. Зашита проекта.

	Личностные результаты:
Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности
Познавательные: умение вести исследовательскую и и проектную деятельность, построение цепи рассуждений, определение понятий, сопоставление, анализ 
Регулятивные: целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество, умение задавать вопросы
	Выполнять проект по разделу «Художественные ремесла».
Выполнить проектное изделие

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 
8 час
	Способы выращивания овощных культур. Виды удобрений, их применение. Понятие «подкормка», сочетание подкормки с междурядной обработкой почвы. Правила безопасной работы с удобрениями. 
Понятие «однолетние зеленые культуры», «предшествующие культуры», «чистый пар». Способы и сроки посева семян зелёных культур. 
Агротехнические, химические и биологические меры защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней. Правила безопасной работы при опрыскивании растений.
	Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохозяйственных, цветочно-декоративных культур.
Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы.
Посадка рассады белокочанной капусты в грунт. Прополка и прореживание всходов овощных культур. Подкормка ранней белокочанной капусты и цветной. Опрыскивание культурных растений для защиты их от вредителей и болезней.
	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах,  доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость, понимание и сопереживание чувствам других людей; проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; соблюдение правил техники безопасности при выполнении сельскохозяйственных работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; овладеть логическими действиями сравнения, анализа, синтеза, обобщения, классификации по родовым признакам, установления аналогий и причинно-следственных связей, построения рассуждений, отнесения к известным понятиям.
	Изучать способы и сроки посева семян зелёных культур. Сортировка семян. Дражирование семян. Замачивание семян. Закаливание семян. Прогревание семян. Исследовать способ выращивания овощных культур. Определять виды  однолетних овощных культур, виды удобрений, их применение. Изучать нетоксичные средства защиты растений от болезней и вредителей. 
Находить и представлять информацию о агротехнических, химических и биологических мерах защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней. Выбирать формы цветочных насаждений. 
Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений.
































Содержание учебного предмета технологии 6 класса.
	Название раздела количество часов
	Содержание программ 
	Личностные, метопредметные
	Основные виды деятельности

	Раздел. «Растениеводство. Основы аграрной технологии» (осенние период) 
8 час
	Теоретические сведения.
Понятие «сорт», «селекция». Требования к качеству сортов. Хозяйственно-биологические признаки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий и вредителей, и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Определение средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защищенного грунта.
Практические работы.
Изучение сортов капусты белокочанной. Уборка картофеля. Сбор урожая тыквы, кабачков, патиссонов, корнеплодов моркови и столовой свеклы. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и капусты для посадки в поле.

	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах, доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость, понимание и сопереживание чувствам других людей; проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности.
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; соблюдение правил техники безопасности при выполнении сельскохозяйственных работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; овладеть логическими действиями сравнения, анализа, синтеза, обобщения, классификации по родовым признакам, установления аналогий и причинно-следственных связей, построения рассуждений, отнесения к известным понятиям.
	Изучать хозяйственно-биологические признаки сортов.
Изучать понятие полевой опыт. Виды полевых опытов. Исследовать пищевую ценность овощей семейства пасленовых, тыквенных. 
Изучать подготовку хранилищ к закладке урожая. Поддержание микроклимата. Подготовка урожая к закладке на хранение. Способы уменьшения потерь продукции при хранении. 
Исследовать основные направления растениеводства. Определять выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий. Находить и представлять информацию о организации технологического цикла производства продукции растениеводства: выбор и подготовка посевного и посадочного материала, подготовка почвы и внесение удобрений, посев и посадка, уход за посевами и посадками, защита растений от болезней и вредителей, сбор урожая. Выполнять сбор овощей. Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений


	«Технологии домашнего хозяйства»
3 час
	Оформление интерьера
Основные теоретические сведения
Планировка жилого дома. Экологичные материалы. Зонирование помещений жилого дома. Композиция в интерьере: виды композиции, ритм. Декоративное оформление интерьера (цвет, отделочные материалы, текстиль).
Использование комнатных растений в интерьере, их декоративная ценность и влияние на микроклимат помещения.
Практическая работа
Творческий проект «Растения в интерьере комнаты».



	Личностные результаты
Формирование мотивации и самомотивации изучения предмета, познавательного интереса, проектной деятельности, нравственно-этическая ориентация
 Метапредметные результаты:
Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, умение вести исследовательскую и проектную деятельность, смысловое чтение.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция. 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество

	Находить и предъявлять информацию об устройстве современного жилого дома, квартиры, комнаты.
Планировать комнату подростка с помощью шаблонов и компьютера.
Выполнять эскизы в целях подбора материалов и цветового решения комнаты.
Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет.
Выполнять электронную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили в оформлении интерьера» и др.
Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений.
Находить и предъявлять информацию о приёмах размещения комнатных растений, происхождении и значении слов, связанных с уходом за растениями.
Знакомиться с профессией фитодизайнер.

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
3 час
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».

	Личностные результаты: 
Формирование самомотивации при защите проекта, смыслообразование, реализация творческого потенциала, развитие готовности к самостоятельным действиям, самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации

Метапредметные результаты:
Познавательные: построение цепи рассуждений, умения делать выводы, вести исследовательскую и проектную деятельность. 
Регулятивные: рефлексия, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, сотрудничество, умения слушать и выступать
	Знакомиться с примерами творческих проектов шестиклассников.
Определять цель и задачи проектной деятельности.
Изучать этапы выполнения проекта.
Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства».
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект

	Раздел. «Кулинария»
9 час
	Тема «Блюда из круп и макаронных изделий» -2 ч
Основные теоретические сведения
Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В. Причины увеличения веса и объема при варке.
Практические работы
Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий; приготовление блюда. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий. Чтение маркировки, штриховых кодов на упаковке.


Тема «Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря»-2ч
Основные теоретические сведения
Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных видов. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции.
Практические работы
Подбор инструментов и оборудования для разделки рыбы. Определение свежести рыбы органолептическим методом. Первичная обработка чешуйчатой рыбы. Варка и жаренье рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Определение готовности блюд из рыбы.

Тема «Блюда из мяса и птицы» -2ч

Основные теоретические сведения
Понятие о пищевой ценности мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Технология подготовки мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Технология разделки и приготовления блюд из птицы.
Практические работы
Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюд из мяса. Приготовление блюд из птицы.

Тема «Приготовление первых блюд»- 2ч
Основные теоретические сведения
Технология приготовления первых блюд. Классификация супов.
Практическая работа
Приготовление заправочного супа.

Сервировка стола к обеду. Этикет – 1 ч
Основные теоретические сведения
Понятие о калорийности продуктов. Правила сервировки стола к обеду. Правила поведения за столом.
Практическая работа
Сервировка стола.




	Личностные результаты: Формирование нравственно-этической ориентации, познавательного интереса, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, навыков работы в группе, готовности и способности вести диалог и достигать взаимопонимания
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации, работа с таблицами. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, монолог, организация учебного сотрудничества

	Читать маркировку и штриховые коды на упаковках.
Выполнять механическую кулинарную обработку крупы.
Определять экспериментально оптимальное соотношение крупы и жидкости при варке гарнира из крупы.
Готовить рассыпчатую, вязкую и жидкую каши.
Определять консистенцию блюда.
Готовить гарнир из макаронных изделий.
Находить и предъявлять информацию о крупах и продуктах их переработки; о блюдах из круп и макаронных изделий.
Дегустировать блюда из круп и макаронных изделий.
Определять свежесть рыбы органолептическими методами.
Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению рыбных блюд.
Выполнять механическую кулинарную обработку свежемороженой рыбы. Выполнять механическую обработку чешуйчатой рыбы.
Осваивать безопасные приёмы труда.
Выбирать и готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря.
Определять качество термической обработки рыбных блюд.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
 Находить и предъявлять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов.
Определять качество мяса и птицы органолептическими методами.
Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса и птицы.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению мясных блюд.
Выполнять механическую кулинарную обработку мяса и птицы.
Осваивать безопасные приёмы труда.
Выбирать и готовить блюда из мяса и птицы.
Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
Находить и предъявлять информацию о блюдах из мяса и птицы, соусах и гарнирах к мясным блюдам.
Определять качество продуктов для приготовления супа.
Готовить бульон.
Готовить и оформлять заправочный суп.
Выбирать оптимальный режим работы нагревательных приборов. Определять консистенцию супа.
Соблюдать безопасные приёмы труда при работе с горячей жидкостью.
Осваивать приёмы мытья посуды и кухонного инвентаря.
Читать технологическую документацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд по технологической карте.
Осуществлять органолептическую оценку готовых блюд.
Овладевать навыками деловых, уважительных, культурных отношений со всеми членами бригады.
Находить и предъявлять информацию о различных видах супа.
Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду.
Подбирать столовые приборы и посуду для обеда.
Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стоимость продуктов для стола.
Выполнять сервировку стола к обеду, овладевая навыками эстетического оформления стола

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
3 час
	Творческий проект «Воскресный обед».

	Личностные результаты: Формирование нравственно-этической ориентации, познавательного интереса, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деят-ти, самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рассуждений, поиск информации. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умения слушать и выступать
	
Определять цель и задачи проектной деятельности.
 
Выполнять проект по разделу «Кулинария».
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект

	Раздел
«Создание изделий из текстильных материалов»
21 час
	Элементы материаловедения -1ч
Основные теоретические сведения
Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Способы получения химических волокон.
Практическая работа
Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.






Конструирование швейных изделий – 7 ч
Основные теоретические сведения
Виды плечевой одежды. Традиционная плечевая одежда (национальный костюм). Конструирование плечевой одежды. Общие правила снятия мерок для построения чертежа плечевой одежды.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование швейного изделия.
Швейные ручные работы -2 ч
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе со швейными иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных стежков и строчек.
Элементы машиноведения -2 ч
Основные теоретические сведения
Машинные иглы: устройство, подбор, замена. Дефекты машинной строчки и их устранение. Уход за швейной машиной. Приспособления к швейной машине Практические работы
Замена швейной иглы. Выполнение образцов швов (обтачного и обтачного в кант).

Тема «Технология изготовления швейных изделий»- 9 ч
Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. 
Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками.
Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. 
 Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.
Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка боковых швов. Обработка нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия. Технология пошива подушки для стула. Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.






	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни; для изготовления изделия из текстильных материалов с использованием швейных машины; оборудования и приспособлений, приборов влажно-тепловой обработки изделий. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах,  доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость, понимание и сопереживание чувствам других людей; проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; осмысливать технологию изготовления изделия; соблюдение правил техники безопасности при выполнении работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
 Регулятивные: понимать назначение различных швейных изделий, основы стили в одежде и современные направления моды; выбирать виды ткани для определенных типов швейных изделий, снимать мерки с фигуры человека, записывать результаты; строить чертеж простых поясных изделий; выбирать модель с учетом особенностей фигуры, проводить примерку, шить фартук. 
	Составлять коллекции тканей и нетканых материалов из химических волокон.
Исследовать свойства текстильных материалов из химических волокон.
Подбирать ткань по волокнистому составу для различных швейных изделий.
Находить и предъявлять информацию о современных материалах из химических волокон и их применении в текстиле.
Оформлять результаты исследований. Знакомиться с профессией оператор на производстве химических волокон.
Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений.
Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий.
Строить чертёж основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий. Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования формы выреза горловины, плечевой одежды с застёжкой на пуговицах, отрезной плечевой одежды. Моделировать проектное швейное изделие.
Выполнять ручные швы.
Чистить и смазывать швейную машину. Изучать устройство машинной иглы.
Определять вид дефекта строчки по её виду.
Изучать устройство регулятора натяжения верхней нитки.
Подготавливать швейную машину к работе.
Выполнять регулирование качества зигзагообразной и прямой строчек с помощью регулятора натяжения верхней нитки.
Овладевать безопасными приёмами труда на швейной машине.
Выполнять экономную раскладку выкроек на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы.
Выкраивать детали швейного изделия из ткани и прокладки.
Дублировать детали кроя клеевой прокладкой.
Выполнять правила безопасной работы иглами, булавками, утюгом.
 Проводить влажно-тепловую обработку на образцах.
Обрабатывать мелкие детали проектного изделия обтачным швом (мягкий пояс, бретели и др.).
Выполнять подготовку проектного изделия к примерке.
Проводить примерку проектного изделия.
Устранять дефекты после примерки.
Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану.
Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки.
Находить и предъявлять информацию об истории швейных изделий, одежды.
Знакомиться с профессиями технолог-конструктор швейного производства, портной. Выполнять обтачивание деталей, набивку и выстегивание, обработку и притачивание завязок.

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
3 час
	Творческий проект «Диванная подушка»
	Личностные результаты: проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах,  проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие и упорство в достижении поставленной цели.
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением практической работы; осмысливать технологию изготовления изделия; соблюдение правил техники безопасности при выполнении работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы, и проектной деятельности.
- регулятивные: понимать значение проектной деятельности
уметь выполнять задание в соответствии с поставленной целью; организовывать рабочее место; понимать причины успеха/неуспеха учебной деятельности и конструктивно  действовать даже в ситуациях неуспеха.
	Определять цель и задачи проектной деятельности.
 Выполнять проект по разделу «Создание швейных изделий». Выполнять проектное изделие. 
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект

	«Художественные ремёсла»
6 час

	Вязание крючком и спицами – 6 ч 

Основные теоретические сведения
Ассортимент вязаных изделий в современной моде. Инструменты и материалы для вязания. Схемы для вязания, условные обозначения.
Практические работы
Подбор крючка и спиц в соответствии с пряжей. Основные способы вязания крючком полотна, по кругу. Набор петель спицами, вязание лицевых и изнаночных петель, кромочных петель. Закрытие петель последнего ряда. Создание схем для вязания с помощью компьютера. 
	Личностные результаты: 
Формирование мотивации и самомотивации выполнения проекта, смыслообразование, 
развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, выбор способов решения задачи, умение работать по алгоритму (технологической карте). Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества
	Изучать ассортимент вязаных изделий. Изучать материалы и инструменты для вязания.
Подбирать крючок и нитки для вязания.
Вязать образцы крючком.
Зарисовывать и фотографировать наиболее интересные вязаные изделия.
Знакомиться с профессией вязальщица текстильно-галантерейных изделий.
Находить и предъявлять информацию об истории вязания


	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
2 час
	Творческий проект «Вязаная прихватка»
	Личностные результаты: Формирование мотивации и самомотивации выполнения проекта, смыслообразование, развитие готовности к самостоятельным действиям, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, умение делать выводы. Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умение слушать и выступать
	Определять цель и задачи проектной деятельности.
 Выполнять проект по разделу «Художественные ремесла». Выполнять проектное изделие. 
 Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта. Защищать творческий проект

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 
8 час
	Теоретические сведения.
Устройство «русского парника». Понятие «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращивания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», технология пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в парнике, весенней пленочной теплице. Выращивание огурца, томата в поле. Выращивание капусты белокочанной. Правила безопасной работы на приусадебном участке.
Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохозяйственных, цветочно-декоративных растений.
Профессии, связанные с выращиванием растений.
Практическая работа.
Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев томата и капусты. Посадка рассады огурца в грунт пленочной теплицы.
Экскурсия «Выращивание рассады овощных культур в защищенном грунте» на с/х предприятие. Посадка рассады томата в грунт. Посев семян огурцов в открытый грунт. 
Варианты объектов труда.
Парник, семена, сеянцы. Рассада томата, огурца и капусты.

	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах, доброжелательность и эмоционально-нравственную отзывчивость, понимание и сопереживание чувствам других людей; проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности.
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; 
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.

	Изучать устройство «русского парника».
Изучать выращивание огурца и томата в парнике, теплице, поле. Находить и представлять информацию о организации технологического цикла производства продукции растениеводства: выбор и подготовка посевного и посадочного материала, подготовка почвы и внесение удобрений, посев и посадка, уход за посевами и посадками, защита растений от болезней и вредителей, сбор урожая. Выполнять учебный проект. Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений










































Содержание учебного предмета технологии 7 класса

	Название раздела количество часов
	Содержание программ 
	Личностные, метапредметные
	Основные виды деятельности

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (осенние период)
8 час 
	Теоретические сведения.
Классификация и характеристика плодовых растений. Основные плодовые культуры России, регионе. Строение плодовых растений. Закладка плодового сада: подготовительные работы, разметка территории, посадка сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников. Хранение плодов и овощей: температура хранения, влажность воздуха, газовый состав. Хранение корнеплодов.
Практические работы.
Изучение на образцах плодоносных образований семечковых и косточковых культур. Посадка плодовых деревьев. Обрезка кустов смородины и малины. Сбор урожая корнеплодов и закладка их на хранение.

	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах, проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; соблюдение правил техники безопасности при выполнении сельскохозяйственных работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; 
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; овладеть логическими действиями сравнения, анализа, синтеза, обобщения, классификации по родовым признакам, установления аналогий и причинно-следственных связей, построения рассуждений, отнесения к известным понятиям.
	Изучать классификацию и характеризовать плодовые растения.
Исследовать строение плодовых растений.
Определять условия хранения плодов и овощей.
Изучать схему посадки плодовых деревьев и ягодных кустарников. 
Находить и представлять информацию о растениеводстве и его структуре, направлении растениеводства в регионе, в ЛПХ своего села, на пришкольном участке.
Выбирать способы обработки почвы и необходимые ручные орудия. 
Выполнять обрезку кустарников. 
Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений


	"Технологии домашнего хозяйства"
4 час
	Интерьер жилого дома 
Основные теоретические сведения
Освещение жилого дома: основные типы ламп; типы и виды светильников; системы управления светом.
Систематизация, принципы размещения картин и коллекций в интерьере.
Гигиена жилища: виды и последовательность уборки помещений, средства для уборки. Санитарно-гигиенические требования к уборке помещений. Современные бытовые приборы для уборки помещений; современные технологии и технические средства для создания микроклимата, их виды, назначение.

Практические работы
Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома». Составление плана генеральной уборки своей комнаты.
	Личностные результаты 
Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, познавательного интереса, эстетических чувств, смыслообразования; нравственно-эстетическая ориентация

Метапредметные результаты:
Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, смысловое чтение, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция. 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество
	Находить и представлять информацию об устройстве системы освещения жилого помещения.
Выполнять электронную презентацию на тему «Освещение жилого дома».
Знакомиться с понятием «умный дом».
Находить и предъявлять информацию о видах коллекций, способах их систематизации и хранения. Знакомиться с профессией дизайнер. Выполнять генеральную уборку кабинета технологии. Находить и представлять информацию о пищевых веществах, способных заменить вредные для окружающей среды синтетические моющие средства. Изучать средства для уборки помещений, имеющиеся в ближайшем магазине. Изучать санитарно-технические требования, предъявляемые к уборке помещений

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

2 час
	Творческий проект "Рамка для фотографий"
Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Выполнение проектного изделия

	Личностные результаты: Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразования, реализация творческого потенциала, развитие готовности к самостоятельным действиям, воспитание трудолюбия
 Метапредметные результаты:
Познавательные: определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений, смысловое чтение, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета.
 Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция. 
Коммуникативные: диалог, сотрудничество
	Определять цель и задачи проектной деятельности. Выполнять проект по разделу «Технологии домашнего хозяйства». Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Выполнять проектное изделие. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта.
Защищать творческий проект

	«Кулинария» 

8 час
	Блюда из молока и кисломолочных продуктов - 2 ч
Основные теоретические сведения
Пишевая ценность молока. Значение молока, молочных и кисломолочных продуктов в питании человека. Блюда из молока, молочных и кисломолочных продуктов. Виды тепловой обработки молока. Определение качества молока и молочных продуктов. Технология приготовления молочных супов и каш. Технология приготовления блюд из творога: сырников, вареников, запеканки.
Практическая работа
Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога.













Изделия из теста- 2ч
Основные теоретические сведения
Изделия из жидкого теста (блины, блинчики, оладьи, блинный пирог). Виды разрыхлителей. Технология приготовления изделий из жидкого теста.
Виды теста и выпечки. Качество продуктов для выпечки, их функция в составе теста. Виды ароматизаторов теста. Оборудование, инструменты и приспособления, необходимые для приготовления различных видов теста.
Технология приготовления изделий из пресного слоеного (готового или скороспелого) теста. Виды изделий из слоеного теста.
Технология приготовления изделий из песочного теста. Виды изделий из песочного теста. Способы формования печенья из песочного теста.
Практические работы
Приготовление изделий из жидкого теста. Приготовление изделий из слоеного и песочного теста.
Технология приготовления сладостей, десертов, напитков   - 2 ч
Основные теоретические сведения
Сладкие блюда в питании человека. Виды десертов. Сахар и его виды, заменители сахара, пищевая ценность.
Технология приготовления цукатов.
Десерты из шоколада и какао-порошка, технология приготовления «Шоколадных трюфелей».
Различные сладкие блюда (безе. суфле, желе, мусс, самбук), технология их приготовления, подача готовых блюд. Продукты и желирующие вещества, используемые для приготовления сладких блюд.
Сладкие напитки. Технология приготовления компота, морса, киселя.
Практическая работа
Приготовление сладких блюд и напитков.
Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет - 2 ч
Основные теоретические сведения
Составление меню сладкого стола. Правила подачи десерта. Эстетическое оформление стола. Правила использования столовых приборов при подаче десерта, торта, мороженого, фруктов.
Правила этикета на торжественном приеме: приглашение, поведение за столом.
Практическая работа
Разработка приглашения на торжество в редакторе Microsoft Word.

	Личностные результаты: 
Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразования, экологического сознания; воспитание трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, умение классифицировать, смысловое чтение, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Определять качество молока и кисломолочных продуктов органолептическими методами.
Определять срок годности кисломолочных продуктов.
Подбирать инструменты и приспособления для приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению блюд.
Осваивать безопасные приёмы труда при работе с горячими жидкостями.
Готовить молочный суп, молочную кашу или блюдо из творога.
Определять качество молочного супа, каши, блюд из кисломолочных продуктов.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
Знакомиться с профессией мастер производства молочной продукции.
Находить и предъявлять информацию о молочнокислых бактериях, национальных молочных продуктах в регионе проживания. Подбирать инструменты и приспособления для приготовления теста, формования и выпечки мучных изделий. Планировать последовательность технологических операций по приготовлению теста и выпечки.
Осваивать безопасные приёмы труда. Готовить изделия из жидкого теста.
Выбирать и готовить изделия из пресного, слоёного или песочного теста. Сервировать стол, дегустировать, проводить оценку качества выпечки. Подбирать продукты, инструменты и приспособления для приготовления сладких напитков и десертов.
Планировать последовательность технологических операций по приготовлению изделий.
Осваивать безопасные приёмы труда.
Выбирать, готовить и оформлять сладкие напитки и десерты.
Дегустировать и определять качество приготовленных сладких блюд. Находить и предъявлять информацию о видах сладостей, десертов и напитков, способах нахождения рецептов для их приготовления.
Подбирать столовое бельё для сервировки сладкого стола.
Подбирать столовые приборы
и посуду для сладкого стола.
Составлять меню.
Выполнять сервировку сладкого стола, овладевая навыками его эстетического оформления.
Разрабатывать пригласительный билет с помощью компьютера

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

2 час
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Выполнение проектного изделия

	Личностные результаты: 
Формирование нравственно-этической ориентации, познавательного интереса; овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда; воспитание трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умение слушать и выступать
	Определять цель и задачи проектной деятельности. Выполнять проект по разделу «Кулинария». Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Выполнять проектное изделие. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта.
Защищать творческий проект

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 
22 час
	Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.
Элементы материаловедения - 2 ч
Основные теоретические сведения
Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства. Технология производства шерстяных и шелковых тканей. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Определение вида тканей по сырьевому составу.
Ассортимент шерстяных и шелковых тканей.
Практическая работа
Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.
Конструирование поясной одежды - 6 ч
Основные теоретические сведения
Виды поясной одежды. Юбка в народном костюме. Виды тканей, используемых для пошива юбок. Конструкции юбки (прямая, клиньевая, коническая). Мерки, необходимые для построения основы чертежа прямой юбки. Правила снятия мерок для построения чертежа юбки. Правила построения основы чертежа прямой юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину (по своим меркам).
Способы моделирования прямой юбки. Выбор модели с учетом особенностей фигуры. Моделирование юбки расширением к низу, со складками (односторонние складки, двусторонние (встречные) складки).
Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод или Интернета. Определение индивидуального размера (российский и европейский размерный ряд). Чтение чертежа и перенос контура чертежа на кальку.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование юбки в соответствии с выбранным фасоном. Получение выкройки швейного изделия из журнала мод и подготовка ее к раскрою.
Швейные ручные работы - 2 ч
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Терминология ручных работ. Подшивание: прямыми, косыми, крестообразными стежками.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных швов.
Технология машинных работ - 2 ч
Основные теоретические сведения
Приспособления к швейной машине: лапки для пришивания пуговиц, потайной застежки-молнии, для потайного подшивания, лапка для обметывания петель. Приемы обработки среза изделия косой бейкой. Виды окантовочного шва: с закрытыми срезами, с открытым срезом. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине.
Практическая работа
Изготовление образцов машинных швов.
Технология изготовления изделия – 10 ч
Основные теоретические сведения
Организация рабочего места для работ. Последовательность и приемы раскроя поясного швейного изделия. Подготовка ткани и выкройки к раскрою. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия: правила раскладки выкроек на ткани, раскладка выкроек на ворсовой ткани, на ткани в клетку, в полоску, обмеловка, контрольные надсечки.
Обработка деталей кроя. Дублирование деталей с использованием флизелина, дублерина, клеевой прокладки.
Сборка поясного швейного изделия. Технология обработки вытачек, складок. Технология притачивания застежки-молнии. Технология обработки боковых срезов, пояса, нижнего среза юбки.
Влажно-тепловая обработка швейного изделия. Подготовка доклада к защите проекта.
Практические работы
Подготовка ткани к раскрою и раскрой проектного изделия. Обработка среднего (бокового) шва юбки с застежкой-молнией. Обработка складок, вытачек. Примерка изделия и устранение дефектов. Обработка верхнего среза прямым притачным поясом. Обработка нижнего среза юбки (потайными стежками). Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль, оценка и самооценка качества готового изделия.

	Личностные результаты: 
Формирование нравственно-этической ориентации, познавательного интереса; овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда; воспитание трудолюбия
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, работа с графической информацией.
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Составлять коллекции тканей из натуральных волокон животного происхождения.
Изучать свойства шерстяных и шёлковых тканей.
Определять сырьевой состав тканей.
Находить и предъявлять информацию о шёлкоткачестве.
Оформлять результаты исследований. Снимать мерки с фигуры человека и записывать результаты измерений. Рассчитывать по формулам отдельные элементы чертежей швейных изделий. Строить чертёж прямой юбки. Находить и предъявлять информацию о конструктивных особенностях поясной одежды. Выполнять эскиз проектного изделия. Изучать приёмы моделирования юбки с расширением книзу. Изучать приёмы моделирования юбки со складками. Моделировать проектное швейное изделие. Получать выкройку швейного изделия из журнала мод. Готовить выкройку проектного изделия к раскрою. Знакомиться с профессией художник по костюму и текстилю. Находить и предъявлять информацию об интернет-выкройках. Изготовлять образец косой бейки, состоящей из двух частей; окантовочного шва; подшивание потайным швом; обмётывание петли; пришивание пуговицы; окантовывание среза с помощью приспособлений к швейной машине. Выполнять экономную раскладку выкроек поясного изделия на ткани, обмеловку с учётом припусков на швы. Выкраивать косую бейку. Выполнять раскрой проектного изделия. Дублировать деталь пояса клеевой прокладкой-корсажем. Выполнять правила безопасной работы ножницами, булавками, утюгом. Изготовлять образцы ручных работ: подшивание прямыми потайными, косыми и крестообразными стежками. Выполнять подшивание потайным швом с помощью лапки для потайного подшивания. Стачивать косую бейку. Изготовлять образцы машинных швов: краевого окантовочного с закрытыми срезами и с открытым срезом. Обрабатывать средний шов юбки с застёжкой-молнией на проектном изделии. Обрабатывать одностороннюю, встречную или бантовую складку на проектном изделии или образцах. Выполнять подготовку проектного изделия к примерке. Проводить примерку проектного изделия. Устранять дефекты после примерки. Обрабатывать проектное изделие по индивидуальному плану. Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Находить и предъявлять информацию о промышленном оборудовании для влажно-тепловой обработки. Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки. Выполнять образцы вышивки прямыми, петлеобразными, петельными, крестообразными и косыми ручными стежками. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. Знакомиться с профессией вышивальщица. 

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

3 час
	Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».
Проектирование изделия. Подготовка доклада к защите проекта.
Зашита проекта
	Личностные результаты: Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, развитие готовности к самостоятельным действиям, проявление
Метапредметные результаты:
Познавательные: выбор способов решения задачи, построение цепи рассуждений, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, монолог, учебное сотрудничество, проявление инициативы, дискуссия, умение слушать и выступать
	Определять цель и задачи проектной деятельности. Выполнять проект по разделу «Создание изделий из текстильных и поделочных материалов». Оформлять портфолио и пояснительную записку к творческому проекту. Выполнять проектное изделие. Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад к защите творческого проекта.
Защищать творческий проект

	Художественные ремесла

6 час

	Ручные стежки и швы на их основе. Вышивка - 4 ч. Вышивание лентами -2 ч
Основные теоретические сведения
 Вышивка как один из древнейших видов декоративно-прикладного искусства в России. Вышивка в народном костюме. Применение вышивки в современном костюме, интерьере. Организация рабочего места для ручного шитья.
Виды вышивки. Материалы и оборудование для вышивки. Виды ручных стежков (прямые, петлеобразные, петельные, косые, крестообразные).
Виды счетных швов (крест, гобеленовый, болгарский крест, хардангер).
Виды вышивки по свободному контуру (гладьевые швы).
Вышивка лентами: материалы, инструменты, приспособления. Приемы вышивки лентами.
 Практические работы
Выполнение образцов швов. Выполнение образца вышивки швом крест. Выполнение образцов вышивки гладью. Выполнение образца вышивки лентами.

	Личностные результаты: формирование мотивации и самомотивации изучения темы, развитие готовности к самостоятельным действиям, осознание гражданской идентичности, реализация творческого потенциала в предметно-практической деятельности, воспитание трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности, проявление технико-технологического и экономического мышления
Метапредметные результаты:
Познавательные: сопоставление, самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий, поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета. 
Регулятивные: целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция, оценка и самооценка.
Коммуникативные: диалог, организация учебного сотрудничества
	Подбирать материалы и оборудование для ручной вышивки. Выполнять образцы вышивки прямыми, петлеобразными, петельными, крестообразными и косыми ручными стежками; швом крест; атласной и штриховой гладью, швами узелок и рококо, атласными лентами. Выполнять эскизы вышивки ручными стежками. Создавать схемы для вышивки в технике крест с помощью ПК. Знакомиться с профессией вышивальщица. 
Находить и представлять информацию об истории лицевого шитья,  истории вышивки лентами в России и за рубежом

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 

8 час
	Теоретические сведения.
Уход за садом. Способы размножения плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодового питомника. Ягодные культуры, посадка и уход. 
Разработка учебных проектов по выращиванию с/х, цветочно-декоративных культур. 
Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы.
Уход за плодовыми деревьями. Выполнение прививок плодовых культур. Экскурсия в плодовый питомник. Весенняя обрезка саженцев ягодных культур.
Варианты объектов труда.
Плодовые деревья. Черенки. Саженцы ягодных культур.
	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах, проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы; соблюдение правил техники безопасности при выполнении сельскохозяйственных работ.
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия, определять наиболее эффективные способы достижения результата; 
	Изучать способы размножения растений.
Исследовать виды прививок растений.
Определять назначение питомников.
Находить и представлять информацию о агротехнических, химических и биологических мерах защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней. Выбирать 
Овладевать безопасными приёмами труда. 
Знакомиться с профессиями связанные с технологиями выращивания культурных растений.













































Содержание учебного предмета технологии 8 класса
	Название раздела количество часов
	Содержание программ 
	Планируемые результаты УУД
	Основные виды деятельности

	
Раздел «Технологии домашнего хозяйства» (4 ч)
	Тема «Инженерные коммуникации в доме» 1 ч
Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их эксплуатации. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища
	Личностные результаты: 
Имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
Метапредметные результаты:

Регулятивные: принимать и сохранять учебную задачу, в сотрудничестве с учителем ставить новые учебные задачи, планировать и регулировать свою деятельность; оценивают правильность выполнения учебной задачи.
Познавательные: анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.
Коммуникативные: осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей,  продуктивно работать, общаться и взаимодействовать друг с другом.

	Знакомиться с приточно-вытяжной естественной вентиляцией в помещении. Знакомиться с системой фильтрации воды (на лабораторном стенде)

	
	Тема «Водопровод и канализация: типичные неисправности и простейший ремонт»1 ч
Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме.
Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники. Работа счётчика расхода воды. Способы определения расхода и стоимости расхода воды. Экологические проблемы, связанные с утилизацией
	
	Определять составляющие системы водоснабжения и канализации в школе и дома.
Определять расход и стоимость горячей и холодной воды за месяц

	
	Тема «Современные тенденции развития бытовой техники, современные ручные электроинструменты» 2 ч
Электронагревательные приборы, их характеристики по мощности и рабочему напряжению. Правила безопасности ручными инструментами. 
Сокращение срока их службы и поломка при скачках напряжения. Способ защиты приборов от скачков напряжения
	
	Оценивать допустимую суммарную мощность электроприборов, подключаемых к одной розетке и квартирной (домовой) сети. Знакомиться с устройством и принципом действия стиральной машины-автомата, электрического фена. Знакомиться со способом защиты электронных приборов от скачков напряжения

	Раздел «Электротехника» 
8 час
	Тема «Электромонтажные и сборочные технологии»
4ч
Общее понятие об электрическом токе, силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приёмников электрической энергии. Условные графические изображения на электрических схемах.
Понятие об электрической цепи и о её принципиальной схеме. Виды проводов. Инструменты для электромонтажных работ. Приёмы монтажа и соединений установочных проводов и установочных изделий.
Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ
	Личностные результаты: Имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
Метапредметные результаты:
Регулятивные: умеют принимать и сохранять учебную задачу, в сотрудничестве с учителем ставить новые учебные задачи.
Познавательные: умеют анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.
Коммуникативные: умеют осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей.

	Читать простые электрические схемы. Собирать электрическую цепь из деталей конструктора с гальваническим источником тока. Исследовать работу цепи при различных вариантах её сборки. Знакомиться с видами электромонтажных инструментов и приёмами их использования; выполнять упражнения по несложному электромонтажу.
Использовать пробник для поиска обрыва в простых электрических цепях

	
	Тема «Электротехнические устройства с элементами автоматики»  4 ч
Схема квартирной электропроводки. Работа счётчика электрической энергии. Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах. Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека. Техника безопасности. Электроосветительные приборы. Бытовые электронагревательные приборы. Энергетика будущего
	
	Знакомиться со схемой квартирной электропроводки. Определять расход и стоимость электроэнергии за месяц. Знакомиться с устройством и принципом работы бытового электрического утюга с элементами автоматики

	Тема: Что изучает радиоэлектроника
 2 ч
	Электромагнитные волны и передача информации. Цифровые приборы.
	Личностные результаты:
Проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний
Метапредметные результаты:
Регулятивные: умеют в сотрудничестве с учителем ставить новые учебные задачи.
Познавательные: извлекают информацию из прослушанного объяснения учителя, умеют анализировать информацию.
Коммуникативные: умеют продуктивно работать, общаться и взаимодействовать друг с другом.
	Знакомятся с цифровыми приборами, их значением.
Узнают о различиях аналоговой и цифровой радиоэлектроники, аналогово-цифровых и цифроаналоговых преобразователях, их назначении, носителях информации. Расширят представление о видах цифровой техники

	Раздел «Семейная экономика» 
6 час
	Тема «Бюджет семьи» 8ч
Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка потребительских товаров
	Личностные результаты: 
Имеют желание учиться, проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
Метапредметные результаты:
Регулятивные: умеют контролировать свою деятельность по ориентированию в учебнике, принимать и сохранять учебную задачу урока, в сотрудничестве с учителем ставить новые учебные задачи.
Познавательные: умеют анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов, рассуждать, слышать, слушать и понимать партнера, планировать и согласованно осуществлять совместную деятельность, правильно выражать свои мысли.
Коммуникативные: умеют осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей, самостоятельно формулировать проблему, делать умозаключения и выводы в словесной форме; осуществляют поиск информации, представленной в разных формах (рассказ, иллюстрация и др.); самостоятельно делать выводы; перерабатывать информацию, преобразовывать ее.
	Оценивать имеющиеся и возможные источники доходов семьи. Анализировать потребности членов семьи. Планировать недельные, месячные и годовые расходы семьи с учётом её состава. Анализировать качество и потребительские свойства товаров. Планировать возможную индивидуальную трудовую деятельность

	Раздел «Современное производство и профессиональное самоопределение» (4 ч)
	Тема «Сферы производства и разделение труда» 2 ч
Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника
	Личностные результаты: 
Имеют мотивацию к учебной деятельности, проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков.
Метапредметные результаты:
Регулятивные: умеют планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи, собственных возможностей ее решения.
Коммуникативные: умеют осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей.
Познавательные: умеют использовать дополнительную информацию при проектировании и создании объектов, анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.
	Исследовать деятельность производственного предприятия или предприятия сервиса. Анализировать структуру предприятия и профессиональное разделение труда. Профессиональное самоопределение

	
	Тема «Профессиональное образование и профессиональная карьера» 2 ч
Виды массовых профессий сферы производства и сервиса в регионе.
Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные интересы, склонности и способности. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности. Источники получения информации о профессиях, путях и уровнях профессионального образования.
Здоровье и выбор профессии
	
	Знакомиться по Единому тарифно-квалификационному справочнику с массовыми профессиями. Анализировать предложения работодателей на региональном рынке труда. Искать информацию в различных источниках, включая Интернет, о возможностях получения профессионального образования. Проводить диагностику склонностей и качеств личности. Строить планы профессионального образования и трудоустройства. Профессиональное самоопределение

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 
4 ч
	Тема «Исследовательская и созидательная деятельность» 
Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования. Банк идей. Реализация проекта. Оценка проекта
	Личностные результаты: проявляют самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
Метапредметные результаты:
Регулятивные: умеют планировать и регулировать свою деятельность, оценивают правильность выполнения учебной задачи, собственных возможностей ее решения.
Коммуникативные: умеют осознанно использовать речевые средства в соответствии с задачей коммуникации для выражения своих чувств, мыслей и потребностей.
Познавательные: умеют использовать дополнительную информацию при проектировании и создании объектов, анализировать информацию, решать учебную или трудовую задачу на основе заданных алгоритмов.
	Обосновывать тему творческого проекта. Находить и изучать информацию по проблеме, формировать базу данных. Разрабатывать несколько вариантов решения проблемы, выбирать лучший вариант и подготавливать необходимую документацию с помощью компьютера. Выполнять проект и анализировать результаты работы. Оформлять пояснительную записку и проводить презентацию проекта

	Раздел «Животноводство»  - 4 час

	Тема «Выращивание кроликов.- - 1ч.
Теоретические сведения: Биологические и хозяйственные особенности кроликов. Понятие «порода», ведущие породы. Правила размножения и  ухода за молодняком. Понятия «рацион» и «норма кормления». Правила составления рационов. Наиболее распространенные заболевания кроликов, их признаки. Профессии, связанные с выращиванием кроликов.
Тема «Выращивание поросят – отъемышей» - 1 ч.
Теоретические сведения. Биологические особенности и хозяйственная ценность свиней, основные породы. Технология получения продукции свиноводства, ее основные элементы. Выбор оптимального срока отъема поросят, условия содержания отъемышей. Оборудование свинарника, микроклимат и способы его улучшения. Требования к кормам.  Профилактика заболеваний и авитаминозов у поросят. Экологические проблемы свиноводства. Правила безопасного труда в свиноводстве. Профессии, связанные с производством продукции свиноводства.
Тема «Молочное скотоводство» - 1 ч.
Теоретические сведения. Биологические особенности и хозяйственная ценность крупного и мелкого рогатого скота. Технологический цикл производства молока. Понятие «рацион», «норма кормления», «продуктивность», «оплата корма продукцией». Требования к условиям содержания молочного скота. Устройство и оборудование помещений. Особенности кормления коровы, козы в различные физиологические периоды. Составление и корректировка рационов, правила замены кормов. Технология ручного и машинного доения. Устройство и принцип действия, правила эксплуатации оборудования для доения. Технология первичной обработки переработки молока, его хранения. Экологический аспект молочного скотоводства. Правила безопасного труда в молочном скотоводстве. Профессии, связанные с производством и первичной переработкой молока.
Тема «Организация домашней животноводческой мини- фермы» 1 ч.
Теоретические сведения. Основные элементы технологии получения животноводческой продукции. План создания животноводческой фермы. Создание кормовой базы.
Практическая работа.
Разработка проекта «Создание мини-фермы»
	Личностные результаты: использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни. Проявлять самостоятельность и личную ответственность за свои поступки на основе представлений о нравственных нормах,  проявлять положительные качества личности, дисциплинированность, трудолюбие, эстетичности. 
Метапредметные результаты:
- познавательные: осознавать важность освоения универсальных умений связанных с выполнением упражнений и практической работы
- коммуникативные: овладеть способами позитивного взаимодействия со сверстниками в группах; уметь объяснять ошибки при выполнении практической работы.
Регулятивные: уметь планировать, контролировать и оценивать учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации; определять наиболее эффективные способы достижения результата; овладеть логическими действиями сравнения, анализа, синтеза, обобщения.
	Определять  породы животных;
биологические и хозяйственные особенности и ведущие породы животных;
Определять  принадлежность кормов к основным группам (грубые, сочные, консервированные);
сравнивать корма различных групп по питательности;
составлять с помощью учебной и  справочной литературы простые рационы для животных.
Знать биологические особенности пород животных, требования к кормам, устройство и оборудование помещений, экологические аспекты в животноводстве.
Познакомиться с профессиями, связанными с животноводством.
Создание проекта по разделу «Животноводство».














Календарно-тематическое планирование
	Наименование
	КТП по технологии 5 класс
	
	
	
	
	
	

	Предмет
	Технология
	
	
	
	
	
	
	

	Преподаватель
	Конова Ирина Владимировна
	
	
	
	
	
	
	
	

	Наименование раздела
	Цели раздела
	Знать/понимать
	Уметь
	Тема уроков
	Номер урока
	Цель урока
	Ход урока
	Домашнее задание
	примечание

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(осенний период)


8 час
	Познакомить с основными задачами сельскохозяйственного производства. 
Изучить направления растениеводства в регионе, в ЛПХ своего села, на пришкольном участке. 
Изучить понятие аграрные технологии. Понятие сельскохозяйственные культуры. Познакомить с многообразием сельскохозяйственных растений и продолжительностью их жизни.
Изучить строение корнеплодов. Схема посадки корнеплодов. 
Изучить характеристику основных типов почв. 
Научить чтению  почвенных карт.
	Знания: о целях и задачах изучения предмета; содержании предмета
	Умения: соблюдать правила безопасности при 
нахождении в кабинете технология и пришкольном участке
	Введение
	1
	Познакомить с целью и задачами изучения предмета
 «Технология» в 5 классе,  содержанием предмета. 
	Объяснение нового материала
	Знать ТБ на уроках технологии
	

	
	
	Знания: основных задач сельскохозяйственного производства;
понятия аграрные технологии, сельскохозяйственные культуры. Многообразие сельскохозяйственных растений 
и продолжительность их жизни.
	Умения: определять направление 
в растениеводстве. Различать друг от друга 
виды овощных культур
	Основы аграрной технологии. Многообразие сельскохозяйственных растений.
	2
	Познакомить с основными задачами сельскохозяйственного производства. 
Изучить понятие аграрные технологии, понятие сельскохозяйственные культуры.
Познакомить с направлением растениеводства в регионе, в ЛПХ села, на пришкольном участке. 
Изучить многообразие сельскохозяйственных растений и продолжительность их жизни.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §1 стр. 8-11
Ответить на вопросы 6-7 стр. 13
	Аграрные технологий в Тюменской области.
Многообразие сельскохозяйственных растений Тюменской области

	
	
	Знания:
Профессии сельского хозяйства, правила безопасного труда
	Умения:
Выполнять правила безопасной работы.
	Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве. Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений
	3
	Познакомить с профессиями, связанными с выращиванием культурных растений.
С правилами безопасного труда 
	
	
	Профессия овощевод в Тюменской области

	
	
	Знания: о характерных особенностях овощей 
лука репчатого, моркови и свеклы столовой.  
Понятие техническая спелость;
строение корнеплодов
	Умения: определять спелость овощных 
культур (моркови, лука, свеклы). Выполнять учёт 
урожайности
	Овощные культуры.
	4
	Познакомить с характерными особенностями овощей 
лука репчатого, моркови и свеклы столовая.  
Изучить понятие техническая спелость. 
Изучить строение корнеплодов.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §2 стр. 13-15. 
Нарисовать плакат строение корнеплодов
	Овощные культуры, выращиваемые в с. Готопутово 

	
	
	Знания: о
Системе обработки почвы

	Умения:
Читать почвенные 
карты
	Понятие «система обработки почвы». 

	5
	Изучить систему обработки почвы. Научить  читать почвенные карты.
	Объяснение нового материала
	прочитать стр. 6-8, ответить на вопросы, записать в тетрадь определение понятий "лущение" и "зяблевая вспашка"
	

	
	
	Знания: об 
основных 
типов почв
	Умения:
Читать почвенные 
карты
	Состав и свойства почвы.
Типы почвы
	6
	Изучить характеристику основных типов почв. 
Научить чтение  почвенных карт.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §3 стр. 17-20   
	

	
	
	Знания: о способах обработки почвы и необходимых ручных орудий;
машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы. 
	Умения:

пользоваться сельхоз инструментами
	Обработка почвы под овощные растения
	7
	Познакомить со способами обработки почвы и необходимых ручных орудий. 
Изучить машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы. 
	Объяснение нового материала
	стр.9-10, прочитать
заполнить таблицу "Учет урожая"
	

	
	
	Знания: о правилах и этапах
обработки почвы
	Умения:
Выполнять осеннюю 
обработку почвы
	Обработка почвы под овощные растения 
	8
	Продолжить знакомство с обработкой почвы 
под овощные растения: основная, предпосевная и 
послепосевная (междурядная). 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §4 стр. 22-24 .
Ответить на вопрос 6 стр. 25.
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

2 час
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 

	Знания: о цели и задачах изучения предмета, этапы проектной деятельности.

	Умения: анализировать варианты проектов по предложенным критериям
	Вводный урок.
Понятие о творческом проекте 
	9
	Познакомить с понятием проект, проектная деятельность.
Видами проектов.
	Объяснение нового материала
	Прочитать §1,2 
	

	
	
	
	
	Этапы выполнения проекта
	10
	Познакомить с этапами творческого проекта и его разделами. С видами формулировок задач.
	Объяснение нового материала
	стр. 6 в.2, стр. 9 в. 1
	

	Технологии домашнего хозяйства

2 часа
	Сформировать представление об интерьере жилых помещений. 
Познакомить с современными стилями в оформлении жилых помещений. 
Изучить оборудование кухни. Планировка кухни. Функциональные зоны кухни. Создание интерьера кухни.

	Знания: о требованиях к интерьеру кухни, вариант планировки, способах размещения оборудования










 Знания: о видах бытовой технике

	Умения: выполнять план в масштабе.















Умения:
Пользоваться бытовыми электроприборами
	Интерьер кухни – столовой. 
	11
	Познакомить с понятием интерьер.
Сформировать представление о интерьер жилых помещений и их комфортность. 
Изучить современные стили в оформлении жилых помещений. 
Изучить функциональные зоны кухни.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §3 стр. 10-11. Выполнить задание на стр. 17
	Интерьер современной кухни дизайнерами Тюменской области

	
	
	
	
	Оборудование кухни.
	12
	Познакомить с видами оборудования кухни.



	Объяснение нового материала
	Пересказать §4 выполнить индивидуальное задание на стр. 20
	

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
4 часа

	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность по теме «Интерьер»
	Знания: о целях и задачах, этапах проектирования.
	Умения: выполнять проект по теме «Интерьер» 
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	13
	Познакомить с правилами проведения исследования
	Объяснение н. материала
	Прочитать стр. 21-23, работа над проектом
	

	
	
	
	
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	14
	Научить выполнять проектирован.
кухни на компьютере
	Объяснение нового материала
	Прочитать стр. 15, выполнить задание по проекту
	

	
	
	Знания: программа выполнения презентации проекта.
	Умения: работать в программе 
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	15
	Научить работать в программе, защищать проект.
	Практическая работа
	выполнить задание по проекту, подготовить защиту
	

	
	
	Знания: о правилах защиты проекта. 

	Умения: защищать проект
	Защита творческого проекта
 «Кухня моей мечты»
	16
	Научить выполнять защиту проекта
	Защита проекта
	Прочитать стр. 160
	

	Кулинария


7 час





















































































Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
3 часа









	Сформировать представление о санитарных требованиях к помещению кухни и столовой. Познакомить с профилактикой пищевых отравлений. 
Изучить технологию приготовления бутербродов, приготовление горячих напитков, блюда из яиц, блюда из молока и молочных продуктов.
Научить сервировке стола. 
Познакомить с профессиями, связанными с производством и обработкой пищевых продуктов.


























































Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность по теме «Кулинария»
	Знания: о санитарно-гигиенических требованиях, правилах мытья посуды, безопасных приемах работы на кухне. 

	Умения: соблюдать правила мытья посуды, безопасной работы на кухне
	Санитария и гигиена кухни
	17
	Изучить санитарные требования к помещению кухни и столовой. 
Познакомить с профилактикой пищевых отравлений. 

	Объяснение нового материала
	Пересказать §26 стр. 160-163.
Выполнить задание на стр.164 с помощью Интернета
	Знакомство с профессией повар. Востребованность профессии в Тюменской области

	
	
	Знания: о значении белков, жиров, углеводов, воды для жизнедеятельности людей, роли витаминов. 

	Умения: анализировать пищевую пирамиду, составлять меню на завтрак
	Здоровое питание
	18
	Сформировать представление о здоровом питании. Изучить питательные вещества. Познакомить с режимом питания и правилами хранения продуктов
	Объяснение нового материала
	Пересказать §27 Выполнить задание с помощью Интернета на стр. 167
	

	
	
	Знания: о видах бутербродов, горячих напитках, технологии приготовления, значении хлеба в питании человека.

	Умения: составлять технологические карты приготовления бутербродов, чая
	Бутерброды.
Горячие напитки. 
	19

	Изучить виды бутербродов и их способы приготовления,
украшение и требования к качеству готовых бутербродов. 
Изучить виды и пищевую ценность горячих напитков. 
Изучить технологию приготовления чая, кофе, какао. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §28 
Выполнить лабораторную работу стр. 174.
Нарисовать оформленные бутерброды
	

	
	
	Знания: о значении яиц в питании человека, об использовании яиц в кулинарии, о способах определения свежести яиц.
	Умения: определять свежесть яиц, готовить блюда из яиц
	Блюда из яиц
	20
	Познакомить с пищевой ценностью яиц. 
Изучить признаки и способы определения доброкачественности яиц, способы варки и жарения яиц. 
Познакомить с требованиями, предъявляемые к качеству готовых блюд из яиц. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §31 выполнить практическую работу № 23
	Российский производитель яиц «Птицефабрика «Боровская» - Тюменской области

	
	
	Знания: о пищевой ценности овощей и фруктов, способах хранения, механической обработки и нарезки, технологии приготовления блюд из сырых овощей. 
	Умения: выполнять механическую кулинарную обработку сырых овощей, составлять технологическую карту салата из сырых овощей
	Блюда из овощей и фруктов
	21
	Познакомить с классификацией овощей. Сформировать представление о термине салат. Изучить виды нарезки овощей
	Объяснение нового материала
	Пересказать §29 -30
	Традиционные блюда из овощей и фруктов в Тюменской области

	
	
	Знания: о способах тепловой кулинарной обработки овощей, технологии приготовления блюд из вареных овощей, требованиях к качеству готовых блюд.
	Умения: выполнять тепловую кулинарную обработку овощей, составлять технологическую карту блюда из вареных овощей
	Блюда из вареных овощей
	22
	Изучить терминологию тепловой обработки овощей.
Научить пользоваться технологическими картами
	Комбинированный урок
	Выполнить практическую работу №22
	

	
	
	Знания: о сервировке стола к завтраку.

	Умения: сервировать стол к завтраку
	Сервировка стола к завтраку. 

	23
	Познакомить с правилами сервировки стола, этикетом
	Объяснение нового материала
	Прочитать §32 стр.189-191
Выполнить складывание салфеток для сервировки стола с помощью Интернета 
	

	
	
	Знания:
о целях и задачах, этапах проектирования.
	Умения: выполнять проект по теме «Кулинария»
	Творческий проект по разделу 
«Кулинария» «Воскресный завтрак в моей семье»
	24
	Научить выполнять проект по разделу «Кулинария»
	Объяснение нового материала
	Провести исследование в семье для проекта
	

	
	
	Знания: программа выполнения презентации проекта.
	Умения: работать в программе 
	Творческий проект по разделу 
«Кулинария» «Воскресный завтрак в моей семье»
	25
	Закрепление теоретических знаний и практических навыков учащихся по работе над проектами.
	Практическая работа
	Приготовить завтрак для семьи, сфотографировать процесс приготовления и сервировку стола
	

	
	
	Знания: о правилах защиты проекта. 

	Умения: защищать проект, анализировать результат проектной деятельности по предложенным критериям
	Защита проекта
«Воскресный завтрак в моей семье»
	26
	Закрепление теоретических знаний и практических навыков учащихся по работе над проектами.
	Защита проекта
	Прочитать стр. 99
	

	Создание изделий из текстильных материалов

15 часов


	Основная и уточная нити, кромка и ширина ткани. Полотняное переплетение. 
Научить определять изнаночную и лицевую стороны ткани. 
Познакомить с правилами снятия мерок для изготовления выкройки швейного изделия. Конструирование линий. 
Научить изготовлению выкройки фартука с помощью чертежа. Моделирование простейших видов швейных изделий. 
Изучить подготовку текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой. Правила безопасного труда при выполнении раскройных работ. Организация рабочего места. Инструменты и приспособления для раскроя. 
Научить выполнять ручные работы и строчки, и машинные операции
	Знания: о видах и свойствах текстильных волокон, прядильном и ткацком производствах
	Умения: выполнять полотняное переплетение
	Производство текстильных материалов.
	27
	Изучить классификацию текстильных волокон. 
Сформировать представление о изготовлении нитей и тканей.

	Объяснение нового материала
	Пересказать §16 
	Профессия оператор прядильного производства

	
	
	Знания: о способах определения изнаночной и лицевой сторон ткани, направления долевой нити.
	Умения: определять лицевую и изнаночную стороны ткани, направление долевой нити
	 «Определение лицевой и изнаночной сторон ткани», «определение направления долевой нити в ткани»
	28
	Научить определять направление основной и уточной нити, изнаночную и лицевую стороны ткани.
	Практическая работа
	Выполнить задание на стр. 104 с помощью интернета 
	

	
	
	Знания: о свойствах текстильных материалов, свойствах хлопчатобумажных и льняных тканей
	Умения: определять по свойствам тканей вид тканей
	Свойства текстильных материалов.
	29
	Изучить характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям.
	Объяснение нового материала
	Прочитать§17 
	Профессия ткач

	
	
	Знания: о свойствах текстильных материалов, свойствах хлопчатобумажных и льняных тканей
	Умения: определять по свойствам тканей вид тканей, составлять план выполнения проекта
	Практическая работа «Изучение свойств тканей из хлопка и льна». Проект «Фартук для работы на кухне»
	30
	Изучать характеристики различных видов волокон и материалов: тканей, ниток, тесьмы, лент по коллекциям.
	Практическая работа
	Выполнить задание на стр. 109 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: об общих правилах снятия мерок для построения чертежа швейного изделия, правилах измерения и условных обозначениях
	Умения: снимать мерки с фигуры человека, записывать их
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	31
	Изучить понятие конструирование, мерки. 
	Объяснение нового материала
	Выучить обозначение мерок. Прочитать  § 18 стр. 109-111

	

	
	
	Знания: об общих правилах снятия мерок для построения чертежа швейного изделия, правилах измерения и условных обозначениях.
	Умения: снимать мерки с фигуры человека, записывать их
	Практическая работа «Снятие мерок для построения чертежа проектного изделия»
	32
	Научить правилам снимание мерок для чертежа изделия
	Практическая работа
	Найти информацию о истории фартука  
	

	
	
	Знания: общие правила построения чертежей швейного изделия.

	Умения: выполнять чертеж швейного изделия 1 : 4, в натуральную величину
	Построение чертежа швейного изделия.
	33
	Научить выполнять чертеж 1:4
	Практическая работа
	Пересказать §18 стр.111-115
	

	
	
	Знания: общие правила построения чертежей швейного изделия.

	Умения: выполнять чертеж швейного изделия в натуральную величину
	Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия»
	34
	Научить выполнять чертеж в натуральную величину
	Практическая работа
	Ответить на вопросы 1,2 стр.117
	

	
	
	Знания: о последовательности и приемах раскроя швейного изделия. 

	Умения: выполнять подготовку ткани к раскрою, раскладку выкроек на ткани, выкраивать детали швейного изделия, оценить качество кроя по предложенным критериям
	Раскрой швейного изделия.
	35
	ознакомить учащихся с различными способами расположения деталей выкройки на ткани; 

	Объяснение нового материала
	Пересказать  §19.  

	Знакомство с профессией закройщик.

	
	
	Знания: о последовательности и приемах раскроя швейного изделия. 

	Умения: выполнять подготовку ткани к раскрою, раскладку выкроек на ткани, выкраивать детали швейного изделия, оценить качество кроя по предложенным критериям
	Практическая работа «Раскрой швейного изделия»
	36
	научить учащихся наиболее экономному способу разложения деталей; 

	Практическая работа
	Выполнить задание на стр. 122
	

	
	
	Знания: о требованиях к выполнению ручных работ, терминологии ручных работ, правилах безопасной работы ручной иглой, ножницами.
	Умения: выполнять ручные работы, соблюдать правила безопасного пользования иглой, ножницами
	Швейные ручные работы
	37
	Познакомить с инструментами и приспособлениями для ручных работ. 
Сформировать представление о понятие стежок, сточка, шов. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать  §20.  
	

	
	
	Знания: о требованиях к выполнению ручных работ, терминологии ручных работ, правилах безопасной работы ручной иглой, ножницами.
	Умения: выполнять ручные работы, соблюдать правила безопасного пользования иглой, ножницами
	Швейные ручные работы
	38
	Изучить виды ручных работ и строчек. 
Научить приёмам выполнения стежков.
	Практическая работа
	
Выполнить задание на стр. 128
	

	
	
	Знания: о видах приводов швейной машины, устройстве швейной машины, как подготовить швейную машину к работе, правилах безопасной работы на швейной машине.
	Умения: подготовить швейную машину к работе, выполнять правила безопасной работы на швейной машине
	Швейная машина. Подготовка швейной машины к работе
	39
	Изучить устройство бытовой швейной машины. 
Научить подготовка швейной машины к работе, заправлять швейную машинку. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §21 -22
	Экскурсия в школьный музей. 

	
	
	Знания: о подготовке швейной машины к работе.

	Умения: подготовить швейную машину к работе, выполнять образцы швов
	Приемы работы на швейной машине. Практическая работа «Выполнение образцов машинных швов
	40
	 Познакомить с требованиями предъявляемые к выполнению машинных работ. 
Познакомить с машинными операциями: обмётывание деталей, застрачивание шва, стачивание деталей. 
	Объяснение нового материала
	Ответить на вопросы  на стр. 139 
	

	
	
	Знания: об устройстве утюга, приемах влажно-тепловой обработки, правилах безопасной работы утюгом.
	Умения: выполнять влажно-тепловую обработку
	Швейные машинные работы. Влажно тепловая обработка ткани
	41
	Научить выполнять основные операции ВТО: приутюживание, разутюживание, заутюживание.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §23
	

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.
9 час

	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность по теме «Создание изделий из текстильных материалов». Изготовление проектного изделия. 
	Знания: о технологии изготовления швейного изделия, планировании проектной деятельности.
	Умения: составлять план изготовления швейного изделия, выполнять изделие
	Выполнение проекта «Фартук для работы на кухне». 
	42
	Научить составлять план изготовления изделия (звездочка обдумывания).
	Объяснение нового материала
	Составить план работы
	

	
	
	Знании: о технологии обработки накладного кармана.

	Умении: обработать и пришить к фартуку накладной карман, оценить качество работы по представленным критериям
	Обработка накладного кармана.
	43
	Научить обработке карманов
	Объяснение нового материала
	Знать процесс изготовления кармана
	

	
	
	Знании: о технологии обработки накладного кармана.

	Умении: обработать и пришить к фартуку накладной карман, оценить качество работы по представленным критериям
	Практическая работа «Обработка накладного кармана»
	44
	Закрепление навыков работы на швейной машине
	Практическая работа
	Не задано
	

	
	
	Знании: о технологии обработки нижнего и боковых срезов фартука, правилах безопасной работы на швейной машине. 

	Умения: обрабатывать швом вподгибку с закрытым срезом нижний и боковые срезы фартук
	Обработка нижнего и боковых срезов фартука.
	45
	Научить обработке боковых срезов фартука и нижнего среза
	Объяснение нового материала
	Прочитать§ 24 стр.145 
	

	
	
	Знании: о технологии обработки нижнего и боковых срезов фартука, правилах безопасной работы на швейной машине. 
	Умения: обрабатывать швом вподгибку с закрытым срезом нижний и боковые срезы фартук
	Практическая работа
 «Обработка нижнего и боковых срезов фартука»
	46
	Научить обработке 
нижнего и боковых срезов фартука
	Практическая работа

	Выучить технологию 
обработки боковых срезов, верхнего среза
	

	
	
	Знания: о технологии пошива пояса, обработки верхнего среза фартука притачным поясом.
	Умения: обрабатывать верхний срез фартука притачным поясом
	Обработка верхнего среза фартука притачным поясом.
	47
	Научить обработке 
и обработке верхнего среза фартука
	Объяснение нового материала
	Прочитать  § 24 стр. 144
	

	
	
	Знания: о технологии пошива пояса, обработки верхнего среза фартука притачным поясом.
	Умения: обрабатывать верхний срез фартука притачным поясом
	Практическая работа «Обработка верхнего среза фартука. Изготовление пояса».
	48
	Научить обработке 
и обработке верхнего среза фартука
	Практическая работа
	Выполнить экспертную оценку проекта, самооценку
	

	
	
	Знания:
о целях и задачах, этапах проектирования.
	Умения: выполнять проект по теме 
	Выполнение проекта. Подготовка защиты проекта.
	49
	Научить выполнять презентацию для защиты проекта
	Практическая работа
	Выполнить презентацию, подготовить защиту
	

	
	
	Знания: о правилах зашиты проекта. 

	Умения: защищать проект, анализировать достоинства и недостатки вариантов проектов по предложенным критериям
	Защита проекта «Фартук для работы на кухне»
	50
	Закрепление знаний по защите проекта
	Защита проекта
	Декоративно-прикладное творчество твоей семьи
	

	Художественные ремёсла 

5 час
	
	Знания: о видах декоративно- прикладного искусства. 

	Умения: различать виды декоративно-прикладною искусства
	Декоративно- прикладное изделие для кухни
	51
	Познакомить с понятием декоративно-прикладное искусство
	Объяснение нового материала
	Найти информацию о видах декоративно-прикладного творчества в Тюменской области
	Декоративно-прикладное творчество в Тюменской области

	
	
	Знания: о правилах, приемах и средствах композиции

	Умения: 
Составлять композиции 
	Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладного искусства
	52
	Научить составлять композиции
	Объяснение нового материала
	Декоративно-прикладное творчество с. Готопутово
	Экскурсия в музей

	
	
	Знания: о понятии орнамент, вилах, цветовых сочетаниях, символике орнаментов. 
	Умения: выполнять эскизы орнаментов для изделия из лоскутов
	Орнамент. Цветовые сочетания в орнаменте
	53
	Научить выполнять эскизы орнаментов
	Практическая работа
	Составить орнамент для лоскутного изделия
	

	
	
	Знания: о видах и технологиях лоскутного шитья.
	Умения: разрабатывать узоры для лоскутного шитья, изготавливать шаблоны
	Лоскутное шитье. Технологии лоскутного шитья.
	54
	Изучить технологию лоскутного шитья
	Объяснение нового материала
	Подготовить материал для изделия
	

	
	
	Знания: о технологии изготовления изделия из лоскутов. 

	Умения: изготавливать изделия из лоскутов
	Лоскутное шитье.
 Технологии лоскутного шитья
	55
	Закрепление техники изготовления лоскутного изделия
	Практическая работа
	Нет домашнего задания
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 
5 часов
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность по теме «Художественные ремесла». Изготовление проектного изделия. 
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для художественного оформления изделий.
	Применять полученные знания на практике
	Лоскутное шитье. Обоснование проекта
	56
	закрепление знаний по выполнению творческого проекта. Выполнение проектного изделия
	Практическая работа
	Выполнить подготовительный этап проекта
	

	
	
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для художественного оформления изделий.
	Применять полученные знания на практике
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	57
	закрепление знаний по выполнению творческого проекта.
Выполнение проектного изделия
	Практическая работа
	Выполнить технологический этап проекта
	

	
	
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для художественного оформления изделий.
	Применять полученные знания на практике
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	58
	закрепление знаний по выполнению творческого проекта.
Выполнение проектного изделия
	Практическая работа
	Выполнить заключительный этап проекта
	

	
	
	Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни для художественного оформления изделий.
	Применять полученные знания на практике
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	59
	закрепление знаний по выполнению творческого проекта.
Выполнение проектного изделия
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	

	
	
	Знать правила защиты проекта
	Умения:
выполнять защиту проекта
	Уметь выполнять защиту проекта
	60
	Закрепление знаний по защите проекта
	Защита проекта
	Не задано
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии (весенний период)

8 часов
	Изучить способы и сроки посева семян зелёных культур. 
Сформировать представление о сортировке семян, дражирование семя, замачивание семян, закаливание семян, прогревание семян. 
Изучить способ выращивания овощных культур: рассадный способ, безрассадный способ, широкорядный способ, рядовой способ. 
Изучить виды  однолетних овощных культур, виды удобрений, их применение. 
Познакомить с понятием цветоводство, с формами цветочных насаждений. 
	Знания: Способы и сроки посева семян зелёных культур;
правила сортировки, дражирование, замачивания, закаливания и прогревания семян;
правила безопасности при работе на пришкольном участке
	Умения: Применять полученные 
знания на практике
	Подготовка семян к посеву
	61
	Способы и сроки посева семян зелёных культур. Сортировка семян. Дражирование семян. Замачивание семян. Закаливание семян. Прогревание семян 
	Объяснение нового материала
	Повторить правила безопасности при 
работе на пришкольном участке.
	

	
	
	Способ выращивания овощных культур: рассадный способ,
 безрассадный способ, широкорядный способ, рядовой способ. 
правила безопасности при работе на пришкольном участке
	Самостоятельно организовывать своё рабочее место;
объяснять способы выращивания овощных культур 
	Выращивание овощных культур
	62
	Изучить способ выращивания овощных культур: рассадный способ,
 безрассадный способ, широкорядный способ, рядовой способ. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §45 стр. 195-196 
Приготовить сообщение или презентацию о любом однолетнем овощном растении
	

	
	
	Виды  однолетних овощных 
культур. 
	Выполнять высадку овощных культур рассадным способом;
пользоваться сельхоз инструментами
	Выращивание однолетних овощных культур
	63
	Изучить виды  однолетних овощных культур. 
Научить высадке овощных культур рассадным способом
	Объяснение нового материала
	Пересказать §45 стр. 196-199 
Нарисовать плакат-схему на листе формата А4 – схема посева семян
	

	
	
	Виды удобрений;
состав удобрений;
правила внесения удобрений в почву
	Пользоваться полученными знаниями на практике;
анализировать состав удобрений
	Внесение удобрений под овощные растения
	64
	Изучить виды удобрений, их 
применение. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать  §46 стр. 200-202 
Приготовить сообщение  «Производство удобрений
	

	
	
	Нетоксичными средствами защиты растений от болезней и вредителей;
агротехнические, химические и биологические меры защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней; 
правилами безопасной работы при опрыскивании растений
	Ориентироваться в  раздаточном материале и учебнике
 находить и использовать нужную информацию. 
	Защита сельскохозяйственных растений  от вредителей и болезней
	65
	Познакомить с нетоксичными средствами защиты растений от болезней и вредителей. 
Изучить агротехнические, химические и биологические меры защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней. 
Познакомить с правилами безопасной работы при опрыскивании растений
	Объяснение нового материала
	Пересказать §47 стр. 202-204 
Найти в любых источниках информации
 рецепты по защите растений от вредителей и болезни
	

	
	
	Цель цветоводства, виды цветочных растений
	 Уметь высаживать цветочные растения
	Основы цветоводства
	66
	Познакомить основами цветоводства. Изучить виды цветочных растений. Научить правилам посадки цветочных растений
	Практическая работа
	Пересказать §48 стр. 207-209 .
Приготовить вопросы или кроссворд о овощах 
или цветочно- декоративных растениях
	Цветоводства в Тюменской области

	
	
	Знания: 
о разработке проекта, защите
	Умения:
Выполнять проект по разделу «Аграрные технологии», защищать проект
	Проект «Школьная клумба»
	67
	Совершенствование проектной деятельности
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	

	
	
	Знания: 
о разработке проекта, защите
	Умения:
Выполнять проект по разделу «Аграрные технологии», защищать проект
	Защита проекта
	68
	Совершенствование проектной деятельности
	Защита проекта
	Нет домашнего задания
	

	

	Наименование 
	КТП по технологии 6 класс
	
	
	
	
	
	

	Предмет
	Технология
	
	
	
	
	
	
	

	Преподаватель
	Конова Ирина Владимировна
	
	
	
	
	
	
	

	Наименование раздела
	Цели раздела
	Знать/понимать
	Уметь
	Тема уроков
	Номер урока
	Цель урока
	Ход урока
	Домашнее задание
	Примечание

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(осенний период)

8 час
	Познакомить с выращиванием растений в защищенном грунте, выбор вида защищенного грунта, покрывных материалов. Выращивание растений рассадным способом.
Изучить виды овощей семейства паслёновых. Их пищевая ценность. Понятие «семеноводство. 
Изучить получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенных. Их пищевая ценность, сорта. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. 
	Знания: Правила поведения в кабинете «Технология»
санитарно-гигиенические требования и правила ТБ
	Умения: Соблюдать правила ТБ;
чётко отвечать на вопросы
	Вводный урок 
	1
	Познакомить с целями и задачами предмета технологии 6 классе, с содержанием предмета. Изучить технику безопасности. Организация учебного процесса
	Объяснение нового материала
	Повторить т/б при нахождении 
в кабинете технология
	

	
	
	Знания: понятия сорт, селекция, семеноводство, овощеводство
правила техники безопасности в растениеводстве;
хозяйственно биологические признаки сорта;
сорта овощных культуры своего региона
	Умения: отличать сорта капусты друг от друга;
давать характеристику любому сорту капусты;
чётко отвечать на вопросы
	Понятия «сорт», «селекция».Требования к качеству сортов.

	2
	Изучить хозяйственно биологические признаки сорта. 
Познакомить с влиянием агротехнологий на окружающую среду. Развитие растениеводства (овощеводство) в регионе
	Объяснение нового материала
	Пересказать §1 стр. 5-7 
Заполнить  таблицу стр. 8
	Основы овощеводства в Тюменской области 


	
	
	Знания: виды паслёновых;
характерные особенности паслёновых и питательную ценность; 
получения семян;
от чего зависит размер, форма и окрас плодов томата;
что влияет на урожай картофеля
	Умения: 
давать характеристику паслёновым;
получать семена;
выполнять подготовку семян к хранению
	Овощи из семейства паслёновые 
	3
	Изучить виды овощей семейства паслёновых, их пищевую ценность. 
Познакомить с понятие «семеноводство». 
Научить получению семян овощных культур. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §2 стр. 10-14 . 
Приготовить сообщение или 
презентацию о любом сорте картофеля
	

	
	
	Знания. Понятия семеноводство, семенник, семенные плоды, дозирование, дражирование
по каким признакам определяют начало уборки семенников капусты, редиса, свеклы;
где и как хранят семена;
как удирают семенники моркови;
как убирают семенники томата и огурца;
	Умения: Соблюдать правила техники безопасности при работе на пришкольном участке
определять признаки уборки семенников различных овощных культур
	Семеноводство овощных культур 
	4
	Продолжить знакомство с получение семян овощных культур. 
Изучить понятие семенники, семенной материал. 
Познакомить со степенью созревания семян. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §3 стр. 15-1. 
Написать в тетради виды тыквенных
	Овощные культуры родного края

	
	
	Знания: 
Виды тыквенных;
характерные особенности и питательную ценность;
группы кабачков;
чем кабачок отличается от огурца;
разновидности тыквы
	Умения: Различать разные группы кабачков и разновидности тыкв;
пользоваться сельхоз инструментами;
соблюдать правила техники безопасности при работе на пришкольном участке
	Овощи из семейства тыквенных. 
	5
	Изучить виды овощей семейства тыквенных, 
и их пищевая ценность, сорта. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §4 стр. 19-29з. 
Письменно ответить на вопрос 7 стр. 21
	

	
	
	Знания: Понятия полевой
 опыт, делянка
	Умения: выполнять приёмы уборки урожая;
уметь выполнять учёт урожая
	Что такое полевой опыт?
	6
	Познакомить с понятием полевой опыт, и видами полевого опыта. 
Сформировать представление понятий основная единица полевого опыта, опытный и контрольный вариант
	Объяснение нового материала
	Пересказать §5 стр. 22-23. 
Найти пословицы, поговорки, 
загадки или стихи о капусте
	

	
	
	Знания: Виды капустных овощей;
биологические особенности капустных растений;
оптимальную температуры роста и развития капусты;
полив капусты;
способы хранения
	Умения: Определять по плотности кочана ранние и поздние сорта белокочанной капусты;
готовить участок под посадку капусты
	Овощные капустные растения
	7
	Изучить виды капустных овощей, и их пищевая ценность, сорта. 
Познакомить с использованием органических и минеральных удобрений, нетоксичных средств защиты растений от болезней и вредителей. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §6 стр. 26-27 
Приготовить сообщение или презентацию о 
любой профессии связанной с выращиванием растений
	Выращивание овощных культур Тюменскими аграриями

	
	
	Знания: Понятия теплица, парник;
виды защищённого грунта;
согрев растений в защищённом грунте
	Умения: Выполнять сооружения защищенного грунта
	Сооружения защищённого грунта 
	8
	Изучить вида защищенного грунта, 
покрывных материалов, и виды обогрева
	Повторение пройденного материала
	Пересказать §7 стр. 29-31
Составить вопросы или кроссворд
о овощных культурах
	

	Технологии домашнего хозяйства

3 часа
	Сформировать понятие об интерьере. Познакомить с требованиями к интерьеру:  эргономические, санитарно-гигиенические, эстетические. Изучить разделение кухни на зону, оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Познакомить с цветовым решением кухни. 
	Знания: о зонировании жилых помещений дома, правилах композиции, видах отделочных материалов, декоративном оформлении интерьера, этапах проектирования.

	Умения: выполнять презентацию в программе Microsoft Office Power Point
	Вводный урок.
Планированировка и интерьер  жилого дома
	9
	Познакомить с помещениями жилого дома; с понятием зонирование. Изучить зоны жилого помещения
	Объяснение нового материала
	Пересказать §1 
	

	
	
	
	
	Планировка и интерьер жилого дома
	10
	Сформировать представление о отделки стен, потолка, пола жилого жома. Изучить декоративное оформление интерьера
	Объяснение нового материала
	Пересказать §2 стр. 8-14. Выполнить задание на стр. 15 
	

	
	
	Знания: о разновидностях комнатных растений, приемах фитодизайна, технологии выращивания комнатных растений.
	Умения: составлять информационную карту по уходу за растением и его размещению, выполнять обоснование проекта
	Комнатные растения, разновидности, технология выращивания.
	11
	Познакомить с ролью комнатных растений в жизни человека. Сформировать о размещении комнатных растений в интерьере
	Объяснение нового материала
	Пересказать §3 - выполнить зарисовку террариума
	Знакомство с профессией фитодизайнер

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»
3 часа
	Сформировать представление о понятие творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Познакомить с целью и задачами проектной деятельности.
	Знания:
об определении проблемы
	Умения:
выполнять обоснование проекта
	Обоснование проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	12
	Научить правилам ухода за комнатными растениями
	Объяснение нового материала
	Прочитать  
§4 выполнить задание на стр. 23 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: о цели и задачах, этапах проектирования.

	Умения: выполнять проект по теме «Интерьер»
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома»
	13
	Закрепление работы над творческим проектом, выполнение презентации
	Практическая работа
	Выполнить проект, подготовить защиту
	

	
	
	Знания: о правилах защиты проекта. 

	Умения: защищать проект, анализировать по предложенным критериям
	Защита проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	14
	Защита проекта
	Защита проекта
	Прочитать стр. 165
	

	Кулинария
9 час.
	Изучить виды круп. Технологию приготовления крупяных каш. Технология приготовления блюд из макаронных изделий. Познакомить с пищевой ценностью рыбы и нерыбных продуктов моря; с содержанием в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Научить первичной обработке и тепловой обработке рыбы. Познакомить с требованиями к качеству готовых блюд . Познакомить с значением мясных блюд в питании. Видами мяса и признаками доброкачественности мяса. Научить технологии приготовления блюд из птицы; подаче к столу. 
	Знания: о видах круп, бобовых, макаронных изделий, технологии их приготовления. 

	Умения: выполнять механическую кулинарную обработку круп, бобовых, читать маркировку, штриховые коды на упаковках
	Блюда из круп и макаронных изделий
	15
	Познакомить с пищевой ценностью круп. Изучить виды круп, технологию приготовления блюд из круп и макаронных изделий
	Объяснение нового материала
	Пересказать §33 
	Виртуальная экскурсия: «Изготовление макаронных изделий»

	
	
	Знания: о видах круп, бобовых, макаронных изделий, технологии их приготовления. 

	Умения: выполнять механическую кулинарную обработку круп, бобовых, читать маркировку, штриховые коды на упаковках
	Блюда из круп и макаронных изделий
	16
	Познакомить с пищевой ценностью макаронных изделий. Изучить виды макаронных изделий. 
	Объяснение нового материала
	Выполнить 2 задание на странице 169
	

	
	
	Знания: о видах рыбы и рыбных продуктов, признаках доброкачественности рыбы, санитарных требованиях при обработке рыбы, технологии первичной и тепловой кулинарной обработки рыбы.
	Умения: определять свежесть рыбы, выполнять разделку и тепловую обработку рыбы

	Рыба и нерыбные продукты моря
	17
	Изучить пищевую ценность рыбы. 
Познакомить механической обработки рыбы. Способы тепловой обработки рыбы. Приготовление блюд из рыбы. Требование к качеству готовых блюд. Сроки и условия хранения рыбы и блюд из неё. Правила подачи рыбных блюд к столу
	Объяснение нового материала
	Пересказать §34 

	Рыбное хозяйство и рыбоводство в Тюменской области

	
	
	Знания: о способах механической и тепловой кулинарной обработки рыбы, требованиях к качеству готового блюда.
	Умения: выполнять механическую и тепловую кулинарную обработку рыбы, используя технологическую карту
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря
	18
	Изучить пищевую ценность рыбы. Признаки доброкачественности рыбы.
	Объяснение нового материала
	Знать терминологию
	Виртуальная экскурсия: «Изготовление рыбных консервов»

	
	
	Знания: о видах мяса и мясных продуктов, признаках доброкачественности мяса, технологии подготовки мяса к тепловой обработке, технологии приготовления блюд из мяса и птицы. 

	Умения: определять свежесть мяса, составлять технологическую последовательность приготовления блюд из мяса

	Технология приготовления блюд из мяса и птицы
	19
	Познакомить со значением мяса в питании человека. 
Изучить виды мяса, признаки доброкачественности мяса, 
санитарные требования к помещению кухни и столовой. Изучить механическую обработку птиц. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §35 
	

	
	
	Знания: о способах тепловой кулинарной обработки мяса, требованиях к качеству готового блюда. 

	Умения: выполнять тепловую кулинарную обработку мяса, используя технологическую карту
	Технология приготовления блюд из мяса и птицы
	20
	Познакомить со значением мяса в питании человека. 
Изучить виды мяса, признаки доброкачественности мяса, 
санитарные требования к помещению кухни и столовой. Изучить механическую обработку птиц. 
	Объяснение нового материала
	Ответить на вопросы стр. 182 
	

	
	
	Знания: о значении первых блюд в питании человека, классификации супов, технологии приготовления бульона и супа.

	Умения: составлять технологическую карту приготовления супа
	Технология приготовления первых блюд (супов)
	21
	Познакомить с классификацией супов. Изучить технологию приготовления бульонов и супов
	Объяснение нового материала
	Пересказать §36. Узнать, что означает слово «окрошка»
	

	
	
	Знания: о
Правилах санитарии и гигиены, соблюдение ТБ
	Умения:
рассчитывать количество и состав продуктов для супа
	Приготовление обеда 
	22
	Научить готовить заправочные супы
	Объяснение нового материала
	Пересказать §37 стр. 187-188. 
	Знакомство с профессией – технолог пищевой промышленности.

	
	
	Знания: о калорийности продуктов, правилах сервировки стола
	Умения: сервировать стол к обеду
	Предметы для сервировки стола. Этикет
	23
	Научить сервировать стол к обеду
	Объяснение нового материала
	Пересказать §37 стр.188-191. Ответить на вопрос 2 стр.191
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»
3 час.
	Сформировать представление о понятие творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Познакомить с целью и задачами проектной деятельности.
	Знания: о этапах выполнения проекта.

	Умения:
выполнять проект по разделу «Кулинария»
	Проект «Приготовление воскресного обеда». 

	24
	Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. 
	Практическая работа
	Выполнить проект
	

	
	
	Знания: о этапах выполнения проекта.

	Умения:
выполнять проект по разделу «Кулинария»
	Проект «Приготовление воскресного обеда». 

	25
	Подготавливать электронную презентацию проекта. Составлять доклад для защиты творческого проекта. 
	Практическая работа
	Приготовить обед. Выполнить презентацию для защиты проекта
	

	
	
	Знания: правилах защиты проекта.
	Умения: защищать творческий проект
	Защита проекта «Приготовление воскресного обеда». 

	26
	Закрепление знаний по защите творческого проекта
	Защита проекта
	Прочитать стр. 93
	

	"Создание изделий из текстильных
материалов" 

24 час
	Познакомить с производством  текстильных материалов из химических волокон. Виды и свойства тканей из химических волокон. Виды нетканых материалов из химических волокон. Научить уходу за швейной машиной. Изучить технологию изготовления плечевого швейного изделия с цельнокроеным рукавом. Последовательность подготовки ткани к раскрою. Классификация машинных швов
	Знания: о свойствах текстильных материалов из химических волокон, видах нетканых материалов.
	Умения: определять состав тканей по их свойствам
	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Практическая работа «Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон»
	27
	Изучить технологию производства химических волокон. 
Виды и свойства химических волокон. 
Использование тканей из искусственных волокон при производстве одежды. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §15 ответить на вопросы стр.99
	Обработка текстильных материалов на предприятиях Тюменской области.
 Профессия оператор в производстве химических волокон

	
	
	Знания: о видах плечевой одежды, этапах учебного проектирования.

	Умения: выбирать ткань для выполнения изделия
	Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. 
	28
	Познакомить с видами плечевой одежды. 
	Объяснение нового материала
	Прочитать стр. 99-100
	

	
	
	Знания: о правилах снятия мерок для построения чертежа плечевого швейного изделия, правилах измерения и об условных обозначениях.
	Умения: снимать мерки, записывать их
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	29
	Познакомить с понятием конструирование. Сформировать представление о мерках
	Объяснение нового материала
	Прочитать стр.100-103
	

	
	
	Знания: о правилах снятия мерок для построения чертежа плечевого швейного изделия, правилах измерения и об условных обозначениях.
	Умения: снимать мерки, записывать их
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	30
	Познакомить с понятием конструирование. Сформировать представление о мерках
	Объяснение нового материала
	Выучить название мерок
	

	
	
	Знания: об общих правилах построения чертежа швейного изделия.

	Умения: выполнять чертеж швейного изделия в масштабе 1 : 4
	Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия (в масштабе)»
	31
	Научить строить чертеж выкройки изделия с цельнокроеным рукавом
	
	Прочитать стр.103-104
	

	
	
	Знания: об общих правилах построения чертежа швейного изделия.

	Умения: выполнять чертеж швейного изделия, подготовить выкройки к раскрою
	Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия (в натуральную величину)»
	32
	Научить строить чертеж выкройки изделия с цельнокроеным рукавом в натуральную величину
	Практическая работа
	Выполнить задание стр.105 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: о моделировании плечевой одежды.
	Умения: выполнять моделирование в соответствии с эскизом изделия, подготовку выкроек к раскрою
	Моделирование плечевых изделий.

	33
	Научить выполнять моделирование простейших видов швейных изделий. 

	Объяснение нового материала
	Прочитать §17
	Знакомство с профессией художник по костюмам.


	
	
	Знания:
способы моделирования изделия
	Умения: выполнять моделирование в соответствии с эскизом изделия, подготовку выкроек к раскрою
	Моделирование плечевых изделий.

	34
	Научить выполнять моделирование простейших видов швейных изделий. 

	Практическая работа
	выучить новые понятия
	

	
	
	Знания: о требованиях к выполнению ручных работ, технологии выполнения ручных работ (копировальные стежки, приметывание, выметывание), правилах безопасной работы ручной иглой, ножницами.
	Умения: выполнять образцы ручных швов, соблюдать правила безопасного пользования иглой, ножницами

	Швейные ручные работы
	35
	Познакомить с понятием примётывание, вымётывание. 
	Объяснение нового материала
	Прочитать §20
	Знакомство с профессией портной

	
	
	Знания:
правила безопасной работы
	Умения: соблюдать правила безопасного пользования иглой, ножницами

	Швейные ручные работы
	36
	Научить приёмам выполнения ручных швов примётывание и вымётывание
	Повторение пройденного материала
	Отв. на вопр. стр 121 в.2
	

	
	
	Знания:
Т/б при работе на швейной машине;
уход за швейной машиной; устройство иглы; приёмы устранения дефектов машинной строчки
	Умения: ухаживать за швейной машиной; устанавливать иглу; устранять дефекты машинной строчки
	Уход за швейной машиной. Дефекты машинной строчки и их устранение
	37
	Научить уходу за швейной машиной. Изучить строения швейной иглы и дефекты машинной строчки. Научить приёмам устранения дефектов машинной строчки
	Повторение пройденного материала
	Пересказать §21-22,  знать правила безопасной работы на швейной машине
	

	
	
	Знания:
Понятия притачивание, оттачивание; технологию выполнения обтачного машинного шва
	Умения: Выполнять обтачной машинный шов
	Виды машинных операций. 
	38
	Познакомить с понятиями притачивание, обтачивание. 
Научить выполнять притачивание, обтачивание 
	Объяснение нового материала
	
Пересказ §23 знать терминологию
	

	
	
	Знания:
раскрой; этапы раскроя; правила раскроя
	Умения: выполнять подготовку ткани к раскрою, раскладку выкроек на ткани, выкраивать детали швейного изделия, оценивать качество кроя по предложенным критериям

	Технология изготовления швейных изделий. Раскрой
	39
	Познакомить с этапами раскроя швейных изделий. Изучить правила раскроя
	Объяснение нового материала
	Прочитать §18 
Выполнить задание стр.117 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: о последовательности и приемах раскроя плечевого швейного изделия.
	Уметь выполнять дублирование деталей кроя
	Раскрой. Дублирование деталей кроя
	40
	Научить выполнять дублирование деталей кроя
	Практическая работа
	 Прочитать 
§19
	Знакомство с профессией технолог-конструктор

	
	
	Знания: о последовательности подготовки изделия к примерке, способах выявления и устранения дефектов.

	Умения: выполнять примерку изделия, выявлять и устранять дефекты
	Подготовка к примерке и примерка изделия
	41
	Научить выполнять первую примерку и устранять дефекты
	Практическая работа
	Прочитать §25
	

	
	
	Знания: о технологии обработки среднего шва с застежкой, о последовательности обработки плечевых швов, нижних срезов рукавов.

	Умения: обрабатывать средний, плечевые швы, нижнее срезы рукавов.
	Обработка плечевых и нижних срезов  рукавов
	42
	Научить обрабатывать швы
	Практическая работа
	Прочитать §26 ответить на вопросы стр. 139
	

	
	
	Знания: о способах обработки горловины швейного изделия.

	Умения: обрабатывать горловину швейного изделия в соответствии с фасоном и свойствами ткани.
	Обработка горловины швейного изделия.
	43
	Изучить обработку горловины швейного изделия.
	Объяснение нового материала
	Пересказать  §27 
	

	
	
	Знания: о способах обработки горловины швейного изделия.

	Умения: обрабатывать горловину швейного изделия в соответствии с фасоном и свойствами ткани.
	Практическая работа «Обработка горловины проектного изделия»
	44
	Изучить обработку горловины швейного изделия.
	Практическая работа
	Ответить на вопросы стр.142
	

	
	
	Знания: Технологию обработки
 боковых срезов; виды обработки нижнего 
среза изделия
	Уметь: Выполнять приёмы обработки  боковых швов; выполнять приёмы обработки  нижнего среза изделий
	Обработка боковых и нижнего среза изделия
	45
	Изучить обработку боковых нижнего среза изделий
	Объяснение нового материала
	Пересказать §28  стр.142-143
	

	
	
	Знания: Технологию обработки
 боковых срезов; виды обработки нижнего 
среза изделия
	Уметь: Выполнять приёмы обработки  боковых швов; выполнять приёмы обработки  нижнего среза изделий
	Обработка боковых и нижнего среза изделия
	46
	Изучить обработку боковых нижнего среза изделий
	Практическая работа
	
ответить на вопросы 1,2 на стр. 144
	

	
	
	Знания: Основные машинные операции.
Технология обработки частей изделия
	Уметь: Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия, анализировать ошибки. Выполнять ВТО
	Окончательная отделка изделия.
ВТО.
	47
	Научить выполнять окончательную отделку изделия, выполнять ВТО
	Практическая работа
	Пересказать §28  стр.143
	

	
	
	Знания:
Виды декоративных подушек 
	Умения:
Выполнять обтачивание деталей, набивку и выстегивание, обработку и притачивание завязок.
Применять кластер для проекта

	Технология
пошива подушки. Проект «Диванная подушка»
	48
	Изучить технологию изготовления подушки
	Практическая работа
	Прочитать §29, приготовить ткань для изделия  
	

	
	
	Знания:
Виды декоративных подушек 
	Умения:
Выполнять обтачивание деталей, набивку и выстегивание, обработку и притачивание завязок
	Технология
пошива подушки
	49
	Изучить технологию изготовления подушки
	Практическая работа
	Выполнить проект в виде кластера, подготовить защиту.
	

	
	
	Знания:
Виды декоративных подушек 
	Умения:
Выполнять обтачивание деталей, набивку и выстегивание, обработку и притачивание завязок.
	Технология
пошива подушки.
Защита проекта.
	50
	Изучить технологию изготовления подушки
	Практическая работа
	Принести пряжу, спицы, крючок
	

	 «Художественные ремёсла»
6 час
	Изучить материалы для вязания крючком и правила подбора крючка. Научить выполнять основные виды петель для вязания крючком. Изучить условные обозначения, применяемые при вязании крючком и на спицах.  Познакомить  с профессией вязальщица. 
	Знания: о способах вязания крючком и спицами, о видах инструментов, материалов для вязания.
	Умения: читать простой узор для вязания крючком, выполнять цепочку из воздушных петель,
	Вязание крючком и спицами. 

	51
	Изучить материалы и инструменты для вязания крючком и спицами. Научить основным приёмам вязания
	Объяснение нового материала
	Пересказать §30 
	Экскурсия в школьный музей

	
	
	Знать приёмы выполнения воздушной петли, вывязывания цепочки воздушных петель; вывязывание соединительных столбиков; условные обозначения
	Уметь выполнять основные виды петель
	Вязание крючком и спицами. 

	52
	Изучить материалы и инструменты для вязания крючком. Научить основным приёмам вязания
	Практическая работа
	Выполнить задание стр. 151 с помощью Интернета
	

	
	
	Условные обозначения вязание крючком 
	Выполнять  вязанные полотна столбики без накида
	Вязание полотна
	53
	Научить выполнять приёмы вязания рядами, закрепления вязания
	Повторение пройденного материала
	Прочитать п. 31, Выполнить образец полотна столбики без накида
	

	
	
	Условные обозначения вязание крючком 
	Выполнять  вязанные основного кольца; плотное вязание по кругу
	Вязание по кругу
	54
	Научить приёмам вязания по кругу
	Повторение пройденного материала
	Прочитать п. 32, Выполнить образец плотного вязания по кругу
	Профессия вязальщица текстильно-галантерейных изделий.

	
	
	Знания: о способах вязания спицами, об условных обозначениях на схемах для вязания спицами.
	Умения: выполнять набор петель, лицевые и изнаночные петли, закрывать петли последнего ряда
	Вязание спицами.
	55
	Научить приёмам вязания на спицах
	Практическая работа
	Выполнить образцы вязания на спицах
	

	
	
	Знания: о способах вязания спицами, об условных обозначениях на схемах для вязания спицами.
	Умения: выполнять набор петель, лицевые и изнаночные петли, закрывать петли последнего ряда
	Вязание спицами.
	56
	Научить приёмам вязания на спицах
	Практическая работа
	Выполнить образцы вязания на спицах
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»

4 час

	Сформировать представление о понятие творческой проектной деятельности, индивидуальных и коллективных творческих проектах. Познакомить с целью и задачами проектной деятельности.
	Знания:  виды вязаных изделий 
	Умения:
Выбирать изделие для изготовления
	Выполнение изделия для проекта
	57
	Научить выполнять аксессуар 
	Практическая работа
	Выполнить окончательную отделку изделия
	

	
	
	Знания: о этапах выполнения проекта.

	Умения:
выполнять проект по разделу «Художественные ремесла»
	Выполнение изделия для проекта
	58
	Закрепление знаний по выполнению проекта
	Практическая работа
	Закончить выполнение проекта
	

	
	
	Знания: о этапах выполнения проекта.

	Умения:
выполнять проект по разделу «Художественные ремесла»
	Творческий проект 
	59
	Закрепление знаний по защите проекта
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	

	
	
	Знания: правилах защиты проекта.
	Умения: защищать творческий проект
	Защита проекта
	60
	Закрепление правил защиты проекта
	Защита проекта
	Не задано
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии (весенний период)
8 час
	Изучит устройство русского парника. Понятие почвосмесь, рамооборот. Расположение парника
Познакомить со способами хранения урожая. Подготовка хранилищ к закладке урожая. Поддержание микроклимата. Подготовка урожая к закладке на хранение. Способы уменьшения потерь продукции при хранении.
	Знания: Понятия парник, почвосмесь, рамооборот;
расположение парника; 
правила работы и технику безопасности при работе в парнике;
глубину парника
	Умения: 
Пользоваться сельхоз 
инструментами, использовать полученные знания в повседневной жизни
	Русский парник
	61
	Изучить понятия парник, почвосмесь, рамооборот, 
и устройство русского парника. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §38 стр. 197-198.
Письменно ответить на вопрос 7-8 стр. 200
	

	
	
	Знания: Понятия пикировка, рассада;
температуру воды для поливки рассады;
способы выращивания рассады;
технологию пикировки сеянцев
	Умения: 
Выполнять приёмы пикировки рассады;
пользоваться сельхоз инструментами
	Выращивание рассады овощных культур
	62
	Изучить выращивание растений рассадным способом. 
Познакомить с понятием пикировка.
	Объяснение нового материала
	Пересказать §39 стр. 200-202.
Сообщение сорта огурцов
	профессии связанные 
с технологиями выращивания культурных растений

	
	
	Знания: 
Схему посадки огурцов;
понятия шпалер, прищипка;
сорта огурцов;
формирования растений огурца;
условия выращивания огурцов в защищённом грунте и поле
	Умения: 
Различать сорта огурцов;
пользоваться сельхоз инструментами;
ухаживать за рассадой
	Выращивание огурцов в условиях защищённого грунта и в поле
	63
	Познакомит с выращивание растений в защищенном грунте, выбор вида защищенного грунта, покрывных материалов. Выращивание растений рассадным способом. 
Изучить формирования растений огурца.
	Объяснение нового материала
	Выучить правила выращивания 
огурцов
	

	
	
	Знания: Формирования растений томата;
правила высадки томатов в парник;
температуру воды для поливки рассады;
сорта томатов
	Умения: 
Ухаживать за рассадой;
пользоваться сельхоз инструментами
	Выращивание томата в теплице и парнике и поле
	64
	Изучить формирования растений томата. 
Познакомить с правила безопасной работы на приусадебном участке
	Объяснение нового материала
	Пересказать §41 стр. 208-209
	

	
	
	Знания: Способы выращивания капусты;
сорта белокочанной капусты;
схему посадки капусты
	Умения: 
Пользоваться сельхоз 
инструментами
	Выращивание капусты белокочанной 
	65
	Познакомить с выращивание капусты рассадным способом. 
Изучить сорта белокочанной капусты. Машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §44 стр. 216-218.
Приготовить сообщение или презентацию о любой 
профессии связанные с технологиями выращивания 
культурных растений
	

	
	
	Знания:
Этапов работы над проектом
	Умения: 
Выполнять проект по разделу «Аграрные технологии»
	Проект «Овощные культуры на пришкольном участке»
	66
	Закрепление знаний по разработке проекта
	Практическая работа
	Выполнить проект
	

	
	
	Знания:
Правила выполнения презентаций
	Умения: 
Выполнять проект по разделу «Аграрные технологии», выполнять презентацию
	Проект «Овощные культуры на пришкольном участке»
	67
	Закрепление знаний по выполнению презентации и защите проекта
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	

	
	
	Знания:
Правила защиты проекта
	Умения: 
Защищать проект
	Защита проекта «Овощные культуры на пришкольном участке»
	68
	Закрепление знаний по выполнению презентации и защите проекта
	Защита проекта
	Не задано
	














	Наименование
	КТП по технологии 7 класс
	
	
	
	
	
	

	Предмет
	Технология
	
	
	
	
	
	
	

	Преподаватель
	Конова Ирина Владимировна
	
	
	
	
	
	

	Наименование раздела
	Цели раздела
	Знать/понимать
	Уметь
	Тема уроков
	Номер урока
	Цель урока
	Ход урока
	Домашнее задание
	Примечание 

	«Растениеводство» Основы аграрной технологии 
(осенний период)

8 час
	Познакомить с основными направлениями растениеводства. 
Изучить характеристику основных типов почв. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий. Машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы. 
Изучить характеристику органических и минеральных удобрений.
Познакомить с организацией технологического цикла производства продукции растениеводства
	Знания:
Правила поведения в кабинете «Технология»; 
 санитарно-гигиенические требования и правила ТБ
	Умения:
Организовать своё рабочее место 
с требованием Т/Б
	Вводный урок 
	1
	Познакомить с целями и задачами изучения предмета технология в 7 классе, с содержанием предмета. 
Изучить санитарно-гигиенические требования при работе в школьной мастерской, технику безопасности. 
	Объяснение нового материала
	Повторить т/б при нахождении 
в кабинете технология
	

	
	
	Знания:
Основные направления растениеводства;
правила техники безопасности в растениеводстве;
классификацию и характеристику плодовых растений;
плодовые культуры своего региона
	Умения:
Отличать друг от друга виды плодовых;
чётко отвечать на вопросы
	Классификация и характеристика плодовых растений
	2
	Познакомить с основными направлениями растениеводства: полеводство, овощеводство, плодоводство, декоративное садоводство и цветоводство. 
Изучить правила безопасного труда в растениеводстве. 
Изучить классификацию и характеристику плодовых растений. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §1 стр. 5-8 пересказ.
	Плодоводство в Тюменской области

	
	
	Знания:
Основные части плодового дерева;
типы плодовых образований
	Умения:
Определять типы 
плодовых образований
	Строение плодовых растений 
	3
	Изучить основные части плодового дерева. 
Типы плодовых образований. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §2 стр. 9-11  
Нарисовать на листе формата 
А4 строение плодового дерева
	

	
	
	Знания:
Понятия вешки, экер, теодолит;
виды  и нормы удобрений
	Умения:
Выполнять закладку сада
	Закладка плодового сада
	4
	Изучить характеристику органических и минеральных удобрений. 
Нормы удобрений при посадке садовых культур. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §3 стр. 13-16 
	Плодовые питомники Тюменской области

	
	
	Знания:
Виды почв;
правила разметки территории и правила посадки сада
	Умения:
Соблюдать правила техники безопасности 
при работе на пришкольном участке 
	Закладка плодового сада: подготовительные работы, разметка территории, посадка сада. 
	5
	Познакомить с организацией технологического цикла производства продукции растениеводства: 
выбор и подготовка посевного и посадочного материала, подготовка почвы. 
Изучить характеристику основных типов почв.
	Практическая работа
	Начертить план-схему 
плодового сада 
	

	
	
	Знания:
Основные приёмы обрезки;
как обрезается малина, крыжовник, смородина;
защиту ран на дереве
	Умения:
Пользоваться сельхоз инструментами;
выполнять обрезку плодовых растений;
соблюдать правила техники безопасности при работе на пришкольном участке
	Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников
	6
	Изучить правила обрезки плодовых деревьев и ягодных кустарников. 
Познакомить с основными приёмами обрезки.
Изучить  защиту ран на дереве после обрезки
	Объяснение нового материала
	Пересказать §4 стр. 18-10.  
Выполнить рисунок плакат
 – обрезка плодовых деревьев
	

	
	
	Знания:
Виды хранилищ;
правила хранения плодов, овощей, корнеплодов
	Умения:
Использовать полученные знания в жизни
	Хранение плодов и овощей
	7
	Познакомить со способами хранения урожая. 
Познакомить с подготовкой хранилищ к закладке урожая. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §5 стр. 23-25 
 
	Хранение и переработка плодов и овощей в Тюменской области

	
	
	Знания:
Группу корнеплодов по сохранению;
условия микроклимата при хранении овощей, плодов, корнеплодов
	Умения:
Подготавливать плоды, овощи, 
корнеплоды к хранению
	Хранение корнеплодов 
	8
	Познакомить с подготовкой урожая к закладке на хранение. 
Изучить способы уменьшения потерь продукции при хранении. 
Познакомить с профессиями, связанные с выращиванием растений.
	Практическая работа
	Пересказать §6 стр. 27-28 
	

	"Технологии домашнего хозяйства"

4 час
	Познакомить с ролю освещения в интерьере. Искусственное и естественное освещение. Изучить виды осветительных приборов. Сформировать представление о оформлении и размещении картин, коллекции. Научить приёмам генеральной уборки
	Знания: о требованиях к уровню освещения, типах и видах светильников. 
	Умения: выполнять эскиз(план) размещения светильников в жилом помещении с учетом всех требований
	Освещение жилого помещения
	9
	Познакомить с ролью освещения в интерьере.  Изучить виды осветительных приборов
	Объяснение нового материала
	Пересказать §1 
Выполнить задание на стр.13
 
	

	
	
	Знания: о способах размещения коллекций. 
	Умения: анализировать варианты размещения коллекций
	Предметы искусства и коллекции в интерьере
	10
	Изучить виды предметов в интерьере. Сформировать представление о понятии коллекция. Познакомить с правилами и этапами размещение картин и коллекций
	Объяснение нового материала
	Пересказать §2 выполнить Задание на стр. 19
	

	
	
	Знания: о санитарно-гигиенических требованиях к помещению
	Умения: составлять план уборки помещения
	Гигиена жилища
	11
	Познакомить с видами уборки, с правилами проведения уборки. 

	Практическая работа
	Пересказать §3 Выполнить задание на стр. 21 
	

	
	
	Знания: о бытовых приборах для уборки помещений и создания микроклимата. 
	Умения: выполнять уборку с использованием бытовых приборов
	Бытовые приборы для уборки
	12
	Изучить средства для гигиены жилья, и правилами  безопасного пользования бытовой техникой
	Объяснение нового материала
	Пересказать §4, запомнить опорные понятия
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

2 час
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Знания: технологию изготовления изделия.

	Умения: изготавливать рамки для фото, использовать знания проектной деятельности
	Творческий проект "Рамка для фотографий"
	13
	Выполнение рамки по образцу, выполнение мини-проекта
	Объяснение нового материала
	Прочитать стр.24-27
	

	
	
	Знания: технологию изготовления изделия.
	Умения: выполнять самооценку проекта.
	Изготовление рамки для фотографий. 
	14
	Выполнение рамки по образцу, выполнение мини-проекта
	Практическая работа
	Выполнить проект, подготовить защиту.
	

	«Кулинария» 

7 час
	Сформировать представление о значение молока в питании человека. Познакомить с видами молока и  условия и сроки хранения молока, кисломолочных продуктов. Познакомить с технологией приготовления блюд из молока кисломолочных продуктов. Изучить требования к качеству готовых блюд. Изучить кулинарную обработку различных видов продуктов. Изучить питательную ценность мучных изделий. Сырье и продукты для приготовления мучных изделий. Виды  пресного теста. Изучить значение сладких блюд в питании человека. Ассортимент сладких блюд. Познакомить с сервировкой сладкого блюда.
	Знания: о санитарно-гигиенических требованиях, безопасных приемах работы на кухне, о питательной ценности молочных и кисломолочных продуктов
	Умения: соблюдать правила безопасной работы на кухне, знать технологию приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов
	Блюда из молока и молочных продуктов
	15
	Познакомить с понятием кисломолочные продукты. Изучить качество молока и молочных продуктов.

	Объяснение нового материала
	§27 пересказ 
	Традиционные молочные блюда в Тюменской области

	
	
	Знания: о технологии приготовления блюд из молока, творога.
	Умения: соблюдать правила безопасной работы на кухне, знать технологию приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов
	Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов
	16
	Изучить технологию приготовления молочных супов, каш. Познакомить с условиями хранения молока и молочных продуктов. Познакомить с требованиями к качеству готовых блюд
	Объяснение нового материала
	Выполнить практическую работу №19 стр. 170
	Виртуальная экскурсия на предприятие по переработке молочной продукции в Тюменской области


	
	
	Знания: о требованиях, предъявляемых к качеству продуктов для выпечки изделий из жидкого теста, к качеству посуды и инвентаря
	Умения: составлять технологические карты приготовления изделий из жидкого  теста 
	Мучные изделия 
	17
	Познакомить с питательной ценностью мучных изделий. 
Изучить посуду инструменты и приспособления для приготовления теста и выпечки, сырье и продукты для приготовления мучных изделий. 
Познакомить с профессиями, связанными с производством и обработкой пищевых продуктов.
	Объяснение нового материала
	Пересказать кратко §28 
	Мучные изделия ООО «Хлебокомбината  Сорокинский»

	
	
	Знания:  о технологии приготовления различных изделий из теста.
	Умения: составлять технологические карты приготовления изделий из слоеного и песочного теста
	Приготовление изделий из пресного теста
	18
	Изучить виды  пресного теста. 
Изучить приготовления пресного бисквитного, слоёного и песочного теста. Приготовление хлебобулочных и кондитерских изделий. 
	Практическая работа
	Выполнить лабораторную работу  на стр.179-180
	Знакомство с профессией кондитер.


	
	
	Знания: о способах приготовления сладостей, десертов, сладких напитков
	Умения: готовить сладкие напитки, десерты, используя технологическую карту
	Сладкие блюда 
	19
	Познакомить со значением сладких блюд в питании человека, с ассортиментом сладких блюд. 
Изучить продукты для приготовления  сладких блюд и их механическая обработка. 
	Практическая работа
	Пересказать §29 
	

	
	
	Знания: о требованиях к качеству готового блюда.
	Умения: готовить сладкие напитки, десерты, используя технологическую карту
	Сладкие блюда 
	20
	Изучить технологию приготовления мусса, суфле, желе
	Объяснение нового материала
	Выполнить задание на стр. 185 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: о калорийности продуктов, сервировке сладкого стола, правилах этикета при подаче и употреблении десертов, фруктов, пирожных, об этапах выполнения проекта.
	Знания: о калорийности продуктов, сервировке сладкого стола, правилах этикета при подаче и употреблении десертов, фруктов, пирожных, об этапах выполнения проекта.
	Сервировка сладкого стола
	21
	Познакомить с правилами сервировки сладкого стола
	Объяснение нового материала
	Пересказать §30.
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

3 час
	Сформировать представление о понятии проектирование, составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Знания: о об этапах выполнения проекта.
	Знания: об этапах выполнения проекта.
	Сервировка сладкого стола
	22
	Изучить программы для оформления открыток и приглашений с помощью компьютера
	Практическая работа
	Выполнить зарисовку стола
	

	
	
	Знания: этапы выполнения проекта: поисковый, технологический аналитический. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Умения:
выполнять проект
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
	23
	Повторить этапы проекта, выполнить проект с использованием программ
	Практическая работа
	Подготовить презентацию и защиту проекта
	

	
	
	Знания: подготовку презентации, пояснительной записки и доклада для защиты творческого проекта
	Умения: выполнять защиту проекта
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
	24
	Повторение программ для выполнения защиты проекта
	Защита проекта
	Прочитать текст стр.96
	

	«Создание изделий из текстильных материалов» 

22 час
	Изучить натуральные волокна животного происхождения: шерсть, шёлк. Способы их получения, первичная обработка. Виды шерстяных и шёлковых тканей.
Научить измерению параметров фигуры человека. Построение и оформление чертежей швейных изделий. 
Изучить устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. 
Познакомить с машинными операциями и швами: растрачивание, настрачивание, обтачивание, высекание срезов деталей. 
Изучить подготовку текстильных материалов к раскрою. Рациональный раскрой.
Технология соединения деталей в швейных изделиях Технология соединения деталей в швейных изделиях. Обработка мелких деталей, обработка крупных деталей. Выполнение ВТО
	Знания: о технологии производства тканей из волокон животного происхождения, свойствах шерстяных и шелковых тканей.

	Умения: определять состав тканей по их свойствам; подбирать ткань для изготовления швейного изделия
	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства
	25
	Изучить натуральные волокна животного происхождения: шерсть, шёлк. Познакомить со способами их получения, первичная обработка. Изучить виды шерстяных и шёлковых тканей.  
	Объяснение нового материала
	Пересказать §14 
	

	
	
	Знания: о технологии производства тканей из волокон животного происхождения, свойствах шерстяных и шелковых тканей.

	Умения: определять состав тканей по их свойствам; подбирать ткань для изготовления швейного изделия
	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства
	26
	Изучить натуральные волокна животного происхождения: шерсть, шёлк. Познакомить со способами их получения, первичная обработка. Изучить виды шерстяных и шёлковых тканей.  
	Объяснение нового материала
	
Выполнить задание на стр.102
	Виртуальная экскурсия «Изготовление натуральных тканей»

	
	
	Знания: о видах поясной одежды, правилах измерения и условных обозначениях для построения чертежа поясного швейного изделия (прямой юбки). 
	Умения: снимать мерки и записывать с помощью условных сокращений
	Конструирование швейных изделий
	27
	Научить измерению параметров фигуры человека. 
Построению и оформлению чертежей швейных изделий. 
	Практическая работа
	Прочитать §15
	

	
	
	Знания: о правилах измерения и условных обозначениях для построения чертежа поясного швейного изделия 
	Умения: снимать мерки и записывать с помощью условных сокращений
	Конструирование швейных изделий
	28
	Научить измерению параметров фигуры человека. 
Построению и оформлению чертежей швейных изделий. 
	Практическая работа
	Выполнить задание 1 или 2  на стр. 109 с помощью интернета
	Знакомство с профессией художник по костюму и текстилю

	
	
	Знания: о способах моделирования поясной одежды.
	Умения: выполнять моделирование поясной одежды (прямой юбки) в соответствии с замыслом
	Моделирование швейных изделий
	29
	Научить выполнять моделирование простейших видов швейных изделий. 
Познакомить с художественным оформлением и отделкой изделий.
	Практическая работа
	Прочитать §16 
	

	
	
	Знания: о способах моделирования поясной одежды.
	Умения: выполнять моделирование поясной одежды (прямой юбки) в соответствии с замыслом
	Моделирование швейных изделий
	30
	Научить выполнять моделирование простейших видов швейных изделий. 
Познакомить с художественным оформлением и отделкой изделий.
	Практическая работа
	выполнить задание на стр. 115
	

	
	
	Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD-диска или из Интернета
	Получать выкройку швейного изделия из журнала мод.
Находить и предъявлять информацию об интернет-выкройках
	Получение выкройки швейного изделия из готовых выкроек, из журналов мод или из Интернета
	31
	Научить находить и пользоваться выкройками
	Объяснение нового материала
	Прочитать 
§ 17 
	

	
	
	Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод, с CD-диска или из Интернета
	Получать выкройку швейного изделия из журнала мод.
Находить и предъявлять информацию об интернет-выкройках
	Получение выкройки швейного изделия из готовых выкроек, из журналов мод или из Интернета
	32
	Научить находить и пользоваться выкройками
	Объяснение нового материала
	выполнить задание на стр 118 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания:
Понятие рациональный раскрой;
правила безопасного труда при выполнении раскройных работ;
инструменты и приспособления для раскроя;
правила подготовка ткани к раскрою. 
	Умения:
Выполнять рациональный 
раскрой
	Раскрой одежды
	33
	Научить выполнению рациональному раскрою 
	Практическая работа
	Пересказать §18 

	

	
	
	Знания:
Понятие дублирование деталей изделия
	Умения:
Выполнять
дублирование деталей изделия
	Дублирование деталей
	34
	Научить выполнению дублирования деталей изделия 
	Практическая работа
	
Выполнить задание 2  на стр. 122
	

	
	
	Знания: о приемах выполнения ручных работ, терминологии, правилах безопасной работы. 
	Умения: выполнять прямые, косые, крестообразные стежки для подшивания изделий

	Технология ручных работ
	35
	Научить выполнению прямых стежков, косых стежков, крестообразных стежков. Сформировать представление о понятии подшивание
	Объяснение нового материала
	Пересказать §19 
	

	
	
	Знания: о приемах выполнения ручных работ, терминологии, правилах безопасной работы.
	Умения: выполнять прямые, косые, крестообразные стежки для подшивания изделий
	Технология ручных работ
	36
	Научить выполнению прямых стежков, косых стежков, крестообразных стежков. Сформировать представление о понятии подшивание
	Практическая работа
	Выполнить образцы ручных швов
	

	
	
	Знания: о приспособлениях к швейной машине, терминологии, применяемой при выполнении машинных работ, о правилах безопасного труда на швейной машине.
	Умения: выполнять образцы швов с использованием различных приспособлений к швейной машине
	Технология машинных работ
	37
	Познакомит с организацией рабочего места при работе на швейной машине. 
Научить выполнять основные машинные операции. Изучить устройство, регулировка и обслуживание бытовых швейных машин. 
	Практическая работа
	Пересказать §20 
	

	
	
	Знания: о Технологию выполнения окантовочного шва;
понятие окантовывание
	Умения:
соблюдать т/б;
выполнять окантовочный шов  
	Технология машинных работ
	38
	Познакомить с машинными операциями и швами: 
выполнение окантовочного шва – окантованные тесьмой,
стачивание беек, окантованные бейкой. 
	Практическая работа
	Выполнить задание на стр.130
	

	
	
	Знания: о Технологию обработки среднего 
и бокового среза
	Умения: Выполнять приёмы работ на швейной машине;
соблюдать т/б;
выполнять приёмы обработки  средних и боковых срезов
	Технология обработки средних и боковых срезов
	39
	Научить выполнять обработку соединение среднего швов 
и боковых, влажно-тепловой обработку и контроль, и оценку готового изделия. 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §21 
	

	
	
	Знания: о Технологию обработки застёжки молния
	Умения: Выполнять приёмы обработки застёжки-молнии
	Технология обработки застёжки замок-молния
	40
	Научить обработки замка-молнии. 
Изучить влажно-тепловую обработку при притачивании замка-молнии.
Познакомить с контролем и оценкой готового изделия. 
Повторить правила техники безопасности
	Практическая работа
	Выполнить задание на стр.133 с помощью Интернета
	

	
	
	Знания: о технологии обработки складок, вытачек.

	Умения: выполнять обработку складок, вытачек
	Технология обработки складок, вытачек
	41
	Изучить виды складок. Научить приёмам обработки складок, вытачек
	Объяснение нового материала
	Выучить 
технологию обработки прочитать §22 
	

	
	
	Знания: о технологии обработки складок, вытачек.

	Умения: выполнять обработку складок, вытачек
	Технология обработки складок, вытачек
	42
	Изучить виды складок. Научить приёмам обработки складок, вытачек
	Практическая работа
	выполнить задание на стр. 137
	

	
	
	Знания: о технологии обработки верхнего среза юбки прямым притачным 
	Умения: выполнять обработку верхнего среза юбки прямым притачным поясом
	Технология обработки пояса и верхнего среза
	43
	Научить выполнять  обработку пояса и соединение пояса с верхним срезом изделия,  влажно-тепловую обработку, и 
контроль качества готового изделия. 
	Практическая работа
	Прочитать §24 
	

	
	
	Знания: о технологии обработки нижнего среза юбки потайными стежками. 
	Умения: выполнять обработку нижнего среза юбки потайными стежками
	Технология обработки пояса и верхнего среза
	44
	Научить выполнять  обработку пояса и соединение пояса с верхним срезом изделия,  влажно-тепловую обработку, и 
контроль качества готового изделия. 
	Практическая работа
	Ответить на вопросы стр. 144
	

	
	
	Виды обработки и отделки 
низа изделия
	Выполнять приёмы работ на швейной машине;
соблюдать т/б;
выполнять приёмы обработки  низа изделия (по выбору учителя);
выполнять ВТО;
выполнять контроль и оценку выполняемой операции
	Технология обработки нижнего среза изделия
	45
	Научить приёмам обработки нижнего среза изделия
	Практическая работа
	Пересказать §24.

	

	
	
	Знания: Виды обработки и отделки 
низа изделия
	Умения: анализировать результаты и качество выполненной работы
	ВТО готового изделия. Контроль изделия.
Окончательная отделка.
	46
	Научить выполнять ВТО, проводить контроль готового изделия, отделку изделия
	Практическая работа
	
Приготовить сообщение о 
видах обработки нижнего среза изделия
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

2 час
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Знания: Этапы выполнения проекта. 
	Умения: Определение затрат на изготовление проектного изделия. 

	Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».
	47
	Научить распознавать виды аксессуаров. 
Запуск проекта по разделу «Создание швейных изделий»
	Практическая работа
	Работа над проектом
	

	
	
	Знания 
Технологии изготовления летнего аксессуара
	Умения: изготавливать изделие
	 Изготовление изделия для творческого проекта «Аксессуар для летнего отдыха».
	48
	Научить изготовлению изделия для летнего отдыха
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	

	Художественные ремесла
2 час


	Изучить виды  отделки швейного изделия вышивкой. Научить приемам вышивки
	Знания: о технологии выполнения вышивки прямыми, петельными, косыми, петлеобразными, крестообразными стежками. 
	Умения: выполнять ручные вышивальные стежки
	Отделка швейного изделия вышивкой
	49
	Научить использовать компьютер при выполнении рисунка для вышивки, 
приемам отделки изделий вышивкой.
	Практическая работа
	Пересказать §25 
	

	
	
	Знания: о технологии выполнения вышивки прямыми, петельными, косыми, петлеобразными, крестообразными стежками. 

	Умения: выполнять ручные вышивальные стежки
	Отделка швейного изделия вышивкой
	50
	Научить приемам отделки изделий вышивкой.
	Практическая работа
	Выполнить вышивку на изделиях
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

1 час
	 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Знания: правила защиты проекта. 
	Умения: защищать проект 

	Защита творческого проекта «Аксессуар для летнего отдыха».
	51
	Закрепление правил защиты проекта
	Защита проекта
	Принести ткань и приспособления для вышивки.
Найти информацию об истории появления вышивки
	

	Художественные ремесла

5 час


	Способствовать формированию у учащихся художественной культуры. Научить разбираться в видах декоративно-прикладного творчества. Изучить виды вышивки.
Научить читать схемы вышивки. Освоение технологических приемов.
	Знания: о технологии выполнения счетной вышивки.
	Умения: выполнять вышивку швом крест
	Виды счетных швов.
	52
	Научить выполнять счетные швы
	Практическая работа
	Перенести рисунок на ткань
	Экскурсия в школьный музей

	
	
	Знания: о технологии выполнения вышивки гладьевыми швами.
	Умения: выполнять вышивку гладьевыми швами
	Виды гладьевых швов
	53
	Научить выполнять гладьевые  швы
	Практическая работа
	
	

	
	
	Знания: о технологии выполнения вышивки гладьевыми швами.
	Умения: выполнять вышивку гладьевыми швами
	Виды гладьевых швов
	54
	Научить выполнять гладьевые швы
	Практическая работа
	
	

	
	
	Знания: о технологии выполнения вышивки лентами. 
	Умения: выполнять вышивку лентами
	Вышивание лентами.
Знакомство с историей вышивки лентами в России и за рубежом.
	55
	Научить вышивки лентами
	Практическая работа
	
	

	
	
	Знания: о технологии выполнения вышивки лентами. 
	Умения: выполнять вышивку лентами
	Вышивание лентами.

	56
	Научить вышивки лентами
	Практическая работа
	
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

4 час
	 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Знания: об алгоритме учебного проектирования, технологической последовательности изготовления изделия, декорированного вышивкой. 
	Умения: определять проблему проекта, цель, задачи, планировать выполнение работы
	Творческий проект «Подарок своими руками».
	57
	Научить выполнять изделие для творческого проекта
	Практическая работа
	Выполнить исследовательскую часть проекта
	

	
	
	Знания: об алгоритме учебного проектирования, технологической последовательности изготовления декорированного   изделия. 
	Умения: определять проблему проекта, цель, задачи, планировать выполнение работы
	Творческий проект «Подарок своими руками».
	58
	Выполнение изделия для творческого проекта
	Практическая работа
	Выполнить технологическую часть проекта
	

	
	
	Знания: об алгоритме учебного проектирования, технологической последовательности изготовления изделия
	Умения: определять проблему проекта, цель, задачи, планировать выполнение работы
	Творческий проект «Подарок своими руками».
	59
	Выполнение изделия для творческого проекта
	Практическая работа
	Выполнить заключительную часть проекта
	

	
	
	Знания: о правилах зашиты проекта. 

	Умения: анализировать достоинства и недостатки проекта по предложенным критериям, выступать с зашитой проекта
	Выполнение презентации и защита проекта
	60
	Совершенствование навыка защиты проекта
	Защита проекта
	Не задано
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(весенний период)
8 час
	Познакомить с организацией технологического цикла производства продукции растениеводства: подготовка почвы и внесение удобрений, посадка, уход за посадками, защита растений от болезней и вредителей. Выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий. Машины, механизмы и навесные орудия для обработки почвы.
Изучить использование органических и минеральных удобрений, нетоксичных средств защиты растений от болезней и вредителей.
	Знания:
Правила ухода за садом;
виды удобрение;
системы обработки почвы;
инструменты по уходу за садом; 
правила безопасности;
средства и способы защиты сада от вредителей и болезни
Ухаживать за садом;
обрезать ветки;
ухаживать за штамбом;
пользоваться сельхоз инструментами
	Умения:
Выполнять уход за садом
	Уход за садом
	61
	Изучить приёмы по 
уходу за садом
 
	Объяснение нового материала
	Пересказать §37 стр. 177-178 
	

	
	
	Знания:
Виды ягодных культур;
способы посадки; 
виды почв;
особенности ягодных культур;
правила посадки и уход за ягодными культурами
	Умения:
Ухаживать за ягодными культурами;
пользоваться сельхоз инструментами
	Ягодные культуры: посадка и уход
	62
	Изучить посадка и уход за ягодными культурами. 
Изучить характеристику основных типов почв. 
Познакомить с использование органических и минеральных удобрений, нетоксичных средств защиты растений от болезней и вредителей.
	Практическая работа
	Пересказать кратко §38 стр. 181-187.
Составить презентацию виды сельхоз 
инструментов для работы в саду
	

	
	
	Знания:
Способы размножения; 
укоренение растений
	Умения:
Различать способы 
размножений
	Размножение плодовых и ягодных растений 
	63
	Изучить способы размножения плодовых и ягодных 
растений. Укоренение растений.
	Практическая работа
	Пересказать §39 стр. 189-190 
	

	
	
	Знания:
Понятие прививка, окулировка;
способы и правила прививки плодовых деревьев;
строение плодового дерева
	Умения:
Различать способы 
прививки
	Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка
	64
	Изучить способы прививки плодовых культур: 
прививка черенками, окулировка
	Объяснение нового материала
	Пересказать §39 стр. 191-193
	

	
	
	Знания:
Виды черенков;
хранение побегов;
условия укоренения черенков;
правила посадки черенков;
сроки посадки черенков;
агротехнические мероприятия при посадки черенков
	Умения:
Различать виды
черенков
	Размножение ягодных кустарников черенками
	65
	Познакомить с размножением ягодных кустарников черенками. Укоренение однопочковыми, двупочковыми черенками. 
Научить заготовка черенков. 
	Практическая работа
	Пересказать §41 стр. 195-196. 
 Ответить на вопросы10-12 стр. 198
	

	
	
	Знания:
Понятия плодовый питомник, стратификация;
отделы плодового питомника;
отделы формирования
	Умения:
Различать отделы 
плодового питомника
	Плодовый питомник.
Проект «Сад на приусадебном участке»
	66
	Познакомить с понятием питомник.
Изучить структуру и назначение плодового питомника. 
	Практическая работа
	Пересказать §42 Приготовить сообщение или презентацию о любой 
профессии связанные с технологиями выращивания культурных растений
	

	
	
	Знания:
Этапов работы над проектом
	Умения: 
Выполнять проект по разделу «Аграрные технологии»
	Проект «Сад на приусадебном участке»
	67
	Закрепление знаний по выполнению презентации и защите проекта
	Практическая работа
	Подготовить защиту проекта
	Профессии, 
связанные с технологиями выращивания культурных растений

	
	
	Знания:
Правила защиты проекта
	Умения: 
Защищать проект
	Защита проекта «Сад на приусадебном участке»
	68
	Закрепление знаний по защите проекта
	Защита проекта
	Нет домашнего задания
	









	Наименование
	КТП по технологии 8 класс.
	
	
	
	
	
	

	Предмет
	Технология
	
	
	
	
	
	
	

	Преподаватель
	Конова Ирина Владимировна
	
	
	
	
	
	

	Наименование раздела
	Цели раздела
	Знать/понимать
	Уметь
	Тема уроков
	Номер урока
	Цель урока
	Ход урока
	Домашнее задание
	Примечание 

	
	
	Расширят представление о проектной деятельности, этапах проектирования.
Узнают о требованиях, предъявляемых к объекту проектирования
	Проявлять самостоятельность в приобретении новых знаний, практических умений и навыков
	Вводный урок. Проектирование как сфера профессиональной деятельности
	1
	Расширить представление о проектной деятельности
	Повторение
	Прочитать §1, знать основные понятия проектной деятельности
	

	Бюджет семьи (7 ч. )
	Сформировать представление о источниках семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Изучить правила поведения при совершении покупки. Способы защиты прав потребителей. Познакомить с технологией ведения бизнеса.
	Узнают о способах выявления потребностей семьи. 
	Научатся выполнять анализ необходимости покупки, проводить исследование потребительских свойств товара
	Способы выявления потребностей семьи
	2
	Познакомить с понятием «потребность». 
Изучить виды потребностей, классификацию покупок. 
Научить правилам покупки.
	Объяснение нового материала
	Прочитать §2 стр.10-11, определить потребности семьи
	

	
	
	Получат представление о семейном бюджете, правилах его составления.
	Научатся исследовать составляющие бюджета семьи
	Технология построения  семейного бюджета
	3
	Изучить вид бюджет, виды доходов и расходов семьи.
	Объяснение нового материала
	Прочитать §2 стр 11-14 ответить на воп. 1-3 Стр. 19
	

	
	
	Узнают о видах семейного бюджета, его составляющих (доходы, расходы), видах расходов. 
	Научатся вести  учет доходов и расходов.
	Технология построения  семейного бюджета
	4
	Продолжить изучить вид бюджет, виды доходов и расходов семьи.
	Практическая работа
	Прочитать §2 стр 14-18 знать основные понятия
	

	
	
	Узнают о способах определения качества товара, где можно найти информацию о товаре, о том
	Научатся находить информацию, обрабатывать ее, делать выводы
	Технология совершения покупок
	5
	Изучить потребительские качества товаров и услуг. Познакомить с правилами поведения при совершении покупки. 
	Объяснение нового материала
	Прочитать §3 стр. 19-24
	

	
	
	Узнают о защите прав потребителей.
	Научатся применять полученные сведения в повседневной жизни
	Способы защиты прав потребителей
	6
	Познакомить с правилами и способами прав потребителей
	Объяснение нового материала
	Прочитать §3 стр.24-28, выполнить задание с помощью интернета на стр.28
	

	
	
	Получат представление о предпринимательстве как одном из эффективных способов пополнения бюджета.
	Научатся проводить исследование возможностей для бизнеса
	Технология ведения бизнеса
	7
	Познакомить с понятиями «предпринимательская деятельность», «личное предпринимательство», «прибыль»,«лицензия», «патент». 

	Объяснение нового материала
	Прочитать §4
	Развитее малого и среднего бизнеса в Тюменской области

	
	
	Узнают о преимуществах и недостатках предприятий разных форм 
(индивидуальное, хозяйственное товарищество, ЗАО), структуре бизнес-плана.
	Научатся находить  пути развития семейного дела;
различать виды предпринимательства
	Технология ведения бизнеса
	8
	Изучить формы семейного предпринимательства
	Практическая работа
	Придумать бизнес – идею семейного предприятия
	Семейные предприятия в Тюменской области

	Технологии домашнего хозяйства
3 часа
	Познакомить с характеристикой основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации. Правила их эксплуатации. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища. Познакомить с работой счётчика расхода воды. Изучить способы определения расхода и стоимости расхода воды. Утилизация сточных вод системы водоснабжения и канализации. Экологические проблемы, связанные с их утилизацией.
	Знать современные системы фильтрации воды
	Уметь формулировать основные понятия и определения по теме урока
	Экология жилища
	9
	Изучить современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища. 
	Объяснение нового материала
	 Определить системы фильтрации дома
	Экологическая обстановка в Тюменской области 

	
	
	Получат представление об инженерных коммуникациях в многоквартирных домах, принципах центрального отопления, газоснабжения, электроснабжения, информационных коммуникациях, системах безопасности жилья
	Научатся применять полученные сведения в повседневной жизни
	Инженерные коммуникации в доме
	10
	Познакомить характеристикой основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации
	Объяснение нового материала
	Прочитать §5 выполнить задание 5 на стр. 39
	

	
	
	Получат представление о принципах технологии водоснабжения и канализаци
	Научатся объяснять способы определения расхода и стоимости расхода воды; утилизацию сточных вод системы водоснабжения и канализации.
	Технологии ремонта элементов системы водоснабжения и канализации
	11
	Познакомить с работой счетчика расхода воды. Изучить способы определения расхода и стоимости расхода воды. Утилизация сточных вод системы водоснабжения и канализации. Сформировать представление о экологических проблемах, связанные с их утилизацией
	Практическая работа
	Прочитать §6, ответить на воп. Стр.46
	

	Электротехника 
9 час
	Познакомить с видами источников и потребителей электрической энергии. Применение различных видов электротехнических материалов и изделий в приборах и устройствах. Познакомить с условными графическими обозначениями элементов электрических цепей для чтения и составления электрических схем. Виды электронагревательных и осветительных приборов. Научить определению расхода и стоимости потребляемой энергии. Изучить пути экономии электрической энергии, влияние электротехнических и электронных приборов на окружающую среду и здоровье человека.
	Узнают о видах источников электрической энергии, принципе их действия, проводниках и 
	Научатся различать приемники и потребители
	Электрический ток и его использование.
	12
	Познакомить с видами энергии. 

	Объяснение нового материала
	Прочитать §9 выполнить задание на стр. 60 с помощью интернета
	Профессии, связанные с производством, эксплуатацией и обслуживанием электротехнических и электронных устройств.

	
	
	Расширят представление об электрических цепях.
Узнают о принципиальных и монтажных электрических схемах, об условных обозначениях элементов электрической цепи.
	Научатся различать принципиальные и монтажные электрические схемы
	Электрические цепи.

	13
	Изучить принципиальные и монтажные электрические схемы
	Объяснение нового материала
	Прочитать §10, выучить условные обозначенич
	

	
	
	Расширят представление о потребителях и источниках электроэнергии, их параметрах
Узнают об устройствах защиты электрических цепей (предохранителях) и их функциях
	Научатся применять полученные сведения в повседневной жизни
	Потребители и источники электроэнергии. 
	14
	Изучить источники электроэнергии, виды источников и потребителей электрической энергии. 
Научить определять расходы и стоимость потребляемой энергии. 
	Объяснение нового материала
	Прочитать §11, знать основные понятия
	Потребители и источники электроэнергии Тюменской области

	
	
	Расширят представление об электроизмерительные приборах. Узнают о назначении вольтметра и амперметра, приемах измерения напряжения и силы тока. 
	Познакомятся с порядком определения потребленной электроэнергии с помощью электросчетчика
	Электроизмерительные приборы
	15
	Научить определять расходы и стоимость потребляемой энергии.
	Объяснение нового материала
	Прочитать §12, выполнить практическую работу №4
	

	
	
	Научатся организовывать рабочее место для электромонтажных работ.
Познакомятся с инструментами для электромонтажных работ.
	Овладеют приемами работы с инструментами с соблюдением правил безопасности, сборки электрических цепей
	Организация рабочего места для электромонтажных работ.

	16
	Изучить правила безопасной работы при электромонтажных работах
	Объяснение нового материала
	Прочитать §13, повторить правила
	

	
	
	Расширят представление об электрических проводах и электроизоляционных материалах, видах проводов, соединениях проводов и способах их выполнения.
	Научатся различать виды проводов, выполнять их соединение
	Электрические провода. 
	17
	Познакомить с назначением и устройством электрических проводов, с электроизоляционными материалами. 

	Объяснение нового материала
	Прочитать §14, ответить на вопросы стр.90
	

	
	
	Научатся выполнять оконцевание проводов разными способами с соблюдением правил безопасности.

	Овладеют приемами работы с инструментами
	Монтаж электрической цепи
	18
	Изучить виды соединения проводов.
	Практическая работа
	Прочитать §15, выполнить практическую работу№9 на стр.95
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 
2 ч
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Закрепят знания правил электробезопасности.
	Научатся обосновывать свои действия, выполнять творческую работу
	Творческий проект «Разработка плаката по электробезопасности».

	19
	Повторить правила выполнения проекта
	Практическая работа
	Найти информацию в интернете, сделать слайд презентации
	

	
	
	Закрепят выполнение проекта в виде кластера
	Научатся обосновывать свои действия, защищать проект
	Творческий проект «Разработка плаката по электробезопасности».

	20
	Повторить правила защиты проекта
	Защита проекта
	 Не задано
	

	
	
	Расширят представление об электроосветительных и бытовых приборах. Узнают о принципах их работы
	Научатся применять полученные сведения в повседневной жизни.
Пользоваться бытовыми электронагревательными приборами;
ухаживать за бытовыми электронагревательными приборами
	Электроосветительные бытовые приборы

	21
	Изучить  классы и типы электронагревательных приборов, устройство и требования к нагревательным элементам. 
Научить правилам электробезопасности, правил эксплуатации бытовых электроприборов.
	Объяснение нового материала
	Прочитать §17 – 18, знать правила безопасной работы
	

	
	
	Узнают о различиях аналоговой и цифровой радиоэлектроники, аналогово-цифровых и цифро- аналоговых преобразователях, их назначении, носителях информации. Расширят представление о видах цифровой техники
	Научатся применять полученные сведения в повседневной жизни.

	Цифровые приборы.

	22
	Познакомить, что изучает радиоэлектроника, с цифровыми приборами
	Объяснение нового материала
	Прочитать §22-23, знать новые понятия со стр.150
	Переход Тюменской области на цифровое телевидение

	Современное производство и профессиональное самоопределение 

5 час
	Познакомить с сферами и отраслями современного производства;  основными составляющими производства. Изучить  уровни квалификации и уровни образования. Познакомить с понятиями профессии, специальности, квалификации и компетентности работника. Сформировать представление о  роли профессии в жизни человека. Изучить внутренний мир человека и профессиональное самоопределение. Профессиональные интересы, склонности и способности. Мотивы и ценностные ориентации самоопределения. 
	Основные сферы деятельности производства;
виды общественного производства. Узнают о системе профессиональной подготовки кадров, алгоритме выбора профессии, классификации профессий.

	Уметь работать со схемами, работать 
с информацией.
Отличать  профессию от специальности;
находить и исправлять ошибки при выполнении  заданий.
Составлять профессиограмму и психограмму для выбранной профессии
	Сферы и отросли современного производства. Профессия, специальность, должность
	23
	Изучить понятия сфера, отрасль. Познакомить с сферами деятельности производства, видами и структурой 
общественного производства. Ознакомить  с понятиями профессия, специальность, должность.  
	Объяснение нового материала
	Прочитать §24-25, выполнить задание на стр.168 с помощью интернета
	Сферы и отросли современного производства Тюменской области

	
	
	Научатся правильно оценивать самого себя, свои способности.
	Понимают, что способности нужно развивать для достижения поставленных целей
	Внутренний мир человека
	24
	Изучить виды самооценки. Познакомить, как самооценка влияет на профессиональное самообразование
	Объяснение нового материала
	Прочитать §26 стр. 168-169
	

	
	
	Узнают о типах темпераментов, особенностях характера и взаимодействии с окружающим миром.
	Научатся находить информацию по заданной теме, проводить тестирование
	Роль темперамента и характера в профессиональном самоопределении
	25
	Ознакомить с понятиями темперамент 
и характер, с видами темперамента.  
	Объяснение нового материала
	Определить темперамент с помощью интернета 
	

	
	
	Понятие 
интересы, склонности, способности, талант, гений;
роль способностей в выборе профессии
	Работать с опросником 
карта интересов
	Профессиональные интересы. Склонности и способности 
	26
	Ознакомить с понятиями 
интересы, склонности, 
способности, талант, гений.  
  
	Объяснение нового материала
	Прочитать §26 стр. 169 - 173, определить уровень самооценки с помощью теста
	

	
	
	Сущность понятия мотивы, ценностные ориентации, и их классификацию 
сущность;
понятия жизненных, профессиональных планов, профессиональной пригодности 
	Рассказывать о значении мотивов и ценностных ориентаций в профессиональном самоопределении;
составлять личный профессиональный план
	Мотивы выбора профессий. Профессиональная пригодность
	27
	Ознакомить  с понятиями мотивы, жизненные
	Объяснение нового материала
	Прочитать §27, составить свой профессиональный план
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

3 час
	Сформировать представление о понятии проектирование,
 составляющие проектирования. 
Научить выполнять проектную деятельность.
	Понятие проектирование;
этапы проекта;

	Аргументировать и защищать свой выбор;
формулировать проблему, цели и задачи проекта;
описывать разделы организационно-подготовительного этапа
	Проектирование как сфера профессиональной деятельности
	28
	Сформировать представление о понятие проектирование, составляющие проектирования. 
	Объяснение нового материала
	Сформулировать тему цель и задачи проекта
	



	
	
	Знать, разделы проекта
	Пользовался различными источниками информации
	Выполнение презентации проекта.
	29
	Научит пользоваться Интернет-ресурсами в выполнении проекта
	Практическая работа
	Выполнить презентацию
	

	
	
	Разделы заключительного 
этапа
	Защищать проект
	Заключительный этап творческого проекта. Защита проекта.
	30
	Познакомить с разделами заключительного этапа творческого проекта.
Научить выполнять разделы заключительного этапа творческого проекта
	Защита проекта.
	
	

	Раздел «Животноводство»  - 4 час

	Формирование у школьников сельскохозяйственной грамотности, прдставления о выращивании растений и животных как целостном технологическом процессе получения продукции.
	Знания:
породы животных;
биологические и хозяйственные особенности и ведущие породы животных
	Умения:
определять  принадлежность кормов к основным группам;
сравнивать корма различных групп по питательности;
составлять с помощью учебной и  справочной литературы простые рационы для животных.
	Выращивание кроликов.

	31
	Познакомить с породами кроликов;
их биологическими и хозяйственными особенностями
	Объяснение нового материала
	Подготовить сообщения о различных породах кроликов
	Кролиководство в Тюменской области

	
	
	Знания:
породы животных;
биологические и хозяйственные особенности и ведущие породы животных
	Умения: использовать полученные знания в повседневной жизни
	Выращивание поросят – отъемышей

	32
	Познакомить с породами свиней;
их биологическими и хозяйственными особенностями
	Объяснение нового материала
	Подготовить сообщение об основных породах свиней, которые выращивают в Тюменской области или о предприятиях, занимающихся свиноводством.
	Развитие свиноводства в Тюменской области

	
	
	Знания:
породы животных;
биологические и хозяйственные особенности и ведущие породы животных
	
	Молочное скотоводство

	33
	Познакомить с породами крупнорогатого скота; их биологическими и хозяйственными особенностями, составлять и корректировать рацион, правила замены кормов.
	Объяснение нового материала
	Подготовить сообщение об основных породах коров, которые выращивают в Тюменской области
	Профессии, связанные с животноводством

	
	
	Знания: 
План создания животноводческой фермы.
	Умения: выполнение проекта по разделу «Животноводство»
	Мини-проект «Организация домашней животноводческой мини- фермы».

	34
	Повторить этапы выполнения проекта.
	Практическая работа
	Не задано
	Породы КРС в Тюменской области
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