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1. Планируемые результаты освоения предмета «Технология»

Современные материальные, информационные и гуманитарные технологии и перспективы их развития
Обучающийся научится:
· называть и характеризовать актуальные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
· называть и характеризовать перспективные управленческие, медицинские, информационные технологии, технологии производства и обработки материалов, машиностроения, биотехнологии, нанотехнологии;
· объяснять на произвольно избранных примерах принципиальные отличия современных технологий производства материальных продуктов от традиционных технологий, связывая свои объяснения с принципиальными алгоритмами, способами обработки ресурсов, свойствами продуктов современных производственных технологий и мерой их технологической чистоты;
· проводить мониторинг развития технологий
произвольно избранной отрасли на основе работы с информационными источниками различных видов.
Обучающийся получит возможность научиться:
· приводить рассуждения, содержащие аргументированные оценки и прогнозы развития технологий в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере
Формирование технологической культуры и проектно-технологического мышления обучающихся
Обучающийся научится:
· следовать технологии, в том числе в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· оценивать условия применимости технологии в том числе с позиций экологической защищенности;
· прогнозировать по известной технологии выходы (характеристики продукта) в зависимости от изменения входов / параметров / ресурсов, проверяет прогнозы опытно-экспериментальным путем, в том числе самостоятельно планируя такого рода эксперименты;
· в зависимости от ситуации оптимизировать базовые технологии (затратность – качество), проводит анализ альтернативных ресурсов, соединяет в единый план несколько технологий без их видоизменения для получения сложносоставного материального или информационного продукта;
· проводить оценку и испытание полученного продукта;
· проводить анализ потребностей в тех или иных материальных или информационных продуктах;
· описывать технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
· анализировать возможные технологические решения, определять их достоинства и недостатки в контексте заданной ситуации;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию прикладных проектов, предполагающих:
· изготовление материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
· модификацию материального продукта по технической документации и изменения параметров технологического процесса для получения заданных свойств материального продукта;
· определение характеристик и разработку материального продукта, включая его моделирование в информационной среде (конструкторе);
· встраивание созданного информационного продукта в заданную оболочку;
· изготовление информационного продукта по заданному алгоритму в заданной оболочке;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию технологических проектов, предполагающих:
· оптимизацию заданного способа (технологии) получения требующегося материального продукта (после его применения в собственной практике);
· обобщение прецедентов получения продуктов одной группы различными субъектами (опыта), анализ потребительских свойств данных продуктов, запросов групп их потребителей, условий производства с выработкой (процессированием, регламентацией) технологии производства данного продукта и ее пилотного применения; разработку инструкций, технологических карт для исполнителей, согласование с заинтересованными субъектами;
· разработку (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами;
· проводить и анализировать разработку и / или реализацию проектов, предполагающих:
· планирование (разработку) материального продукта в соответствии с задачей собственной деятельности (включая моделирование и разработку документации);
· планирование (разработку) материального продукта на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов;
· разработку плана продвижения продукта;
· проводить и анализировать конструирование механизмов, простейших роботов, позволяющих решить конкретные задачи (с помощью стандартных простых механизмов, с помощью материального или виртуального конструктора).
 Обучающийся получит возможность научиться:
· выявлять и формулировать проблему, требующую технологического решения;
· модифицировать имеющиеся продукты в соответствии с ситуацией / заказом / потребностью / задачей деятельности и в соответствии с их характеристиками разрабатывать технологию на основе базовой технологии;
· технологизировать свой опыт, представлять на основе ретроспективного анализа и унификации деятельности описание в виде инструкции или технологической карты;
· оценивать коммерческий потенциал продукта и / или технологии.
Построение образовательных траекторий и планов в области профессионального самоопределения
Обучающийся научится:
· характеризовать группы профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере, описывает тенденции их развития,
· характеризовать ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития,
· разъяснять социальное значение групп профессий, востребованных на региональном рынке труда,
· характеризовать группы предприятий региона проживания,
· характеризовать учреждения профессионального образования различного уровня, расположенные на территории проживания обучающегося, об оказываемых ими образовательных услугах, условиях поступления и особенностях обучения,
·  анализировать свои мотивы и причины принятия тех или иных решений,
· анализировать результаты и последствия своих решений, связанных с выбором и реализацией образовательной траектории,
·  анализировать свои возможности и предпочтения, связанные с освоением определенного уровня образовательных программ и реализацией тех или иных видов деятельности,
· получит опыт наблюдения (изучения), ознакомления с современными производствами в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере и деятельностью занятых в них работников,
получит опыт поиска, извлечения, структурирования и обработки информации о перспективах развития современных производств в регионе проживания, а также информации об актуальном состоянии и перспективах развития регионального рынка труда.
Обучающийся получит возможность научиться:
· предлагать альтернативные варианты траекторий профессионального образования для занятия заданных должностей;
· анализировать социальный статус произвольно заданной социально-профессиональной группы из числа профессий, обслуживающих технологии в сферах медицины, производства и обработки материалов, машиностроения, производства продуктов питания, сервиса, информационной сфере.
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По годам обучения результаты структурированы и конкретизированы следующим образом:
5 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· характеризует рекламу как средство формирования потребностей;
· характеризует виды ресурсов, объясняет место ресурсов в проектировании и реализации технологического процесса;
· называет предприятия региона проживания, работающие на основе современных производственных технологий, приводит примеры функций работников этих предприятий;
· разъясняет содержание понятий «технология», «технологический процесс», «потребность», «конструкция», «механизм», «проект» и адекватно пользуется этими понятиями;
· объясняет основания развития технологий, опираясь на произвольно избранную группу потребностей, которые удовлетворяют эти технологии;
· приводит произвольные примеры производственных технологий и технологий в сфере быта;
· объясняет, приводя примеры, принципиальную технологическую схему, в том числе характеризуя негативные эффекты;
· составляет техническое задание, памятку, инструкцию, технологическую карту;
· осуществляет сборку моделей с помощью образовательного конструктора по инструкции;
· осуществляет выбор товара в модельной ситуации;
·  осуществляет сохранение информации в формах описания, схемы, эскиза, фотографии;
· конструирует модель по заданному прототипу;
· осуществляет корректное применение / хранение произвольно заданного продукта на основе информации производителя (инструкции, памятки, этикетки);
· получил и проанализировал опыт изучения потребностей ближайшего социального окружения на основе самостоятельно разработанной программы;
· получил и проанализировал опыт проведения испытания, анализа, модернизации модели;
· получил и проанализировал опыт разработки оригинальных конструкций в заданной ситуации: нахождение вариантов, отбор решений, проектирование и конструирование, испытания, анализ, способы модернизации, альтернативные решения;
· получил и проанализировал опыт изготовления информационного продукта по заданному алгоритму;
· получил и проанализировал опыт изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) рабочих инструментов;
получил и проанализировал опыт разработки или оптимизации и введение технологии на примере организации действий и взаимодействия.

6 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные технологии возведения зданий и сооружений, профессии в области строительства, характеризует строительную отрасль региона проживания;
· описывает жизненный цикл технологии, приводя примеры;
· оперирует понятием «технологическая система» при описании средств удовлетворения потребностей человека;
· проводит морфологический и функциональный анализ технологической системы;
· проводит анализ технологической системы – надсистемы – подсистемы в процессе проектирования продукта;
· читает элементарные чертежи и эскизы;
· выполняет эскизы механизмов, интерьера;
· освоил техники обработки материалов (по выбору обучающегося в соответствии с содержанием проектной деятельности);
· применяет простые механизмы для решения поставленных задач по модернизации / проектированию технологических систем;
· строит модель механизма, состоящего из нескольких простых механизмов по кинематической схеме;
· получил и проанализировал опыт исследования способов жизнеобеспечения и состояния жилых зданий микрорайона / поселения;
· получил и проанализировал опыт решения задач на взаимодействие со службами ЖКХ;
· получил опыт мониторинга развития технологий произвольно избранной отрасли, удовлетворяющих произвольно избранную группу потребностей на основе работы с информационными источниками различных видов;
· получил и проанализировал опыт модификации механизмов (на основе технической документации) для получения заданных свойств (решение задачи);
· получил и проанализировал опыт планирования (разработки) получения материального продукта в соответствии с собственными задачами (включая моделирование и разработку документации) или на основе самостоятельно проведенных исследований потребительских интересов.

7 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии в области энергетики, характеризует профессии в сфере энергетики, энергетику региона проживания;
· называет и характеризует актуальные и перспективные информационные технологии, характеризует профессии в сфере информационных технологий;
· характеризует автоматизацию производства на примере региона проживания, профессии, обслуживающие автоматизированные производства, приводит произвольные примеры автоматизации в деятельности представителей различных профессий;
· перечисляет, характеризует и распознает устройства для накопления энергии, для передачи энергии;
· объясняет понятие «машина», характеризует технологические системы, преобразующие энергию в вид, необходимый потребителю;
· объясняет сущность управления в технологических системах, характеризует автоматические и саморегулируемые системы;
· осуществляет сборку электрических цепей по электрической схеме, проводит анализ неполадок электрической цепи;
· осуществляет модификацию заданной электрической цепи в соответствии с поставленной задачей, конструирование электрических цепей в соответствии с поставленной задачей;
· выполняет базовые операции редактора компьютерного трехмерного проектирования (на выбор образовательной организации);
· конструирует простые системы с обратной связью на основе технических конструкторов;
· следует технологии, в том числе, в процессе изготовления субъективно нового продукта;
· получил и проанализировал опыт разработки проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки;
· получил и проанализировал опыт разработки и создания изделия средствами учебного станка, управляемого программой компьютерного трехмерного проектирования;
· получил и проанализировал опыт оптимизации заданного способа (технологии) получения материального продукта (на основании собственной практики использования этого способа).

8 класс
По завершении учебного года обучающийся:
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии обработки материалов, технологии получения материалов с заданными свойствами;
· характеризует современную индустрию питания, в том числе в регионе проживания, и перспективы ее развития;
· называет и характеризует актуальные и перспективные технологии транспорта;
· называет характеристики современного рынка труда, описывает цикл жизни профессии, характеризует новые и умирающие профессии, в том числе на предприятиях региона проживания;
· характеризует ситуацию на региональном рынке труда, называет тенденции ее развития;
· перечисляет и характеризует виды технической и технологической документации;
· характеризует произвольно заданный материал в соответствии с задачей деятельности, называя его свойства (внешний вид, механические, электрические, термические, возможность обработки), экономические характеристики, экологичность (с использованием произвольно избранных источников информации);
· объясняет специфику социальных технологий, пользуясь произвольно избранными примерами, характеризует тенденции развития социальных технологий в 21 веке, характеризует профессии, связанные с реализацией социальных технологий;
· разъясняет функции модели и принципы моделирования;
· создает модель, адекватную практической задаче;
· отбирает материал в соответствии с техническим решением или по заданным критериям;
· составляет рацион питания, адекватный ситуации;
· планирует продвижение продукта;
· регламентирует заданный процесс в заданной форме;
· проводит оценку и испытание полученного продукта;
· описывает технологическое решение с помощью текста, рисунков, графического изображения;
· получил и проанализировал опыт лабораторного исследования продуктов питания;
· получил и проанализировал опыт разработки организационного проекта и решения логистических задач;
· получил и проанализировал опыт компьютерного моделирования / проведения виртуального эксперимента по избранной обучающимся характеристике транспортного средства;
· получил и проанализировал опыт выявления проблем транспортной логистики населенного пункта / трассы на основе самостоятельно спланированного наблюдения; 
· получил и проанализировал опыт моделирования транспортных потоков;
· получил опыт анализа объявлений, предлагающих работу;
·  получил и проанализировал опыт проектирования и изготовления материального продукта на основе технологической документации с применением элементарных (не требующих регулирования) и сложных (требующих регулирования / настройки) рабочих инструментов / технологического оборудования;
· получил и проанализировал опыт создания информационного продукта и его встраивания в заданную оболочку;
· получил и проанализировал опыт разработки (комбинирование, изменение параметров и требований к ресурсам) технологии получения материального и информационного продукта с заданными свойствами.





2. Содержание учебного предмета «Технология»

5 класс

	
Название раздела

	
Содержание программ
	Количество часов

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (осенние период) 

	Основные теоретические сведения.
Основные задачи сельскохозяйственного производства. Отрасли сельского хозяйства: растениеводство и животноводство. Понятие «аграрные технологии». Понятие «сельскохозяйственные культуры». Направления растениеводства в регионе, в ЛПХ своего села, на пришкольном участке. Многообразие сельскохозяйственных растений и продолжительность их жизни.
Овощные культуры (лук репчатый, морковь и свекла столовая): сорт, семена, способ посадки, уборка урожая. Понятие «система обработки почвы». 
Обработка почвы под овощные растения: основная, предпосевная и послепосевная (междурядная). Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве.
Практическая работа.
Экскурсия на пришкольный участок. Изучение сельскохозяйственных растений в осенний период. Уборка и учет урожая лука репчатого. Подготовка участка к к осенней основной обработке почвы под огурцы и томаты.


	8

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.

	Основные теоретические сведения
Понятие о проектной деятельности, творческих проектах, этапах их подготовки и реализации.
Практические работы
Выполнение эскизов проектов.

	1

	«Технология ведения дома» 

	Основные теоретические сведения
Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудования на кухне.
Практические работы
Планировка кухни с помощью компьютера
	2

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.

	Основные теоретические сведения
Творческий проект «Кухня моей мечты». Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности.
Практические работы
Творческий проект «Кухня моей мечты». Выполнение эскиза интерьера кухни. Защита проекта
	4

	«Кулинария»
	Санитария и гигиена (1 ч)
Основные теоретические сведения
Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приемы работы на кухне.
Практические работы
Приведение помещения кухни в соответствие с требованиями санитарии и гигиены. Проведение сухой и влажной уборки. Рациональное размещение инструментов на рабочих местах. Безопасные приемы работы с оборудованием, инструментами, горячими жидкостями. Освоение способов применения различных моющих и чистящих средств. Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.
Здоровое питание (1 ч)
Основные теоретические сведения
Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Пищевая пирамида. Первая помощь при пищевых отравлениях.
Практические работы
Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Работа с пищевой пирамидой.
Технология приготовления пищи (12 ч) 
Бутерброды, горячие напитки (1 ч)
Основные теоретические сведения
Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.
Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав.
Практические работы
Составление технологических карт приготовления бутербродов. Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов. Приготовление бутербродов и горячих напитков к завтраку.
Блюда из овощей (2 ч)
Основные теоретические сведения
Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.
Практические работы
Современные инструменты и приспособления для механической обработки и нарезки овощей. Фигурная нарезка овощей дня художественного оформления салатов. Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. Приготовление блюд из сырых и вареных овощей. Жаренье овощей и определение их готовности. 
Блюда из яиц (1 ч)
Основные теоретические сведения
Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Способы варки яиц.
Практические работы
Определение свежести яиц. Первичная обработка яиц. Приготовление блюд из яиц. Выполнение эскизов художественной росписи яиц.
Сервировка стола к завтраку (1 ч)
Основные теоретические сведения
Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола. Правила поведения за столом. 
Практические работы
Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Оформление готовых блюд и подача их к столу. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами. Зашита проекта.
	14

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.

	Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проекта. Зашита проекта.

	3

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 

	Элементы материаловедения (4 ч)
Основные теоретические сведения
Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити, кромка и ширина ткани. Ткацкие переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон.
Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.
Практические работы
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.
Конструирование швейных изделий (6 ч)
Основные теоретические сведения
Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. Последовательность и приемы раскроя швейного изделия.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука выбранного фасона. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия.
 Швейные ручные работы (2 ч)
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных стежков и строчек. 
Элементы машиноведения (3 ч)
Основные теоретические сведения
История швейной машины. Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки.
Практические работы
Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Терминология швейных работ. Выполнение образцов швов.

	15

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности

	Творческий проект «Фартук» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проекта. Зашита проекта.

	6

	Художественные ремёсла

	Понятие декоративно-прикладного искусства. Традиционные и современные виды декоративно-прикладного искусства России: роспись по дереву, роспись по ткани, ковроткачество, выжигание, выпиливание лобзиком, лоскутная мозаика.
Материалы и оборудование для вышивки крестом. Под готовка ткани и ниток к вышивке. Технология вышивания швом крест горизонтальными и вертикальными рядами, по диагонали. Использование компьютера в вышивке крестом.
	3

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 

	Творческий проект «Набор столовых салфеток» 
Основные теоретические сведения
Правила защиты проекта.
Практические работы
Выполнение проектного изделия, проекта. Зашита проекта.

	4

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 

	Способы выращивания овощных культур. Виды удобрений, их применение. Понятие «подкормка», сочетание подкормки с междурядной обработкой почвы. Правила безопасной работы с удобрениями. 
Понятие «однолетние зеленые культуры», «предшествующие культуры», «чистый пар». Способы и сроки посева семян зелёных культур. 
Агротехнические, химические и биологические меры защиты сельскохозяйственных растений от вредителей и болезней. Правила безопасной работы при опрыскивании растений.
Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохозяйственных, цветочно-декоративных культур.
Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы.
Посадка рассады белокочанной капусты в грунт. Прополка и прореживание всходов овощных культур. Подкормка ранней белокочанной капусты и цветной. Опрыскивание культурных растений для защиты их от вредителей и болезней.
	8



6 класс

	Название раздела
	Содержание программ
	Количество часов

	Раздел.  «Растениеводство. Основы аграрной технологии» (осенние период) 

	Теоретические сведения.
Понятие «сорт», «селекция». Требования к качеству сортов. Хозяйственно-биологические признаки сортов. Влияние экологической обстановки, климатических условий и вредителей, и болезней на состояние растений. Виды овощей семейства пасленовые. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур. Виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта. Понятие «полевой опыт». Виды полевых опытов. Определение средней массы выращенных овощей. Виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта. Виды сооружений защищенного грунта.
Практические работы.
Изучение сортов капусты белокочанной. Уборка картофеля. Сбор урожая тыквы, кабачков, патиссонов, корнеплодов моркови и столовой свеклы. Подготовка участка под посадку капусты. Расчет потребности в рассаде томата и капусты для посадки в поле.

	8

	«Технологии домашнего хозяйства»

	Оформление интерьера
Основные теоретические сведения
Планировка жилого дома. Экологичные материалы. Зонирование помещений жилого дома. Композиция в интерьере: виды композиции, ритм. Декоративное оформление интерьера (цвет, отделочные материалы, текстиль).
Использование комнатных растений в интерьере, их декоративная ценность и влияние на микроклимат помещения.
Практическая работа
Творческий проект «Растения в интерьере комнаты».


	3

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 

	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома».

	3

	Раздел. «Кулинария»

	Тема «Блюда из круп и макаронных изделий» -2 ч
Основные теоретические сведения
Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В. Причины увеличения веса и объема при варке.
Практические работы
Подготовка к варке круп, бобовых и макаронных изделий; приготовление блюда. Определение необходимого количества жидкости при варке каш различной консистенции и гарниров из крупы, бобовых и макаронных изделий. Чтение маркировки, штриховых кодов на упаковке.
Тема «Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря»-2ч
Основные теоретические сведения
Понятие о пищевой ценности рыбы и нерыбных продуктов моря. Возможности кулинарного использования рыбы разных видов. Технология и санитарные условия первичной и тепловой обработки рыбы. Условия и сроки хранения рыбной продукции.
Практические работы
Подбор инструментов и оборудования для разделки рыбы. Определение свежести рыбы органолептическим методом. Первичная обработка чешуйчатой рыбы. Варка и жаренье рыбы в целом виде, звеньями, порционными кусками. Определение готовности блюд из рыбы.
Тема «Блюда из мяса и птицы» -2ч
Основные теоретические сведения
Понятие о пищевой ценности мяса. Виды мяса и мясных продуктов. Технология подготовки мяса к тепловой обработке. Санитарные требования при обработке мяса. Технология разделки и приготовления блюд из птицы.
Практические работы
Определение доброкачественности мяса. Приготовление блюд из мяса. Приготовление блюд из птицы.
Тема «Приготовление первых блюд»- 2ч
Основные теоретические сведения
Технология приготовления первых блюд. Классификация супов.
Практическая работа
Приготовление заправочного супа.
Сервировка стола к обеду. Этикет – 1 ч
Основные теоретические сведения
Понятие о калорийности продуктов. Правила сервировки стола к обеду. Правила поведения за столом.
Практическая работа
Сервировка стола.




	9

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 

	Творческий проект «Воскресный обед».

	3

	Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»

	Элементы материаловедения -1ч
Основные теоретические сведения
Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Способы получения химических волокон.
Практическая работа
Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон.
Конструирование швейных изделий – 7 ч
Основные теоретические сведения
Виды плечевой одежды. Традиционная плечевая одежда (национальный костюм). Конструирование плечевой одежды. Общие правила снятия мерок для построения чертежа плечевой одежды.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа швейного изделия в масштабе 1 : 4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование швейного изделия.
Швейные ручные работы -2 ч
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе со швейными иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных стежков и строчек.
Элементы машиноведения -5 ч
Основные теоретические сведения
Машинные иглы: устройство, подбор, замена. Дефекты машинной строчки и их устранение. Уход за швейной машиной. Приспособления к швейной машине Практические работы
Замена швейной иглы. Выполнение образцов швов (обтачного и обтачного в кант).
Тема «Технология изготовления швейных изделий»- 9 ч
Последовательность подготовки ткани к раскрою. Правила раскладки выкроек на ткани. Правила раскроя. 
Выкраивание деталей из прокладки. Критерии качества кроя. Правила безопасной работы иголками и булавками.
Понятие о дублировании деталей кроя. Технология соединения детали с клеевой прокладкой. 
 Подготовка и проведение примерки плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Устранение дефектов после примерки.
Последовательность изготовления плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. Технология обработки плечевых швов, нижних срезов рукавов. Обработка срезов подкройной обтачкой с расположением её на изнаночной или лицевой стороне изделия. Обработка боковых швов. Обработка нижнего среза изделия. Окончательная отделка изделия. Технология пошива подушки для стула. Профессия технолог-конструктор швейного производства, портной.






	24

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
	Творческий проект «Диванная подушка»
	4

	«Художественные ремёсла»

	Вязание крючком и спицами – 4 ч 
Основные теоретические сведения
Ассортимент вязаных изделий в современной моде. Инструменты и материалы для вязания. Схемы для вязания, условные обозначения.
Практические работы
Подбор крючка и спиц в соответствии с пряжей. Основные способы вязания крючком полотна, по кругу. Набор петель спицами, вязание лицевых и изнаночных петель, кромочных петель. Закрытие петель последнего ряда. Создание схем для вязания с помощью компьютера. 
	4

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности 
	Творческий проект «Вязаная прихватка»
	2

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 

	Теоретические сведения.
Устройство «русского парника». Понятие «почвосмесь», «рамооборот». Особенности выращивания рассады овощных культур. Понятие «пикировка», технология пикировки сеянцев. Выращивание огурца и томата в парнике, весенней пленочной теплице. Выращивание огурца, томата в поле. Выращивание капусты белокочанной. Правила безопасной работы на приусадебном участке.
Разработка учебных проектов по выращиванию сельскохозяйственных, цветочно-декоративных растений.
Профессии, связанные с выращиванием растений.
Практическая работа.
Подготовка парника к выращиванию рассады овощных культур. Пикировка сеянцев томата и капусты. Посадка рассады огурца в грунт пленочной теплицы.
Экскурсия «Выращивание рассады овощных культур в защищенном грунте» на с/х предприятие. Посадка рассады томата в грунт. Посев семян огурцов в открытый грунт. 
Варианты объектов труда.
Парник, семена, сеянцы. Рассада томата, огурца и капусты.

	8











7 класс

	Название раздела
	Содержание программ
	Количество часов

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (осенние период)

	Теоретические сведения.
Классификация и характеристика плодовых растений. Основные плодовые культуры России, регионе. Строение плодовых растений. Закладка плодового сада: подготовительные работы, разметка территории, посадка сада. Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников. Хранение плодов и овощей: температура хранения, влажность воздуха, газовый состав. Хранение корнеплодов.
Практические работы.
Изучение на образцах плодоносных образований семечковых и косточковых культур. Посадка плодовых деревьев. Обрезка кустов смородины и малины. Сбор урожая корнеплодов и закладка их на хранение.

	8

	"Технологии домашнего хозяйства"

	Интерьер жилого дома 
Основные теоретические сведения
Освещение жилого дома: основные типы ламп; типы и виды светильников; системы управления светом.
Систематизация, принципы размещения картин и коллекций в интерьере.
Гигиена жилища: виды и последовательность уборки помещений, средства для уборки. Санитарно-гигиенические требования к уборке помещений. Современные бытовые приборы для уборки помещений; современные технологии и технические средства для создания микроклимата, их виды, назначение.
Практические работы
Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома». Составление плана генеральной уборки своей комнаты.
	4

	Технологии творческой и опытнической деятельности 

	Творческий проект "Рамка для фотографий"
Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Выполнение проектного изделия

	4

	«Кулинария» 


	Блюда из молока и кисломолочных продуктов - 2 ч
Основные теоретические сведения
Пишевая ценность молока. Значение молока, молочных и кисломолочных продуктов в питании человека. Блюда из молока, молочных и кисломолочных продуктов. Виды тепловой обработки молока. Определение качества молока и молочных продуктов. Технология приготовления молочных супов и каш. Технология приготовления блюд из творога: сырников, вареников, запеканки.
Практическая работа
Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога.
Изделия из теста- 2ч
Основные теоретические сведения
Изделия из жидкого теста (блины, блинчики, оладьи, блинный пирог). Виды разрыхлителей. Технология приготовления изделий из жидкого теста.
Виды теста и выпечки. Качество продуктов для выпечки, их функция в составе теста. Виды ароматизаторов теста. Оборудование, инструменты и приспособления, необходимые для приготовления различных видов теста.
Технология приготовления изделий из пресного слоеного (готового или скороспелого) теста. Виды изделий из слоеного теста.
Технология приготовления изделий из песочного теста. Виды изделий из песочного теста. Способы формования печенья из песочного теста.
Практические работы
Приготовление изделий из жидкого теста. Приготовление изделий из слоеного и песочного теста.
Технология приготовления сладостей, десертов, напитков   - 2 ч
Основные теоретические сведения
Сладкие блюда в питании человека. Виды десертов. Сахар и его виды, заменители сахара, пищевая ценность.
Технология приготовления цукатов.
Десерты из шоколада и какао-порошка, технология приготовления «Шоколадных трюфелей».
Различные сладкие блюда (безе. суфле, желе, мусс, самбук), технология их приготовления, подача готовых блюд. Продукты и желирующие вещества, используемые для приготовления сладких блюд.
Сладкие напитки. Технология приготовления компота, морса, киселя.
Практическая работа
Приготовление сладких блюд и напитков.
Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет - 2 ч
Основные теоретические сведения
Составление меню сладкого стола. Правила подачи десерта. Эстетическое оформление стола. Правила использования столовых приборов при подаче десерта, торта, мороженого, фруктов.
Правила этикета на торжественном приеме: приглашение, поведение за столом.
Практическая работа
Разработка приглашения на торжество в редакторе Microsoft Word.

	8

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности. Выполнение проектного изделия

	2

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов 

	Организация рабочего места. Соблюдение правил безопасного труда при использовании инструментов, механизмов и машин.
Элементы материаловедения - 2 ч
Основные теоретические сведения
Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства. Технология производства шерстяных и шелковых тканей. Виды и свойства шерстяных и шелковых тканей. Определение вида тканей по сырьевому составу.
Ассортимент шерстяных и шелковых тканей.
Практическая работа
Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.
Конструирование поясной одежды - 6 ч
Основные теоретические сведения
Виды поясной одежды. Юбка в народном костюме. Виды тканей, используемых для пошива юбок. Конструкции юбки (прямая, клиньевая, коническая). Мерки, необходимые для построения основы чертежа прямой юбки. Правила снятия мерок для построения чертежа юбки. Правила построения основы чертежа прямой юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину (по своим меркам).
Способы моделирования прямой юбки. Выбор модели с учетом особенностей фигуры. Моделирование юбки расширением к низу, со складками (односторонние складки, двусторонние (встречные) складки).
Получение выкройки швейного изделия из пакета готовых выкроек, журнала мод или Интернета. Определение индивидуального размера (российский и европейский размерный ряд). Чтение чертежа и перенос контура чертежа на кальку.
Практические работы
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа юбки в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование юбки в соответствии с выбранным фасоном. Получение выкройки швейного изделия из журнала мод и подготовка ее к раскрою.
Швейные ручные работы - 2 ч
Основные теоретические сведения
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Терминология ручных работ. Подшивание: прямыми, косыми, крестообразными стежками.
Практическая работа
Изготовление образцов ручных швов.
Технология машинных работ - 2 ч
Основные теоретические сведения
Приспособления к швейной машине: лапки для пришивания пуговиц, потайной застежки-молнии, для потайного подшивания, лапка для обметывания петель. Приемы обработки среза изделия косой бейкой. Виды окантовочного шва: с закрытыми срезами, с открытым срезом. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине.
Практическая работа
Изготовление образцов машинных швов.
Технология изготовления изделия – 10 ч
Основные теоретические сведения
Организация рабочего места для работ. Последовательность и приемы раскроя поясного швейного изделия. Подготовка ткани и выкройки к раскрою. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия: правила раскладки выкроек на ткани, раскладка выкроек на ворсовой ткани, на ткани в клетку, в полоску, обмеловка, контрольные надсечки.
Обработка деталей кроя. Дублирование деталей с использованием флизелина, дублерина, клеевой прокладки.
Сборка поясного швейного изделия. Технология обработки вытачек, складок. Технология притачивания застежки-молнии. Технология обработки боковых срезов, пояса, нижнего среза юбки.
Влажно-тепловая обработка швейного изделия. Подготовка доклада к защите проекта.
Практические работы
Подготовка ткани к раскрою и раскрой проектного изделия. Обработка среднего (бокового) шва юбки с застежкой-молнией. Обработка складок, вытачек. Примерка изделия и устранение дефектов. Обработка верхнего среза прямым притачным поясом. Обработка нижнего среза юбки (потайными стежками). Влажно-тепловая обработка изделия. Контроль, оценка и самооценка качества готового изделия.

	22

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».
Проектирование изделия. Подготовка доклада к защите проекта.
Зашита проекта
	6

	Художественные ремесла



	Ручные стежки и швы на их основе. Вышивка - 4 ч. Вышивание лентами -2 ч
Основные теоретические сведения
 Вышивка как один из древнейших видов декоративно-прикладного искусства в России. Вышивка в народном костюме. Применение вышивки в современном костюме, интерьере. Организация рабочего места для ручного шитья.
Виды вышивки. Материалы и оборудование для вышивки. Виды ручных стежков (прямые, петлеобразные, петельные, косые, крестообразные).
Виды счетных швов (крест, гобеленовый, болгарский крест, хардангер).
Виды вышивки по свободному контуру (гладьевые швы).
Вышивка лентами: материалы, инструменты, приспособления. Приемы вышивки лентами.
Практические работы
Выполнение образцов швов. Выполнение образца вышивки швом крест. Выполнение образцов вышивки гладью. Выполнение образца вышивки лентами.

	6

	Растениеводство. Основы аграрной технологии (весенние работы) 


	Теоретические сведения.
Уход за садом. Способы размножения плодовых и ягодных растений. Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка. Размножение ягодных кустарников черенками. Структура и назначение плодового питомника. Ягодные культуры, посадка и уход. 
Разработка учебных проектов по выращиванию с/х, цветочно-декоративных культур. 
Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений.
Практические работы.
Уход за плодовыми деревьями. Выполнение прививок плодовых культур. Экскурсия в плодовый питомник. Весенняя обрезка саженцев ягодных культур.
Варианты объектов труда.
Плодовые деревья. Черенки. Саженцы ягодных культур.
	8




8 класс

	Название раздела
	Содержание программ
	Количество часов

	Раздел «Технологии домашнего хозяйства» 
	Тема «Инженерные коммуникации в доме» 1 ч
Характеристика основных элементов систем энергоснабжения, теплоснабжения, водопровода и канализации в городском и сельском (дачном) домах. Правила их эксплуатации. Современные системы фильтрации воды. Система безопасности жилища
Тема «Водопровод и канализация: типичные неисправности и простейший ремонт»1 ч
Схемы горячего и холодного водоснабжения в многоэтажном доме.
Система канализации в доме. Мусоропроводы и мусоросборники. Работа счётчика расхода воды. Способы определения расхода и стоимости расхода воды. Экологические проблемы, связанные с утилизацией
Тема «Современные тенденции развития бытовой техники, современные ручные электроинструменты» 2 ч
Электронагревательные приборы, их характеристики по мощности и рабочему напряжению. Правила безопасности ручными инструментами. 
Сокращение срока их службы и поломка при скачках напряжения. Способ защиты приборов от скачков напряжения
	4

	Раздел «Электротехника» 

	Тема «Электромонтажные и сборочные технологии»
4ч
Общее понятие об электрическом токе, силе тока, напряжении и сопротивлении. Виды источников тока и приёмников электрической энергии. Условные графические изображения на электрических схемах.
Понятие об электрической цепи и о её принципиальной схеме. Виды проводов. Инструменты для электромонтажных работ. Приёмы монтажа и соединений установочных проводов и установочных изделий.
Правила безопасной работы. Профессии, связанные с выполнением электромонтажных и наладочных работ
Тема «Электротехнические устройства с элементами автоматики»  4 ч
Схема квартирной электропроводки. Работа счётчика электрической энергии. Элементы автоматики в бытовых электротехнических устройствах. Устройство и принцип работы бытового электрического утюга с элементами автоматики. Влияние электротехнических и электронных приборов на здоровье человека. Техника безопасности. Электроосветительные приборы. Бытовые электронагревательные приборы. Энергетика будущего
	8

	Тема: Что изучает радиоэлектроника

	Электромагнитные волны и передача информации. Цифровые приборы.
	2

	Раздел «Семейная экономика» 

	Тема «Бюджет семьи» 8ч
Источники семейных доходов и бюджет семьи. Способы выявления потребностей семьи. Технология построения семейного бюджета. Доходы и расходы семьи. Технология совершения покупок. Потребительские качества товаров и услуг. Способы защиты прав потребителей. Технология ведения бизнеса. Оценка возможностей предпринимательской деятельности для пополнения семейного бюджета. Выбор возможного объекта или услуги для предпринимательской деятельности на основе анализа потребностей местного населения и рынка потребительских товаров
	8

	Раздел «Современное производство и профессиональное самоопределение»
	Тема «Сферы производства и разделение труда» 2 ч
Сферы и отрасли современного производства. Основные составляющие производства. Основные структурные подразделения производственного предприятия. Уровни квалификации и уровни образования. Факторы, влияющие на уровень оплаты труда.
Понятие о профессии, специальности, квалификации и компетентности работника
Тема «Профессиональное образование и профессиональная карьера» 2 ч
Виды массовых профессий сферы производства и сервиса в регионе.
Региональный рынок труда и его конъюнктура. Профессиональные интересы, склонности и способности. Диагностика и самодиагностика профессиональной пригодности. Источники получения информации о профессиях, путях и уровнях профессионального образования.
Здоровье и выбор профессии
	4

	Раздел «Технологии творческой и опытнической деятельности» 

	Тема «Исследовательская и созидательная деятельность» 4ч
Проектирование как сфера профессиональной деятельности. Последовательность проектирования. Банк идей. Реализация проекта. Оценка проекта
	4

	Раздел  «Животноводство»  
	Тема «Выращивание кроликов.- - 1ч.
Теоретические сведения: Биологические и хозяйственные особенности кроликов. Понятие «порода», ведущие породы. Правила размножения и  ухода за молодняком. Понятия «рацион» и «норма кормления». Правила составления рационов. Наиболее распространенные заболевания кроликов, их признаки. Профессии, связанные с выращиванием кроликов.
Тема «Выращивание поросят – отъемышей» - 1 ч.
Теоретические сведения. Биологические особенности и хозяйственная ценность свиней, основные породы. Технология получения продукции свиноводства, ее основные элементы. Выбор оптимального срока отъема поросят, условия содержания отъемышей. Оборудование свинарника, микроклимат и способы его улучшения. Требования к кормам.  Профилактика заболеваний и авитаминозов у поросят. Экологические проблемы свиноводства. Правила безопасного труда в свиноводстве. Профессии, связанные с производством продукции свиноводства.
Тема «Молочное скотоводство» - 1 ч.
Теоретические сведения. Биологические особенности и хозяйственная ценность крупного и мелкого рогатого скота. Технологический цикл производства молока. Понятие «рацион», «норма кормления», «продуктивность», «оплата корма продукцией». Требования к условиям содержания молочного скота. Устройство и оборудование помещений. Особенности кормления коровы, козы в различные физиологические периоды. Составление и корректировка рационов, правила замены кормов. Технология ручного и машинного доения. Устройство и принцип действия, правила эксплуатации оборудования для доения. Технология первичной обработки переработки молока, его хранения. Экологический аспект молочного скотоводства. Правила безопасного труда в молочном скотоводстве. Профессии, связанные с производством и первичной переработкой молока.
Тема «Организация домашней животноводческой мини- фермы» 1 ч.
Теоретические сведения. Основные элементы технологии получения животноводческой продукции. План создания животноводческой фермы. Создание кормовой базы.
Практическая работа.
Разработка проекта «Создание мини-фермы»
	4




















3.Тематическое планирование 
3. Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы
5 класс
	Наименование
	КТП по технологии 5 класс
	
	
	

	Предмет
	Технология 
	
	
	

	Преподаватель
	Ткачева Т.С.
	
	
	

	Наименование раздела
	Тема уроков
	Номер урока
	Количество часов
	 Общее количество часов

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(осенний период)



	Введение 
	1
	1
	8

	
	Основы аграрной технологии. Многообразие сельскохозяйственных растений.
	2
	1
	

	
	Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве. Профессии, связанные с технологиями выращивания культурных растений
	3
	1
	

	
	Овощные культуры.
	4
	1
	

	
	Понятие «система обработки почвы».

	5
	1
	

	
	Состав и свойства почвы.
Типы почвы
	6
	1
	

	
	Обработка почвы под овощные растения
	7
	1
	

	
	Обработка почвы под овощные растения
	8
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности


	Вводный урок.
Понятие о творческом проекте
	9
	1
	2

	
	Этапы выполнения проекта
	10
	1
	

	  Технологии домашнего хозяйства


	Интерьер кухни – столовой.
	11
	1
	2

	
	Оборудование кухни.
	12
	1
	

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.

	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	13
	1
	            4

	
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	14
	1
	

	
	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	15
	1
	

	
	Защита творческого проекта
«Кухня моей мечты»
	16
	1
	

	Кулинария

































































































Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.









	Санитария и гигиена кухни
	17
	1
	14

	
	Здоровое питание
	18
	1
	

	
	Бутерброды.
Горячие напитки.
	19

	1
	

	
	Блюда из яиц
	20
	
	

	
	Блюда из овощей и фруктов
	21
	1
	

	
	Блюда из вареных овощей
	22
	1
	

	
	Сервировка стола к завтраку.

	23
	1
	

	
	Творческий проект по разделу
«Кулинария» «Воскресный завтрак в моей семье»
	24
	1
	3

	
	Творческий проект по разделу
«Кулинария» «Воскресный завтрак в моей семье»
	25
	1
	

	
	Защита проекта
«Воскресный завтрак в моей семье»
	26
	1
	

	Создание изделий из текстильных материалов


	Производство текстильных материалов.
	27
	1
	15

	
	«Определение лицевой и изнаночной сторон ткани», «определение направления долевой нити в ткани»
	28
	1
	

	
	Свойства текстильных материалов.
	29
	1
	

	
	Практическая работа «Изучение свойств тканей из хлопка и льна». Проект «Фартук для работы на кухне»
	30
	1
	

	
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	31
	1
	

	
	Практическая работа «Снятие мерок для построения чертежа проектного изделия»
	32
	1
	

	
	Построение чертежа швейного изделия.
	33
	1
	

	
	Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия»
	34
	1
	

	
	Раскрой швейного изделия.
	35
	1
	

	
	Практическая работа «Раскрой швейного изделия»
	36
	1
	

	
	Швейные ручные работы
	37
	1
	

	
	Швейные ручные работы
	38
	1
	

	
	Швейная машина. Подготовка швейной машины к работе
	39
	1
	

	
	Приемы работы на швейной машине. Практическая работа «Выполнение образцов машинных швов
	40
	1
	

	
	Швейные машинные работы. Влажно тепловая обработка ткани
	41
	1
	

	Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.

	Выполнение проекта «Фартук для работы на кухне».
	42
	1
	6

	
	Обработка накладного кармана.
	43
	1
	

	
	Практическая работа «Обработка накладного кармана»
	44
	1
	

	
	Обработка нижнего и боковых срезов фартука.
	45
	1
	

	
	Практическая работа
«Обработка нижнего и боковых срезов фартука»
	46
	1
	

	
	Обработка верхнего среза фартука притачным поясом.
	47
	1
	

	
	Практическая работа «Обработка верхнего среза фартука. Изготовление пояса».
	48
	1
	

	
	Выполнение проекта. Подготовка защиты проекта.
	49
	1
	

	
	Защита проекта «Фартук для работы на кухне»
	50
	1
	

	Художественные ремёсла


	Декоративно- прикладное изделие для кухни
	51
	1
	3

	
	Основы композиции при создании предметов декоративно-прикладного искусства
	52
	1
	

	
	Орнамент. Цветовые сочетания в орнаменте
	53
	1
	

	
	Лоскутное шитье. Технологии лоскутного шитья.
	54
	1
	

	
	Лоскутное шитье.
Технологии лоскутного шитья
	55
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности

	Лоскутное шитье. Обоснование проекта
	56
	1
	4

	
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	57
	1
	

	
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	58
	1
	

	
	Выполнение проекта. Практическая работа «Стачивание деталей изделия»
	59
	1
	

	
	Уметь выполнять защиту проекта
	60
	1
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии (весенний период)


	Подготовка семян к посеву
	61
	1
	8

	
	Выращивание овощных культур
	62
	1
	

	
	Выращивание однолетних овощных культур
	63
	1
	

	
	Внесение удобрений под овощные растения
	64
	1
	

	
	Защита сельскохозяйственных растений  от вредителей и болезней
	65
	1
	

	
	Основы цветоводства
	66
	1
	

	
	Проект «Школьная клумба»
	67
	1
	

	
	Защита проекта
	68
	1
	

	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	




Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы 6 класс

	Наименование 
	КТП по технологии 6 класс
	
	
	

	Предмет
	Технология 
	
	
	

	Преподаватель
	Ткачева Т.С.
	
	
	

	Наименование раздела
	Тема уроков
	Номер урока
	Количество часов
	Общее количество часов

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(осенний период)


	Вводный урок 
	1
	1
	8

	
	Понятия «сорт», «селекция».Требования к качеству сортов.

	2
	1
	

	
	Овощи из семейства паслёновые 
	3
	1
	

	
	Семеноводство овощных культур 
	4
	1
	

	
	Овощи из семейства тыквенных. 
	5
	1
	

	
	Что такое полевой опыт?
	6
	1
	

	
	Овощные капустные растения
	7
	1
	

	
	Сооружения защищённого грунта 
	8
	1
	

	Технологии домашнего хозяйства


	Вводный урок.
Планированировка и интерьер  жилого дома
	9
	1
	3

	
	Планировка и интерьер жилого дома
	10
	1
	

	
	Комнатные растения, разновидности, технология выращивания.
	11
	1
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»

	Обоснование проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	12
	1
	3

	
	Творческий проект «Растения в интерьере жилого дома»
	13
	1
	

	
	Защита проекта «Растения в интерьере жилого дома»
	14
	1
	

	Кулинария

	Блюда из круп и макаронных изделий
	15
	1
	9

	
	Блюда из круп и макаронных изделий
	16
	1
	

	
	Рыба и нерыбные продукты моря
	17
	1
	

	
	Технология приготовления блюд из рыбы и нерыбных продуктов моря
	18
	1
	

	
	Технология приготовления блюд из мяса и птицы
	19
	1
	

	
	Технология приготовления блюд из мяса и птицы
	20
	1
	

	
	Технология приготовления первых блюд (супов)
	21
	1
	

	
	Приготовление обеда 
	22
	1
	

	
	Предметы для сервировки стола. Этикет
	23
	1
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»

	Проект «Приготовление воскресного обеда». 

	24
	1
	3

	
	Проект «Приготовление воскресного обеда». 

	25
	1
	

	
	Защита проекта «Приготовление воскресного обеда». 

	26
	1
	

	"Создание изделий из текстильных
материалов" 


	Текстильные материалы из химических волокон и их свойства. Практическая работа «Изучение свойств текстильных материалов из химических волокон»
	27
	1
	24

	
	Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом. 
	28
	1
	

	
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	29
	1
	

	
	Конструирование швейных изделий. Определение размеров швейного изделия.
	30
	1
	

	
	Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия (в масштабе)»
	31
	1
	

	
	Практическая работа «Построение чертежа швейного изделия (в натуральную величину)»
	32
	1
	

	
	Моделирование плечевых изделий.

	33
	1
	

	
	Моделирование плечевых изделий.

	34
	1
	

	
	Швейные ручные работы
	35
	1
	

	
	Швейные ручные работы
	36
	1
	

	
	Уход за швейной машиной. Дефекты машинной строчки и их устранение
	37
	1
	

	
	Виды машинных операций. 
	38
	1
	

	
	Технология изготовления швейных изделий. Раскрой
	39
	1
	

	
	Раскрой. Дублирование деталей кроя
	40
	1
	

	
	Подготовка к примерке и примерка изделия
	41
	1
	

	
	Обработка плечевых и нижних срезов  рукавов
	42
	1
	

	
	Обработка горловины швейного изделия.
	43
	1
	

	
	Практическая работа «Обработка горловины проектного изделия»
	44
	1
	

	
	Обработка боковых и нижнего среза изделия
	45
	1
	

	
	Обработка боковых и нижнего среза изделия
	46
	1
	

	
	Окончательная отделка изделия.
ВТО.
	47
	1
	

	
	Технология
пошива подушки. Проект «Диванная подушка»
	48
	1
	

	
	Технология
пошива подушки
	49
	1
	

	
	Технология
пошива подушки.
Защита проекта.
	50
	1
	

	 «Художественные ремёсла»

	Вязание крючком и спицами. 

	51
	1
	6

	
	Вязание крючком и спицами. 

	52
	1
	

	
	Вязание полотна
	53
	1
	

	
	Вязание по кругу
	54
	1
	

	
	Вязание спицами.
	55
	1
	

	
	Вязание спицами.
	56
	1
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности»


	Выполнение изделия для проекта
	57
	1
	4

	
	Выполнение изделия для проекта
	58
	1
	

	
	Творческий проект 
	59
	1
	

	
	Защита проекта
	60
	1
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии (весенний период)
8 час
	Русский парник
	61
	1
	8

	
	Выращивание рассады овощных культур
	62
	1
	

	
	Выращивание огурцов в условиях защищённого грунта и в поле
	63
	1
	

	
	Выращивание томата в теплице и парнике и поле
	64
	1
	

	
	Выращивание капусты белокочанной 
	65
	1
	

	
	Проект «Овощные культуры на пришкольном участке»
	66
	1
	

	
	Проект «Овощные культуры на пришкольном участке»
	67
	1
	

	
	Защита проекта «Овощные культуры на пришкольном участке»
	68
	1
	






Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы7 класс

	Наименование
	КТП по технологии 7 класс
	
	
	

	Предмет 
	Технология 
	
	
	

	Преподаватель 
	Ткачева Т.С.
	
	
	

	Наименование раздела
	Тема уроков
	Номер урока
	Количество часов
	Общее количество часов

	«Растениеводство» Основы аграрной технологии 
(осенний период)


	Вводный урок
	1
	1
	8

	
	Классификация и характеристика плодовых растений
	2
	1
	

	
	Строение плодовых растений 
	3
	1
	

	
	Закладка плодового сада
	4
	1
	

	
	Закладка плодового сада: подготовительные работы, разметка территории, посадка сада. 
	5
	1
	

	
	Обрезка плодовых деревьев и ягодных кустарников
	6
	1
	

	
	Хранение плодов и овощей
	7
	1
	

	
	Хранение корнеплодов 
	8
	1
	

	"Технологии домашнего хозяйства"


	Освещение жилого помещения
	9
	1
	4

	
	Предметы искусства и коллекции в интерьере
	10
	1
	

	
	Гигиена жилища
	11
	1
	

	
	Бытовые приборы для уборки
	12
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Творческий проект "Рамка для фотографий"
	13
	1
	2

	
	Изготовление рамки для фотографий. 
	14
	1
	

	«Кулинария»


	Блюда из молока и молочных продуктов
	15
	1
	7

	
	Технология приготовления блюд из молока и кисломолочных продуктов
	16
	1
	

	
	Мучные изделия 
	17
	1
	

	
	Приготовление изделий из пресного теста
	18
	1
	

	
	Сладкие блюда 
	19
	1
	

	
	Сладкие блюда 
	20
	1
	

	
	Сервировка сладкого стола
	21
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Сервировка сладкого стола
	22
	1
	3

	
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
	23
	1
	

	
	Творческий проект «Приготовление сладкого стола»
	24
	1
	

	«Создание изделий из текстильных материалов» 


	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства
	25
	1
	22

	
	Ткани из волокон животного происхождения и их свойства
	26
	1
	

	
	Конструирование швейных изделий
	27
	1
	

	
	Конструирование швейных изделий
	28
	1
	

	
	Моделирование швейных изделий
	29
	1
	

	
	Моделирование швейных изделий
	30
	1
	

	
	Получение выкройки швейного изделия из готовых выкроек, из журналов мод или из Интернета
	31
	1
	

	
	Получение выкройки швейного изделия из готовых выкроек, из журналов мод или из Интернета
	32
	1
	

	
	Раскрой одежды
	33
	1
	

	
	Дублирование деталей
	34
	1
	

	
	Технология ручных работ
	35
	1
	

	
	Технология ручных работ
	36
	1
	

	
	Технология машинных работ
	37
	1
	

	
	Технология машинных работ
	38
	1
	

	
	Технология обработки средних и боковых срезов
	39
	1
	

	
	Технология обработки застёжки замок-молния
	40
	1
	

	
	Технология обработки складок, вытачек
	41
	1
	

	
	Технология обработки складок, вытачек
	42
	1
	

	
	Технология обработки пояса и верхнего среза
	43
	1
	

	
	Технология обработки пояса и верхнего среза
	44
	1
	

	
	Технология обработки нижнего среза изделия
	45
	1
	

	
	ВТО готового изделия. Контроль изделия.
Окончательная отделка.
	46
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Творческий проект «Аксессуар для летнего отдыха».
	47
	1
	2

	
	 Изготовление изделия для творческого проекта «Аксессуар для летнего отдыха».
	48
	1
	

	Художественные ремесла

	Отделка швейного изделия вышивкой
	49
	1
	2

	
	Отделка швейного изделия вышивкой
	50
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Защита творческого проекта «Аксессуар для летнего отдыха».
	51
	1
	1

	Художественные ремесла




	Виды счетных швов.
	52
	1
	5

	
	Виды гладьевых швов
	53
	1
	

	
	Виды гладьевых швов
	54
	1
	

	
	Вышивание лентами.
Знакомство с историей вышивки лентами в России и за рубежом.
	55
	1
	

	
	Вышивание лентами.

	56
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности 


	Творческий проект «Подарок своими руками».
	57
	1
	4

	
	Творческий проект «Подарок своими руками».
	58
	1
	

	
	Творческий проект «Подарок своими руками».
	59
	1
	

	
	Выполнение презентации и защита проекта
	60
	1
	

	«Растениеводство» 
Основы аграрной технологии 
(весенний период)

	Уход за садом
	61
	1
	8

	
	Ягодные культуры: посадка и уход
	62
	1
	

	
	Размножение плодовых и ягодных растений 
	63
	1
	

	
	Способы прививки плодовых культур: прививка черенком, окулировка
	64
	1
	

	
	Размножение ягодных кустарников черенками
	65
	1
	

	
	Плодовый питомник.
Проект «Сад на приусадебном участке»
	66
	1
	

	
	Проект «Сад на приусадебном участке»
	67
	1
	

	
	Защита проекта «Сад на приусадебном участке»
	68
	1
	



























Тематическое планирование с указанием количества часов, отводимых на освоение каждой темы 8 класс

	Наименование
	КТП по технологии 8 класс
	
	
	

	Предмет
	Технология
	
	
	

	Преподаватель
	Ткачева Т.С.
	
	
	

	Наименование раздела
	Тема уроков
	Номер урока
	Количество часов
	Общее количество часов

	Введение 
 Проектирование как 
Сфера профессиональной деятельности
	Вводный урок. Проектирование как сфера профессиональной деятельности
	1
	1
	2

	Бюджет семьи
	Способы выявления потребностей семьи
	2
	1
	7

	
	Технология построения  семейного бюджета
	3
	1
	

	
	Технология построения  семейного бюджета
	4
	1
	

	
	Технология совершения покупок
	5
	1
	

	
	Способы защиты прав потребителей
	6
	1
	

	
	Технология ведения бизнеса
	7
	1
	

	
	Технология ведения бизнеса
	8
	1
	

	Технологии домашнего хозяйства

	Экология жилища
	9
	1
	3

	
	Инженерные коммуникации в доме
	10
	1
	

	
	Технологии ремонта элементов системы водоснабжения и канализации
	11
	1
	

	Электротехника

	Электрический ток и его использование.
	12
	1
	8

	
	Электрические цепи.

	13
	1
	

	
	Потребители и источники электроэнергии.
	14
	1
	

	
	Электроизмерительные приборы
	15
	1
	

	
	Организация рабочего места для электромонтажных работ.

	16
	1
	

	
	Электрические провода.
	17
	1
	

	
	Монтаж электрической цепи
	18
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности

	Творческий проект «Разработка плаката по электробезопасности».

	19
	1
	2

	
	Творческий проект «Разработка плаката по электробезопасности».

	20
	1
	

	
	Электроосветительные бытовые приборы

	21
	1
	

	
	Цифровые приборы.

	22
	1
	

	Современное производство и профессиональное самоопределение


	Сферы и отросли современного производства. Профессия, специальность, должность
	23
	1
	5

	
	Внутренний мир человека
	24
	1
	

	
	Роль темперамента и характера в профессиональном самоопределении
	25
	1
	

	
	Профессиональные интересы. Склонности и способности
	26
	1
	

	
	Мотивы выбора профессий. Профессиональная пригодность
	27
	1
	

	Технологии творческой и опытнической деятельности


	Проектирование как сфера профессиональной деятельности
	28
	1
	3

	
	Выполнение презентации проекта.
	29
	1
	

	
	Заключительный этап творческого проекта. Защита проекта.
	30
	1
	

	Раздел «Животноводство»
	Выращивание кроликов.

	31
	1
	4

	
	Выращивание поросят – отъемышей

	32
	1
	

	
	Молочное скотоводство

	33
	1
	

	
	Мини-проект «Организация домашней животноводческой мини- фермы».

	34
	1
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