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эАлАт и3 БЁлокочАннои
[апусть! 10с 11'2з 2'6с 5'2о 8'7с 95,00

2оо4 34
;вьк0'|ьник с мнснь!ми
ФРи!{АдЁль1(Ами' со
омЁтАной

25о|1515 29,45 7 '4о 9,30 33'0с 244,оо

2о1з 406 плов и3 птиць! 250 66,18 34,30 1т 
'3с 48,10 486'0с

2о13 508
компот из смвси
сухоФРуктов 200 5,52 0,70 о'0с 29,30 96'0с

хлеБ пшЁничнь!и
витАмини3иРовАннь!й 6с 3,96 4'6с 1'6с 32'7о 686'0с

х'1ЁБ Р)!анои
витАминизиРовАннь!й 6с 3,77 4'4с 0'7с 29,00 143'0с

]4того 12о'11 54,00 34'1с 180,80 1 750,00

8сего 120,11 54,00 34'1с 180,80 1 750,0о
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