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2оо4 132
РАссольш4 к лЁни н гРАд скип с
курицвй со смБтАной

25011515 27.58 8,60 9,80 13'9с '|79'0с

2о13 401 пЁчЁнь, тушЁнАя в соусЁ 7о 49'8з 25'2с 9'0с 3,40 226'ос

2о1з 442 соус смЁтАннь!и 5с 4,91 1'7с 2'5с 3,00 43,0(

2оо4 516 мАкАРоннь!Ё и3двлия отвАРнь!Б '|8с 7'5€ 8'4с 4'3с 43'8с 248,00

2о13 518 эок'пЁРсонА' яБлоко 2ос 13.84 '1,00 0,20 2о'2с 86'0с

ю1ЁБ пшЁничнь!и
витАмини3ировднньпй

60 4,14 4,60 1,60 32'7с 686,00

хлЁБ РжАнои
витАминизировдннь:й

6с 3'9€ 4'4о 0'7с 29,00 143,00

].1того {1 1,85 53,90 28,10 146,00 1 611,00

8сего 1 1 1,85 53,90 28,10 146'0с 161'1,00
т.
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