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Ёаименование блюда
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}гло-
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101 | 2004 помидор свЁжии 80 9.86 0'5с 0'2с з.40 17'0с

138 2оо4
оу0](АРтооЁльнь|и с кРупои'
п птип:Ёй

25о|1| 2о'57 5,7с 8,50 '|6'3с 165,0с

451 2ом котлЁты' Биточки из мясА 9( 10,0: 11'2о 1'!'3с 14'2с 203,00

225 2оФ Бощи тушЁнь|Ё 150 61,66 1'3с 9'2с 13.8с 143'0с

505 2013 ги:ол ггь :лз свБя(их ягод 20с 11.0€ 0.3с о'20 21'5с 89'0с

30 2,24 0,80 0'4с '17,60 77 'оош1вБ пшвничнь!й

шЁБ РжАной 5с 3,14 0'7с 0,40 11'3с 51'0с

!4тага { 18,61 20,50 50,70 98,10 745,00

8сего 1 
,18,61 20,50 50,70 98,10 745,00
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